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Předmluva

Celoroční pracovní vinařský kalendář pod titulem „Vinařův rok“ napsal v roce 1941 Bedřich Pštross. Od té doby uplynulo již 55 let. Předkládaná publikace záměrně se stejným názvem má zachytit změny, ke kterým došlo během uplynulých let v agrotechnice révy vinné, sortimentu odrůd, ochraně proti chorobám, škůdcům a plevelům a také v technologii zpracování hroznů a výrobě vína. Vychází z poznatků roku 1995, kdy byl přijat vinařský zákon, který by tedy měl být přelomem v našem vinařství, kdy od kvantitativní produkce průměrných vín přecházíme na produkci vysloveně kvalitní.

Knížka by měla být prospěšná začínajícím a užitečná i zkušeným zahrádkářům. Také malo-vinaři se v ní populární formou seznámí s některými novějšími názory a poznatky. Práce na vinici, révové školce, podnožové vinici a ve sklepě jsou seřazeny podle kalendářních měsíců a vytvářejí tak celoroční přehled o tom, co je nutno udělat, aby keře révy vinné přinášely pravidelné úrody kvalitních hroznů pro výrobu vynikajících odrůdových vín a vín s přívlastkem i stolních hroznů. Některé pracovní úkony se vzájemně prolínají a jsou závislé na průběhu vegetace ovlivněné počasím. Loňský rok přinesl zcela netradiční působení všech chorob a škůdců révy vinné a každý hrozen byl zaplacen nesmírným úsilím vinařů těmto nástrahám odolat nebo je zmírnit.

Přáli bychom si, aby publikace přispěla k tomu, aby i mladá generace našla zalíbení v pěstování révy vinné, protože přináší nejen lahodné ovoce v podobě stolních hroznů, ale i potěšení při pití vína jako vhodného doplňku každodenní potravy s tím, že bude využíváno tak, jak sijeho ušlechtilost zasluhuje.
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Začíná nový vinohradnický rok. Jaký bude? O tom rozhodne celá řada okolností, mezi nimi zejména povětrnostní podmínky a svědomitá práce vinohradníka,opírajícího se o odborné vědomosti a nové poznatky.
VINICE

V lednu využíváme každé vhodné chvíle k pochůzkám vinicí, abychom se přesvědčili, zda kmínky, popřípadě výhony nejsou okousány zvěří. V případě zjištění škod, prohlédneme oplocení i chrániče kolem keřů a závady ihned odstraníme. K zabránění škod můžeme použít postřik nebo nátěr repelenty, které odpuzují zvěř. Dále opravujeme cesty, terasy, svodnice a příkopy, aby voda při prudkém jarním tání sněhu dobře odtékala a nezpůsobila erozi půdy. Rovněž vyčistíme záchytné jímky a splavenou půdu odvezeme do vyplavených rýh nebo na kompost. Pro založení kompostů svážíme i různý jiný rostlinný odpad. V případě, že chceme na jaře vysazovat novou vinici, je nejvyšší čas dokončit rigolování, není-li půda hluboko promrzlá. Pokud jsme již při předvýsadbové úpravě pozemků nepamatovali na zásobní hnojení vydatnými dávkami organických a průmyslových hnojiv, musíme tak učinit při rigolaci. Potřebné dávky fosforečných, draselných a hořečnatých hnojiv stanovíme na základě agrochemického rozboru půdy do hloubky 60 cm. Rozbory si objednáme v laboratořích Státního kontrolního a zkušebního ústavu zemědělského. Rigolováním půdu nejen hluboko prokypříme, ale zároveň ji převrstvíme tak, aby ornice přišla do horizontu kořenů vysázených sazenic a spodina na povrch. Malé plochy pozemku rigolujeme ručně pomocí rýče, lopaty a krumpáče. Větší plochy speciálními pluhy taženými silnými traktory do hloubky 50-60 cm s tím, že dno brázdyještě nakypříme podryvákem. Celý profil brázdy potom pohnojíme dobře proleželým hnojem nebo kompostem a průmyslovými hnojivý. Hnoje nebo kompostu dáváme 60-100 t.ha 1 a průmyslových hnojiv 610 t.ha"1. Při rigolaci odstraňujeme větší kameny, kořeny stromů a keřů. V tomto měsíci také urychleně dokončujeme hnojení vinic organickými hnojivý.

Z průmyslových hnojiv použijeme draselná a fosforečná. Hnojivá ihned zaoráme co nejhlouběji do půdy. Nepříznivého počasí využijeme pro přípravu a impregnaci kolí do nových výsadeb nebo k výměně za staré uhnilé. Pokud nepoužíváme betonové či železné sloupky, musíme nařezat, zbavit kůry a impregnovat dřevěné, nejlépe z tvrdého dřeva, z dubu nebo akátu. Použijeme-li měkké dřevo, pak ze smrku nebo borovice. Z 1 m3 kulatiny získáme podle délky a síly 100-120 sloupků. Kůly i sloupky impregnujeme 5% roztokem modré skalice asi do výšky 50 cm tím, že je postavíme na 3-5 dní do připraveného roztoku. Některé dřevařské podniky dodávají sloupky již hotové potřebné délky a impregnované pod tlakem různých plynů. Nejjednodušší impregnace je opálení částí kůlů či sloupků v místě, kde bude po jejich zatlučení rozhraní mezi půdou a vzduchem. Zároveň si zajistíme dostatek pozinkovaného drátu o průměru 4-5 mm pro nosné dráty, 2,2-2,5 mm pro dvojdrátí a 3,4-3,8 mm pro první pár drátů. Po stránce trvanlivosti se velmi osvědčují pozinkované dráty potažené plastem.

Nesmíme zapomenout na zajištění hnojiv a postřikových přípravků. Prohlédneme nářadí a stroje a co je poškozené, opravíme nebo zařídíme opravy ve specializovaných dílnách. Ruční nářadí (motyky, rýče, krumpáče apod.) naostříme, popř. vyměníme násady. Zvláštní pozornost věnujeme postřikovačům, plečkám, rotavátorům, mulčo-vačům, pluhům, rozmetadlům hnojiv, vlečným vozům a popř. i traktorům, aby byly schopné provozu.

Pěstujeme-li révu vinnou ve sklenících, začínáme s řezem. U nás je ustálen řez na dvouoké čípky na ramínkách svislého kordonu nebo nějakém nepravidelném tvaru. V Holandsku a Belgii nařezávají jen najedno nejspodnější očko na réví. Na révě, která je ve skleníku prvním rokem, nařezáváme kmínek, kterýje do výše prvních ramínek svislého kordonu. U dvouletých keřů révy nařezáváme nejvyšší dostatečně silný výhon na délku střední vzdálenosti etáže a ze dvou bočních výhonů dáme základ ramínek nařezáním dvon dvouokých čípků. Takto postupujeme i v následujících letech až réva dosáhne hřebene skleníku.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Pěstovat révové sazenice, prodávat neboje předávat do prodeje dalším firmám jsou oprávněny pouze podniky registrované MZe CR, jejichž seznam vede Státní kontrolní a zkušební ústav zemědělský. Předmětem činnosti registrovaných podniků je šlechtění, množení, úprava a obchod se sadbou dalším obchodním subjektům nebo přímo uživateli. Do oběhu smí být uváděna sadba povolených odrůd, na niž byl vystaven uzná-vací list Státního kontrolního a zkušebního ústavu zemědělského.

V    lednu kontrolujeme stav uskladněného množitelského materiálu. Vlhčíme, dezinfikujeme a větráme skladovací prostory. Pokud jsme tak neučinili dříve a silné mrazy nepoškodily révová očka, dokončíme jejich sklizeň. Na množení používáme jen očka z vybraných a předem označených keřů. Dáváme přednost selektovanému materiálu. Odstříhané výhony očistíme a řádně označíme jmenovkami. Svazky po 1000 kusech použitelných oček založíme do písku nebo zabalíme do PF fólií. Uskladníme je v prostorách s dostatečnou vlhkostí (80-90 %) při teplotě do 5°C. Nejvhodnější jsou chladicí boxy.

Také v podnožové vinici dokončíme sklizeň jednoletých výhonů. Odstříháváme je v blízkosti hlavy na krátký (asi 2 cm) čípek. Ve vinicích, které byly na zimu přiorány, odřezáváme výhony těsně nad půdou. Po jarním odorání provedeme opravný řez. Na keři při řezu ponecháváme 8-10 čípků. Réví sklízíme tak, že uvolníme úvazky od vodicích drátů, odstraníme zdřevnatělé úponky a výhony stáhneme. Nevyzrálou a suchou část výhonů odstřihneme. Výhony roztříháme nejméně na 45 cm dlouhé řízky tak, aby pod spodním očkem byl alespoň 2 cm dlouhý čípek a nad horním očkem nejméně 4 cm dlouhý čípek. Někdy ponecháme dvounásobnou délku, tj. 90 cm. Řízky roztřídíme na zdravé, rovné , nepoškozené, dobře vyzrálé o síle 6-12 mm: a musí mít nejméně 2 vyvinutá očka. Takto roztříděné řízky svážeme do svazků po 100 kusech, opatříme jmenovkou uvnitř svazku i zvenku. Před založením je dezinfikujeme 0,5% roztokem Chinosolu nebo Cryptonolu liquide proti plísním. Výtěžnost podnožových řízků se pohybuje od 70 do 100 tisíc kusů z 1 ha podnožové vinice. Malé množství řízků můžeme skladovat do doby štěpování ve sklepě v písku. Ve velkém je balíme do PE fólie a ukládáme v klimatizovaných boxech. Někdy je skladujeme v krechtech, v nichž svazky ukládáme horizontálně a prosypáváme pískem. Révová očka i podnožové řízky musí být uskladněny tak, aby se zabránilo jejich zaschnutí a poškození. Protože výsadby podnožových vinic podléhají zdravotní kontrole Státního kontrolního a zkušebního ústavu zemědělského, je nutné pracovníkům tohoto ústavu umožnit kontrolu při sklizni podnožového materiálu.

Dny s nepříznivým počasím využijeme k přípravě straúfikačních beden, jejich opravě a dezinfekci. Prohlédneme straúfikační halu nebo skleník, opravíme topení, překontrolujeme vodovodní a elektrickou instalaci. Případné závady odstraníme. Zajistíme dostatek pilin z měkkého dřeva, chemikálie (parafín, Chinosol) a PE fólii. Prověříme funkci štěpovacích strojků a nabrousíme štěpovací nože a zahradnické nůžky.

Pozemek, který má sloužit pro založení révové školky za příznivého počasí zrigolu-jeme, popřípadě hluboko zoráme, pokud jsme tyto práce neučinili již na podzim. Příprava půdy závisí na způsobu školkování.

V    podnožové vinici opravíme opěry. zkorodované a potrhané dráty nahradíme novými a vyměníme poškozené nosné sloupky. Náročnost oprav je závislá na způsobu vedení podnožové vinice.
OCHRANA

V lednu je vhodná doba k zamyšlení nad ochranou révy vinné. Máme snahu snížit chemizaci vinohradnictví na co nejnižší míru, avšak musíme být připraveni na silné až kalamitní výskyty chorob a škůdců. Jestliže je v tom roce kalamitní infekční tlak, můžeme ochranné přípravky v sezóně nakupovat s určitými potížemi co do množství i sortimentu. Proto je vhodnější zajistit si již předem chemické přípravky proti padlí a pe-ronospoře na 5 ošetření, proti roztočům na 1 ošetření, proti obalečům na 2 ošetření: máme-li odrůdy náchylné na hnití, popřípadě botrytidu květů, na 1-2 ošetření přípravky proti plísni šedé. Od vypočítané spotřeby (viz tab.I) odečteme zásoby z minulého roku a zbývající množství nakoupíme. Při nákupu dbáme, aby přípravky byly čerstvé a podle data výroby je bylo možno skladovat dva roky. Zásadně nekupujeme přípravky před koncem záruční doby. Ve skladuje ukládáme tak, aby vpředu byly starší přípravky a vzadu čerstvé. Stáří přípravku poznáme podle výrobního čísla.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

Pokud jsme nestočili vína s kalů v listopadu a prosinci pro vysoký obsah kyselin, stočíme je během ledna nebo v únoru. Čirost vína není směrodatná pro stáčení, protože právě vína s vysokým obsahem kyselin se čistí dříve a snadněji. Předčasným stočením zabráníme biologickému odbourávání kyselin a musíme pak tvrdá vína odkyselit chemickou cestou. Stejně jako kyselin si všímáme i zdravotního stavu vína, obsahu cukrů a celkové harmonie vína, což je záležitostí především dlouholeté zkušenosti vinaře.

Když se nepodaří upravit vhodnou hladinu kyselin biologickým odbouráním (jab-lečno-mléčným kvašením), pak teprve přistupujeme k chemickému odbourání. Tomu dáváme přednost jen u některých vín odrůdových, jako je Ryzlink rýnský nebo Tramín, které větší množství vznikající kyseliny mléčné v chuti i vůni poškozuje. Před odkyse-lením je vhodné laboratorně stanovit veškeré titrovatelné kyseliny nebo si alespoň udělat předběžnou zkoušku v.sérii lahví. Vínem, které hodláme odkyselit, naplníme čtyři litrové láhve, přidáme do nich postupně 0,33 - 0,67 - 1,0- 1,34 g uhličitanu vápenatého. Víno z předběžné zkoušky nehodnotíme hned, ale srovnáváme je s výchozím vínem až po několika dnech. Volíme chuťově nejpřijatelnější variantu. Odkyselením snížíme obsah kyseliny vinné, které bývá ve vínech jen asi 2-3 g.f1. Neodstraníme kyselinu jablečnou, která je právě příčinou hrubé kyselosti. Kyselinu jablečnou lze z vína odstranit mimo biologické odbourání jen systémem Acidex pomocí aktivovaného uhličitanu vápenatého.

Při odkyselování postupujeme tak, že odčerpáme část vína do dvou nádob, do jedné z nich vsypeme potřebné množství uhličitanu vápenatého, důkladně promícháme a ihned nalejeme do celkového objemu. Jakmile po promíchání v celkovém objemu víno přestane pěnit, dolejeme nádobu druhým podílem vína. Pokud bychom uhličitan vápenatý nasypali přímo do vína bez odtažení, víno by vypěnilo z nádoby ven. Odkyselujeme opatrně, raději méně než více. Vína s nízkým obsahem kyselin jsou fádní a málo trvanlivá. Kyseliny spolupůsobí na vytváření těla vína.

Pravidelně týdně doléváme všechna vína. Víno v neplných nádobách je vystaveno vlivům vzduchu, větrá, tratí vonné látky a může křísovatět nebo i naoctět. K dolévání používáme víno zdravé, téhož ročníku a jakosti, pokud možno téže odrůdy. Máme je připraveno v menších nádobách, soudcích nebo skleněných lahvích. Při otevření nádoby vždy nejdříve pečlivě očistíme zátku a zátkový otvor bílým hadříkem. Pak teprve dolejeme víno, uzavřeme a očistíme případné kapky vína na nádobě.

Alespoň jednou za dva týdny ochutnáme všechna vína a zjišťujeme jejich jakost. Mladá vína je vhodné ochutnávat častěji - týdně. Zjistíme-li nějakou vadu, snažíme se ji ihned odstranit. Je velmi vhodné dělat tuto kontrolu s přítelem odborníkem, ke kterému máme důvěru. Nejlepším vínům věnujeme zvýšenou pozornost, častěji je doléváme a zejména z nich zbytečně neodebíráme. Ponecháváme je co nejvíce v klidu a před výstavami z nich potřebnou část naláhvujeme předem a použijeme k reprezentaci. Reprezentujeme se víny nejen mladými, ale též staršími, láhvově zralými. Proto si též při kontrole vytypujeme vína nejkvalitnější, která neprodáváme čepovaná do nádob, ale po vyškolení je naláhvujeme a uložíme do archivu.

Mezi prvním a druhým stáčením vína čiříme. Ponechání vína, aby se během ležení samo vyčistilo a stabilizovalo, je přirozenější, avšak zdlouhavé a rizikové. Drobní vinaři, kteří mají pouze menší nádoby, zpravidla vína nečiří, protože v malých dřevěných soudcích zrání a samočištění vína probíhá podstatně rychleji než ve velkých sudech nebo dokonce neprodyšných nedřevěných nádobách. Chceme-li však dlouhodobě uložit láhvové víno do archivu, čiření a následná filtrace, popřípadě stabilizace vína je předpokladem úspěchu. Čiření je zdravotně nezávadné a naopak lze jím předcházet možnému znehodnocení vína. Je založeno jednak na povrchové adsorpční schopnosti či-řidel, jednak na jejich schopnosti srážet se s některými nežádoucími látkami ve víně. Srážení probíhá nejlépe ve vínech s vyšším obsahem kyselin a při teplotě do 25"C. Celý proces srážení a usazování trvá zpravidla dva až tři týdny.

Čiřidla dělíme do tří základních skupin podle jejich účinku:

1.    Čiřidla založená na adsorpci nebo chemické reakci - aktivní uhlí, kyanoželezna-tan draselný, PVPP apod.

2.    Čiřidla s kladným nábojem - vaječný bílek, želatina, kasein, vyzina a další bílkovinná čiřidla

3.    Čiřidla se záporným nábojem - tanin, agar, bentonit, kyselina křemičitá, kaolin a další.


	
Čiřící

prostředek
	
Náboj
	
Dávka

g.hl1
	
Stáčení

za dní
	
Účinnost


	
Želatina
	
+
	
2-20
	
8-10
	
vysoké třísloviny, oxidáza, zjemnění vína


	
Kasein
	
+
	
2-20
	
8-10
	
třísloviny, pachy, vysoká barva, částečně kovy


	
Vyzina
	
+
	
0,5-2
	
4-10
	
zjemnění bílých trpkých vín


	
Bílek vaječ.
	
+
	
2-3 ks
	
4-10
	
třísloviny bílých i červených vín


	
Albumin vaj.
	
+
	
8-15
	
4-10
	
třísloviny bílých i červených vín


	
Bentonit
	
-
	
50-200
	
10
	
bílkoviny,pachy,kalové částice


	
Kaolin
	
-
	
100-600
	
10
	
čiření sladkých vín


	
Agar
	
-
	
15-30
	
10
	
slizy, přečiření želatinou


	
Kyselina křemičitá
	
-
	
40-100
	
10
	
náhrada taninu,přečiření želatinou


	
Tanin
	
-
	
2-10
	
10
	
při čiření želatinou


	
Aktivní uhlí
	

	
2-50
	
5-10
	
odstranění pachů a barvy


	
Modré čiření
	

	
zkouška
	
10
	
odstranění kovů




Čiřidla volíme podle účelu čiření. Na odstranění bílkovin z vína, které mají kladný náboj, používáme čiřidla se záporným nábojem, jako je bentonit, kyselina křemičitá, tanin, na odstranění tříslovin (-) zase čiřidla s kladným nábojem, jako je želatina, vyzi-na apod. Před samotným čiřením je vhodné předběžnou zkouškou stanovit potřebu či-ňdel. Předběžná zkouška je nezbytná při stanovení dávky kyanoželeznatanu draselného u modrého čiření: měla by ji udělat laboratoř a po čiření musí být provedena zkouška na správnost čiření. Vzhledem k tomu, že kyanoželeznatan draselný je jed, je nutno s ním pracovat velmi zodpovědně a pokud možno jím raději nečiřit vůbec. Zásadně nečiříme vína při kvašení nebo biologickém odbourávání kyselin. Při volbě či-řidel se řídíme vlastní zkušeností nebo se poradíme s odborníkem.

Želatina je bílkovina živočišného původu, která ve vodě botná a v kyselém prostředí se sráží s tříslovinami. Při usazování strhává kalicí částice, zjemní chuť vína , mírně snižuje barevnost a pachy. Bílá vína se čiří želatinou a taninem dle zkoušky až v poměru 1:1, červená vína mají zpravidla tříslovin dost, čiříme je samotnou želatinou. Při čiření nejprve rozpustíme v potřebném množství vína tanin a rozmícháme ho v celém množství. V dalším podílu vína, zahřátého na 40"C rozšleháme želatinu a tenkým proudem za stálého míchání vínem ji vlejeme teplou do odtaženého objemu vína, které pak vlejeme do celkového objemu a důkladně promícháme. Při opačném způsobu nebo při nedostatku tříslovin se částice želatiny obalí ochranným koloidem a zůstanou „viset“ ve víně. Takto přečiřené víno je nutno čiřit čiřidlem se silným záporným nábojem, jako je kyselina křemičitá, popřípadě agar nebo bentonit.

Kasem je mléčná bílkovina, která nahrazuje dřívější čiření odstředěným mlékem. Používá se jako draselná sůl lehce rozpustná ve víně. Ihned po přidání roztoku kasei-nu v malém množství vína do celkového objemu se vyvločkuje, přitom snižuje obsah tříslovin, snižuje cizí pachy ve víně, vysokou barevnost a částečně sníží i obsah těžkých kovů a těkavých kyselin.

Vyzinaje z měchýřů jeseterovitých ryb a slouží k čiření jemných bílých vín. Před čiřením se nejprve vypere v čisté vodě, pak se nechá botnat ve vodě okyselené kyselinou vinnou, po 10 hodinách se voda sleje, vyzina se rozšlehá ve víně, protlačí se sítem a promíchá s vínem. Lze též připravit 1% zásobní trvanlivý roztok ve víně přidáním 100 ml čistého etanolu na litr vína.

Vaječný bflek se používá buď čerstvý, nebo sušený jako vaječný albumin. Čerstvý bílek se rozšlehá zastudena na sníh, který se rozmíchá s vínem a vleje do celkového objemu vína,kde se důkladně promíchá. Sušený bílek (vaječný albumin) se rozpustí v malém množství vlažné vody a další postup je stejný jako u bílku čerstvého.

Bentonit je jílovítá zemina velmi vhodná na čiření bílých vín. Běžný bentonit pro vína červená není vhodný, protože silně adsorbuje barviva. Bentonit odstraňuje z vína bílkoviny a kalicí částice. Před použitím se nechá nabotnat v desetinásobném množství vody a po 12 hodinách se vzniklá gelovitá hmota smíchá nejprve s menším podílem vína, které se vleje do celkového množství a důkladně rozmíchá. Používá se též na odstranění přebytku bílkovin v moštu a současně odstraňuje cizí pachy z moštu (dýmovinka, pachuť po plísni apod.).Přídavek bentonitu po odkalení moštu vytváří „vnitřní povrch" pro kvasinky a mošty rychleji prokvášejí. Bentonit dávkujeme podle předběžné zkoušky na množství termolabilních bílkovin, která se nejsnáze provede zahřátím 10 ml vína ve zkumavce na 80°C a důkladným protřepáním. Na každých 5 mm výšky pěny použijeme 50 g bentonitu. Nevýhodou čiření bentonitem je velké množství jemných kalů.

Kaolin je podobná jílová zemina jako bentonit. Používá se k čiření kalných, extraktivních a sladkých vín. Strhává jen hrubé kalicí částice a víno je nutno dočiřit taninem a želatinou.

Agar-agarje sacharid připravený z mořských řas. Jeho částice jsou silně záporně nabity: používá se k odstranění bílkovin z vína a zejména na odstranění želatiny s ochranným koloidem při přečiření. Dnes je překonán kyselinou křemičitou. Dávky se stanoví podle předběžné zkoušky od 5 do 30 g.100 I1. Potřebné množství agaru se nechá nabotnat v čisté vodě přes noc. Voda vymáčí z agaru soli a musí se z něj důkladně vymačkat. Pak se agar rozšlehá ve vodě blízké bodu varu na 1% roztok, který se horký leje tenkým proudem za intenzivního míchání do menšího množství vína, jež se pak zamíchá do celkového objemu.

Kyselina křemičitá je v současné době prodejná jako stabilizovaný koloidní roztok. Má silný záporný náboj. Může se používat při čiření želatinou v poměru nejčastěji 1 g želatiny na 10 ml sólu kyseliny křemičité. Jestliže nejprve dáme do vína želatinu, velmi dobře odstraníme třísloviny. Při použití s modrým čiřením (ferro- kyanid draselný, kyselina křemičitá, želatina) velmi urychlíme sedání kalů. Lze použít i k čiření červených vín, když chceme zachovat třísloviny. Dostane se koupit pod různými obchodními názvy.

Tanin je velmi rozšířená tříslovina v rostlinách, dobře rozpustná ve vodě. Má slabší záporný náboj. Sráží se s bílkovinami a kombinuje se s želatinou, přičemž se přidává do vína vždy jako první. Jakmile se želatina ve víně obalí ochranným koloidem, pak se již taninem nevysráží.

Aktivní uhlí se používá k nápravě jen vadných vín, k odstranění pachů a odbarvení vína. Malým množstvím je vhodné čiřit mošty ze silně nahnilých hroznů. Aktivní uhlí adsorbuje nejen pach po plísních (peniciliu), ale také oxidační enzymy, takže vína tak silně nehnědnou. Do vína se přidává v dávce 5-50 g, někdy však až 200 g.100 l'1. Víno čiřené vysokou dávkou aktivního uhlí ja tak narušeno, že je nutno ho scelit s jiným vínem. Toto čiření se použije ve vyšší dávce jen v případě nutnosti, kdy ostatní prostředky selhávají.

Modré čiření, Moslingerovo čiření je čiření kyanoželeznatanem draselným a slouží k odstranění některých kovů z vína. Částečně odstraňuje i bílkoviny, pachy a kalicí částice. Kombinuje se vždy s taninem (kyselinou křemičitou) a želatinou. Protože jde o ky-anovou sloučeninu, je nutné přesné dávkování podle rozboru laboratoře a následného ověření správnosti čiření. Při předávkování ferrokyanidu draselného je víno zdravotně závadné a po určité době dostává hořkomandlovou chuť po vznikajícím kyanovodíku. V současné době je snaha od tohoto způsobu čiření zcela ustoupit.

Polyclar AT, PVPP a Sorsilen jsou čiřidla poměrně málo u nás využívaná. Jsou na bázi polymerů. Slouží k odstranění polyfenolň z vína, které adsorbují na svůj povrch. Čiřením těmito látkami se brání hnědnutí vína.

Víno po vyčiření se z usazených kalů stáhne a filtruje. Vedle těchto prací nezapomínáme na udržení čistoty ve sklepě, jeho větrání a občasné vysíření.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V lednu věnujeme veškeré úsilí sebevzdělávání studiem odborné literatury, účastí na přednáškách a odborných instruktážích. Na schůzích promýšlíme možnosti dalšího rozvoje vinařství v obci, uvažujeme o zlepšení ekonomické situace vinařů podporou odbytu kvalitních vín. Uvažujeme o možnostech zřízení vinařských stezek, organizování výstav vín a vinařských slavností.
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VINICE

Při oteplení a oschnutí půdy obvykle ve druhé polovině měsíce keře ve vinicích odoráme, popřípadě odkopčíme a očistíme, aby byly připraveny pro řez. V mladých výsadbách přitom odstraníme rosné kořeny. Začneme se také zajímat, jak očka révy vinné přezimovala a jaká se ukazuje násada. Z přezimujících orgánů révy jsou vůči mrazu nejcitlivější a také nejčastěji poškozována očka na jednoletých výhonech. Existuje několik způsobů pro určení výše mrazového poškození. Po mrazech o síle 16 - 18oC, kdy se domníváme, že mrazy poškodily očka, si uděláme orientační test. Ostrým nožem, nebo žiletkou očka podélně rozřízneme tak, abychom na řezu jasně rozeznali základy letorostů v očku a podočkách. V očku bývají zpravidla nejvíce vyvinuté a také nejčastěji zničené mrazem. Z postranních podoček vyraší obvykle jen jeden letorost, je-li hlavní poškozený. Nevýhodou je, že letorosty vyrašené z podoček u většiny odrůd nemají násadu na úrodu. Zdravé, nepoškozené základy letorostů jsou jasně zelené barvy, zničené jsou hnědé až tmavě hnědé a poškozené jsou částečně hnědé i zelené. Je samozřejmé, že letorosty z hnědých zničených oček nevyraší. Tento test poskytuje jen orientační představu o počtu mrazem zničených oček.

Pro přesnější zjištění počtu poškozených oček je potřebné odřezat z keřů několik jednoletých výhonů, na nichž je alespoň 13 oček. Od jedné odrůdy na různých místech odřežeme nejméně 10 výhonů. Potom je zahradnickými nůžkami rozstříháme na jednooké řízky tak, že nad očkem ponecháme asi 1 cm a pod ním 5 cm. Takto připravené řízky ponoříme bazální částí do vody. Poslouží k tomu plastové krabičky nebo jiné nádoby vysoké 6-8 cm, na které pomocí gumičky na zavařovací sklenice, nebo jakékoliv jiné napneme PE fólii. Tuto PE fólii propícháme a do každého otvoru zasuneme řízek s očkem v pořadí jak je umístěn na výhonu tak, aby očko zůstalo těsně nad fólií. Umístění oček podle postavení na výhonu nám usnadní přehled o tom, která očka jsou nejvíce poškozená či zničená a podle toho se rozhodneme o způsobu řezu. V PE fólii si uděláme o jeden otvor více pro naplnění a další doplňování krabičky vodou. Nádoby s jednotlivými řízky ponecháme v teplé místnosti a čekáme, až zdravá očka vyraší. Po skončení rašení vypočítáme procento zničených, tj. vůbec nevyrašených oček. Při řezu révových keřů ponecháme na keřích o tolik procent více oček, kolik jich mráz zničil. Na vyrašených letorostech je vidět i násada květních lat, z čehož se dá odvodit předpokládaná úroda hroznů. Je nutno zdůraznit, že odřezané výhony můžeme přenést z venkovního prostředí do vytopené místnosti přímo jen tehdy, když venku nemrzne. Za mrazivých dnů je musíme před přenesením do vytopené místnosti rozmrazit. Nejdříve je ponecháme několik hodin v nevytopené místnosti s pootevřeným oknem a potom ještě 4-6 hodin v prostředí s teplotou nízko nad bodem mrazu. )e to proto, abychom se vyhnuli sekundárnímu poškození oček rychlým rozmražením, čím by se skutečný obraz o poškození ve vinici zkreslil. V lednu je doba potřebná pro vyrašení oček asi 6 týdnů, kdežto v březnu 2-3 týdny.

1 když nejvhodnější dobou pro řez révy vinné je měsíc březen můžeme s touto prací začít již v únoru, zejména na zahrádkách a na keřích vysázených u zdí, kde pěstujeme většinou plošné tvary keřů. S řezem pak pokračujeme ve vinicích v nichž pěstujeme odrůdy se silnějším vzrůstem, a v tratích, v nichž nehrozí nebezpečí jarních mrazů. Potom následuje řez mladých l-41etých vinic, které na zimu přioráváme a tím se jejich rašení opožďuje. Následují starší vinice s odrůdami slabšího vzrůstu a vinice určené k vyklučení, které řežeme „na smrť*. Co nejvíce oddálíme řez keřů, které byly poškozeny silnými zimními mrazy, a vinice v polohách postihovaných jarními mrazy. Zásadně neřežeme v době silných mrazů. Řezem vytváříme určitý tvar keřů a usměrňujeme jejich úrodnost. Jde přitom o zkracování nebo odstraňování přebytečných nadzemních částí. Tvorba tvaru révových keřů je závislá na tom, zda mají tvořit souvislé stěny, využívat plochy kolem cest nebo pokrýt nějakou konstrukci či zídku. Podle délky jednoletého dřeva ponechaného na keři rozeznáváme řez krátký, střední, dlouhý a kombinovaný. Posledně jmenovaný se používá v praxi nejvíce. Při krátkém řezu ponecháváme čípky o 1-5 očkách. Podle odrůd mohou být krátké s 1-2 očky, střední se 3 očky a dlouhé se 4-5 očky. Při středně dlouhém řezu ponecháváme polotažně o 67 očkách a u dlouhého řezu tažně s 8-12 očky nebo ještě delšími. Kombinovaný řez využívá jak krátké čípky, tak i polotažně či tažně a vychází ze současného stavu a tvaru keře. Jaký zvolíme způsob řezu, je závislé na odrůdě a podnoži, věku vinice ajejím zdravotním a kondičním stavu. V mladých vinicích (l-31etých) děláme výchovný řez, kterým vytváříme základy pro tvarování keřů pro různé typy vedení. V prvním roce řežeme najedno očko.

Ve druhém roce ponecháváme jeden dvouoký a jeden jednooký čípek. Ve třetím roce určíme řez podle zamýšleného vedení. V plodných vinicích se při řezu řídíme odrůdou a vedením. V přestárlých vinicích určených k vyklučení, ponecháváme co nejvíce zdravých plodných oček, aby letorosty z nich vyrostlé přinesly velkou úrodu, tím se keře vysílí a některé odumřou. Je nutno se ještě zmínit o způsobu řezu po poškození vinic silnými zimními mrazy. Slabší poškození podle výsledků testu, kompenzujeme ponecháním více oček a delších čípků. V zahrádkách a při pěstování menšího počtu keřů počkáme s jejich řezem až do doby rašení oček a řez této situaci přizpůsobíme. Po mrazech, které poškodily i staré dřevo, ramena a kmínky, keře zmladíme tak, že celou nadzemní část odřežeme asi 10 cm nad zemí a mírně přihrneme půdou.

S přihlédnutím k odrůdám vyžadují kratší řez zejména stolní odrůdy. Dále pak Můller-Thurgau, Sylvánské zelené, Modrý Portugal, Ryzlink vlašský, Veltlínské zelené, André. Středně dlouhý řez je vhodný pro Chrupku bílou, Chrupku červenou, Frankovku, Svatovavřinecké, Veldínské červené rané, Irsai Oliver, Neuburské, Pálavu a pro dlouhý řez Muškát Ottonel, Tramín červený, Sauvignon, Alibernet, Ryzlink rýnský a všechny Rulandské.

Dnů s příznivým počasím využijeme v zahrádkách pro řez kordonového a etážového vedení, špalírů a pergol, protože vyžadují přísné tvarování a hodně ruční práce. Typickým znakem pro kordonyje ukončení různě vysokého kmínku rameny. Kordony mohou být jednoramenné nebo dvouramenné. Jsou-li ramena nad sebou, jde o etážový kordon. Na kordonových ramenech ponecháváme různě dlouhé plodné dřevo. Nejčastěji řežeme na 2-3oké čípky a ramena podle potřeby prodlužujeme. Ramena mají být pravidelně osazená plodnými čípky. V místě, kde čípek chybí nebo zaschl, si vypěstujeme nový z neplodného výhonu. Starší ramena zahazujeme ze záložních čípků v místě ohybu ramene. Pro výměnu kmínků ponecháváme zásobní l-2oký čípek u jejich paty. Podle toho, pod jakým úhlem vedeme ramena, rozeznáváme kordony vodorovné, šikmé či svislé. Kordónové tvary mají tu nevýhodu, že na nich rychle narůstá sta-řina, proto vyžadují zmlazování, čímž vzniká hodně řezných ran a poškození vodivých cest. V důsledku vodorovného položení ramen je nerovnoměrný růst i plodnost leto-rostů. Na dvorech i jiných místech v zahradách se můžeme setkat s vedením „pergola". Rovněž na zterasovaných stráních lze tento tvar dobře použít. Pergolu řežeme na čípky a tažně, jako kordonové vedení. Musíme pro ni postavit speciální konstrukci. Výšku si stanovíme podle vlastního uvážení. U vyšších tvarů vedení se snažíme co nejrychleji vypěstovat kmínky již ve 2. roce po výsadbě. Mladé výhony mají hustší dřevo a užší dřeň, proto kmínky z nich vypěstované jsou odolnější proti poškození mrazem.

Ve skleníku pro pěstování révy v únoru až březnu můžeme již přitápět. Časnější rychlení má velmi malý efekt a je ekonomické jen při využití skleníku vhodnými podkul túrami.

Rychlení révy ve sklenících    Tabulka 2


	
Začátek topení
	
Sklizeň hroznů
	
Vhodné odrůdy


	
15. leden
	
20. červen
	
Frankental, Fosterův semenáč,

Póla, Vitra


	
15. únor
	
30. červen
	
Póla, Vitra, Frankental,Fosterův semenáč, Cardinál,Royal Terheiden, Pirovano 185


	
15. březen
	
15. červenec
	
všechny jmenované


	
Bez topení
	
10.-20. srpen
	
všechny jmenované


	
Bez topení, tempei
	
rování X-1II
	
Gross Colman,Muškát alexandrijský




Při rychlení je vhodná teplota ve sklenících 20-30°C. Nad 30°Cje nutné větrání. Při začátku rychlení révy je vhodné využití plochy skleníků k ranému rychlení zeleniny (salát, kedlubny aj.) nebo květin (cibuloviny). Nejsou vhodná rajčata, okurky, paprika a jiné dlouhodobé kultury.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

V současné době se již na celém území ČR vysazují jen štěpované sazenice jako ochrana proti mšičce révokazu. K vypěstování štěpovaných sazenic révy vinné slouží spojení roubu s podnoží. Dolní část révové sazenice tvoří podnož a horní roub. Jako podnože využíváme americké révy, nebo jejich křížence a rouby pocházejí z ušlechtilé révy. Výběr vhodných podnožových rév závisí na schopnosti srůstu podnože s roubem, bujnosti růstu keřů, dobrém vývinu v révové školce a ve vinici. Dále na tom, jak jsou přizpůsobivé k stanovištním, klimatickým podmínkám, na typu půdy a obsahu Ca v půdě. Zvláště si musíme všímat chování podnoží k vyššímu obsahu Ca v půdě, protože některé podnože jsou na něj citlivé a trpí chlorózou.

Štěpování révy vinné se uskutečňuje v období vegetačního klidu. Rozlišujeme štěpování zimní (leden-únor) a jarní (březen-duben). Každé z nich má své výhody i nevýhody. Zimního štěpování obyčejně využívají větší školkařské podniky. Jeho výhodou je, že révový materiál nemusíme dlouho skladovat. Je ale náročné na skladovací prostory při uložení stratifikačních beden se štěpy v teplotě kolem 6°C aby se na štěpo-vancích nezačal předčasně vytvářet kalus a rašit očka. Při delším skladování je nebezpečí rozšíření plísní, proto se musí pamatovat na řádnou dezinfekci. Případnému vysychání štěpovanců v bednách bráníme jejich přikrytím vyšší vrstvou pilin nebo zakrytím PE fólií. Při jarním štěpování odpadá dlouhé skladování beden se štěpy od naště-pování po stratifikaci a s tím spojená rizika. Nevýhodou je, že se časově kryje s řezem a jinými jarními pracemi.

Před vlastním štěpováním si musíme připravit podnožové řízky a rouby. Pokud byl podnožový materiál založen v boxech v PE fólii, tu odstraníme, zjistíme jeho zdravotní stav, opláchneme vodou, rozstříháme na délku 45 cm, pokud tomu tak již nebylo a svazky postavíme do kádí s vodou. Podnožový materiál založený v krechtech, pečlivě očistíme od písku, opláchneme a rovněž postavíme do kádí s vodou. Při zimním štěpování máčíme ve vodě 6-10 hodin, při jarním 24 - 48 hodin. Voda při zimním štěpování musí být teplá do 10°C, při jarním až 18°C. Účelem máčení je usnadnění vy-slepování oček a snadnější provedení kopulačního řezu. Po vyjmutí podnoží z kádí, necháme z nich odkapat vodu, očka na nich vyslepíme a nůžkami na spodní části od-

stříhneme čípek těsně pod kolénkem. Horní část řízků otřeme utěrkou do sucha, a tím jsou připravené ke štěpování.

Jednoleté výhony, ze kterých připravujeme rouby, rovněž řádně propereme, zjistíme zdravotní stav oček tím, že některá rozřízneme, zda nejsou poškozená, a rozstříháme je na jednooké nebo dvouoké rouby tak, že pod očkem necháme asi 3 cm dlouhý čípek. Rouby máčíme ve vodě asi 2-5 hodin. Při manipulaci s podnožemi i s rouby úzkostlivě dbáme, aby nedošlo k záměně odrůd. Do vody k máčení roubů i podnoží, pokud jsou napadeny plísní, použijeme Chinosol.

Připravíme si také stratifikační bedny, které mají tvar krychle s délkou stěny 50 cm. Bedny mají jednu stěnu vysouvací a jsou bez víka. Jsou zhotoveny z prken šířky 5 cm a jsou mezi nimi asi 2 cm mezery. Mezery jsou nutné pro odtok přebytečné vody a pro dobrý přístup tepla ke štěpům. Bedny mají mít ucha pro snadnější manipulaci a jsou označeny čísly. Do beden dáváme asi 600 štěpů. Důležitá je také příprava pilin, které mají být z jehličnatých stromů, pokud možno čerstvé a prosáté. Před použitím se dezinfikují proti plísním horkou vodou. Pro vyložení otvorů mezi prkny používáme dřevitou vatu, slámu, popř. mech, které můžeme ošetřit Sulkou.

Vlastní štěpování se dělá ručně nebo štěpovacími strojky. Nejpoužívanější způsob ručního štěpování je anglickou jazýčkovou kopulací. Štěpujeme pomocí ostrého ště-povacího nože, jehož ostří udržujeme přebrušováním nájemném brousku a obtaho-váním na koženém řemeni. Na stůl připravíme rouby a podnože. Roubů má být o polovinu více než podnoží,abychom z nich mohli rychle a snadno vybírat.

Pro štěpování je nutné vyhledávat stejně silné podnože a rouby. Na hotové štěpy máme připravenou bedničku asi pro 100 štěpů. Na stole pak je vyznačena délka řízků (35 cm) pro kontrolu. Na straně vyslepeného očka podnože uděláme šikmý kopulační řez 1,5krát delší, než je průměr réví, a hned i jazýčkový zářez. Jazýček nožem mírně od-chlípneme, ale nesmíme podnož rozštípnout. Podobným způsobem uděláme kopulační řezy na roubech, asi 1.5 cm pod očkem. Před spojením podnože s roubem odstřihneme nůžkami roub cca 1 cm nad očkem.

Základním předpokladem srůstu roubu s podnoží je pevné a těsné spojení obou částí po celém obvodu řezné plochy a jejich dokonalé přilnutí. Vlivem poranění tvoří se na řezných plochách kalus, který napomáhá ke vzájemnému srůstu.

Protože tradiční ruční štěpování je velmi náročné na kvalifikované pracovníky, začaly se hledat způsoby jak tuto práci ulehčit a urychlit. Postupem doby se přistoupilo k výrobě různých typů štěpovacích strojků, a tím byla tato práce zmechanizovaná. Strojky jsou sestrojeny na různých principech, jsou ovládány pomocí pedálu a některé poháněny elektro motorem. Také způsoby a tvary kopulačních řezů jsou rozdílné. Převážná většina u nás používaných štěpovacích strojků je ze zahraničí.

Před ukládáním štěpů do beden namáčíme pro omezení vypařování vody z místa spojení roubu s podnoží namáčíme horní část štěpů do 65-70°C teplého parafínu, nebo přípravků pod označením Revilan, Reb Wachs WP a dalších po dobu asi 2 vteřin. Parafinování štěpů před stratifikací je výhodné zejména při strojovém štěpování. Teplotu parafinuje nutno dodržovat, poněvadž při vyšší teplotě se mohou porušil pletiva a naopak při nižší teplotě se vytváří silná vrstva, která praská. Dobré je ihned po parafinování ponořit štěpy v místě naštěpování na chvíli do studené vody. Zároveň s parafinováním se osvědčuje provedení stimulování štěpů na podpoření tvorby kalusu a pozdější kořenové soustavy. Stimulační látky jsou směsi kyselin b - indolyloctové, a - naftyloclové, b - indo-lylmáselné a nikotinové ve slabých koncentracích. V roztoku stimulátoru namáčíme spodní část štěpu do výše 2-3 cm po dobu 5 sekund.

Po těchto pracech přistoupíme k ukládání štěpů do beden. Stratifikační bednu postavíme na dva trámky položené přes káď, naplněnou pilinovou kaší. Otvory v bedně utěsníme a postavíme ji výsuvnou stěnou víkem nahoru a otevřenou části bedny k sobě. Výsuvnou stěnu dočasně odstraníme. Spodní stranu bedny vyložíme vrstvou dřevité vlny a vrstvou pilin asi 4-5 cm silnou. Na ni ukládáme vodorovně štěpy vedle sebe, roubem k prkénku vloženém mezi boční stěny bedny zapřeného klínkem. Každou vrstvu štěpů prolejeme pilinovou kaší, aby vznikla asi 2cm vrstva pilin. Obvodní stěny obkládáme obalovým materiálem a utěsňujeme. Zvláště musíme utěsnit prostor u paty štěpovanců. Štěpy vrstvíme na sebe, proléváme pilinovou kaší, zvedáme přední prkénko až bednu naplníme asi 5 cm od horního okraje. Znovu zalijeme pilinovou kaší, utěsníme dřevitou vatou a uzavřeme vysouvatelnou stěnou. Potom ji postavíme tak, že štěpy jsou ve svislé poloze rouby nahoru. Rouby zalejeme opět pilinovou kaší a do ní přidáme práškové dřevěné uhlí jako ochranu proti plísním. V poslední době se používá i hrubozrnný perlit, agroperlit nebo PE fólie pevná i perforovaná. V takových případech jsou štěpy uloženy v pilinách jen po místo štěpování. Ukládáme-li do bedny několik odrůd, položíme na poslední vrstvu štěpů příčně dva pruty a mezi ně jmenovku s názvem odrůdy. Potom teprve pokračujeme s ukládáním jiné odrůdy. Při zimním štěpování umístíme bedny se štěpy do chladných větratelných místností, do hangárů nebo kolny. Do doby rychlení dodržujeme dostatečnou vlhkost kropením. Při jarním štěpování ukládáme bedny ve stratifikačních halách či sklenících.
OCHRANA

Ochrana proti roztočům ve skleníku se dělá po počátku vytápění nejlépe těsně před rašením. Roztoči (hálčivci a svilušky) spolu s padlím a plísní šedou jsou nejvýznamnější škodliví činitelé v krytých prostorách. K ochraně proti roztočům používáme 4-5% Sulku, kterou pomocí štětce natíráme všechny nadzemní části révového keře po řezu. Po vyrašení lze použít k ochraně běžné akaricidy, např.0,1 % Neoron 500 EC. Pokud nechceme využívat chemickou ochranu, je ve skleníku velmi vhodné a trvalé využití dravých roztočů, např. Typhlodromus piri, které nasadíme na révu během vegetace. Pokud je nevhodnou chemickou ochranou nevyničíme, udržují již trvale škodlivé roztoče v biologické rovnováze.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V tomto měsíci stočíme z kalů i nejkyselejší vína. Při prvním stáčení vína můžeme současně filtrovat na křemelinovém filtru, pak čiříme a filtrujeme, stabilizujeme proti zákalům, abychom měli vína připravena pro případný prodej. Pokud uvažujeme o uložení vín v archivuje vhodnější ponechat je delší dobu samovolně vyzrát. U dříve stočených vín začínáme druhé stáčení s kalů.

Scelování vín je práce odborně velmi citlivá. Vyžaduje značné zkušenosti. Snažíme se tak odstranit některé nedostatky vín zjištěné chemickým nebo senzorickým posouzením. Lze tak upravit obsah kyselin, cukru, alkoholu, extraktu, barviv a oxidu siřičitého. Zásadně nescelujeme nemocná vína se zdravými, vína s velmi odlišným buketem a charakterem.

Předem je vhodné udělat zkoušku poměru scelování do láhví,nechat je několik dnů se spojit a teprve pak je posoudíme. Pokud jde o obsah látek ve víně, je možno scele-ní propočítat podle křížového pravidla:

obsafMátky vína I (a) (c-b) dílů vína I

požadovaný obsah látky po scelení(c)

obsah látky vína II (b) (a-c) dílů vína II

Příklad: víno II má jen 4 g.1-1 kyselin a je fádní.Chceme ho scelil s vínem I, které obsahuje 9 g.1-1 kyselin tak, aby výsledné víno mělo 7 g.1-1 kyselin.

9    7-4 = 3 díly vína I
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4    9-7 = 2 díly vína II

Scelíme 3 díly vína I a 2 díly vína II, tím dosáhneme 5 dílů vína III, které má obsah kyselin 7 g.l'1.

Před druhým stáčením je vhodné udělat též některé zásahy,vedoucí ke zvýšení stability vína po naláhvování. V láhvích s nestabilizovaným vínem mohou vzniknout bílkovinné, krystalické, kovové nebo mikrobiální zákaly. Tyto zásahy jsou nezbytné, chceme li láhvovat mladá vína, i když poměrně hrubě zasahují do vína a dočasně jej „rozbijí", což je možno zjistit po zásahu srovnáním s původním vínem.

Bílkovinné zákaly jsou beztvaré, hnědé sraženiny na dně láhví. Většina bílkovin se vysráží z vína v průběhu kvašení a následného zrání. Značnou část jich odstraníme čiřením. Fyzikálně lze dosáhnout vysrážení bílkovin zahřátím vína bez přístupu vzduchu na 70 °C po dobu 7-10 minut nebo na 30 °C na 5-10 dnů. Další důvod srážení bílkovin je přítomnost tříslovin a kovů, s nimiž vznikají sraženiny. Těžké kovy, jako měď, lze odstranit modrým čiřením. V současné době je však ze zdravotních důvodů od něj odklon. Třísloviny můžeme snížit čiřením bílkovinnými čiřidly.

Krystalické zákaly způsobují soli kyseliny vinné - hydrogenvinan draselný (vinný kámen) a vinan vápenatý. Odstraní se většinou vychlazením. Chemicky lze zabránit vysrážení vinného kamene přídavkem kyseliny metavinné (100 - 200 mg na litr), race-mické kyseliny vinné nebo kyseliny algonové.

Kovové zákaly jsou hlavně soli železa, méně časté jsou soli mědi a dalších kovů. Černý zákal se tvoří reakcí tříslovin s trojmocným železem.Bílý zákal se tvoří reakcí kyseliny fosforečné se železem. Oběma zákalům a též měďnému zákalu lze předejít především preventivně kyselinovzdornými nátěry kovů, které přicházejí do styku s hrozny, moštem nebo vínem. Dodatečně lze kovy z vína odstranit modrým čiřením nebo jejich maskováním přípravky na bázi kyseliny citrónové.

Mikrobiální zákaly jsou nejčastější vadou láhvových vín. Vznikají při druhotném kvašení zbytkového cukru kmeny kvasinek odolnými vůči alkoholu, kyselině siřičité a některé i vůči chemi- ckým stabilizačním prostředkům. Nebezpečí druhotného kvašení je zejména při obsahu zbytkového cukru přes 4 g na litr vína. Tyto kvasinky se intenzívně rozvíjejí nejčastěji v květnu a v dalších měsících při teplém uskladnění. Stabilitu vína dosáhneme hlubším prokvašením, silnějším přisířením a důslednou čistotou sklepa, provozních místností i strojů, nářadí a nádob. Chemicky lze víno stabilizovat kyselinou sorbovou, resp. sorbanem draselným (je rozpustnější). Dávkujeme je podle obsahu alkoholu ve víně jak uvádí tabulka 3.

Tabulka 3


	
Obsah alkoholu obj%:
	
Kys. sorbová mg.l’1:
	
Sorban draselný mg.l’1:


	
Do 11
	
150
	
200


	
11-12
	
100-150
	
134-200


	
12-13
	
100
	
134


	
13a výše
	
80
	
110




Jiné chemické přípravky nejsou u nás v současné době povoleny. Kyselina sorbová i sorban draselný jsou vhodné ke konzervaci bílých vín. Vína červená a také bílá aromatická někdy po delším ležení při rozkladu kyseliny sorbové mléčnými baktériemi mohou dostat nepříjemnou pachuť, připomínající pelargonie. Odstranění této vady je velmi problematické.

Fyzikální způsoby stabilizace jsou po stránce zdravotní přijatelnější a lze využít buď vyšší teploty na mikroby nebo bakteriální filtrace. Stabilizace teplem se dělá pomocí pasterizačního zařízení krátkodobým ohřevem na 65 - 70 °C a následným zchlazením, nebo zahřátím na 45 ”C bez přístupu vzduchu a následným samovolných zchlazením. Při pasteraci vín s vysokým zbytkovým cukrem vzniká za vyšších teplot nepříjemná varná pachuť a vína zvýší barvu.

Filtrace vín je oddělování pevných částic vína na pórovité stěně filtru. Účinnost filtrace závisí na velikosti pórů filtrační hmoty a na způsobu zachycení pevných částic. Při průtokové filtraci se zachytnou kalicí částice větší, než je průměr póru filtrační hmoty. Při adsorpční filtraci se zachytávají na povrchu filtrační hmoty i částice, které jsou menší, než je průměr póru. Obyčejně se filtrační hmoty kombinují tak, aby byly využity oba způsoby. Dřívější negativní názory na filtraci byly dány nedokonalostí filtračních zařízení i nedostatkem zkušenosti. Při současné technice nejenže víno neutrpí na kvalitě, ale po určité době klidu je dokonce lepší než víno nefiltrované. K filtraci se používají textilní vlákna, celulóza, křemelina a jiné hmoty. Filtrační hmoty se mohou buď naplavovat na podpěry filtrů, nebo se používají lisované jako filtrační vložky. Filtrační vložky jsou podle hustoty číslovány od nejřidších (nižší čísla) po husté (vyšší čísla). Zpravidla se používají vložky čísel 3, 5, 7, 10. Vložky č. 10 již prakticky nepropouštějí mikroorganismy a tzv. EK vložky se používají k mikrobiální filtraci. V současné době má každý výrobní podnik své specifické značení a při nákupu je nutno informovat se o něm v prodejně. Na filtrační vložky se používají podpěry z kovu natřeného kyselinovzdorným lakem nebo z plastů. Vložky klademe do filtru vždy proti sobě tak, aby hrubá strana byla směrem do vstupní komory filtru a jemná strana vložky byla do výstupní komory. Tím se zpomalí jejich zanesení kalem z vína. Náplavové filtry se používají jen k hrubší filtraci. Příkladem je křemelinový filtr, na jehož podpěry z hustého kovového nebo textilního síta se naplavuje křemelina tak dlouho v uzavřeném okruhu, až vytéká čisté víno. Výhodou křemelinových filtrů je, že můžeme během filtrace stále obnovovat povrch nanášením dalších malých dávek kře-meliny v průběhu filtrace, pokud se vstupní komora prakticky úplně nezaplní.

Naplavovací filtry cylindrické jsou již zastaralé, protože silně naruší víno při přelévání.

Tlakové vložkové filtry jsou dnes ve velkovýrobě i u drobných vinařů nejpoužívanější. Mají velký výkon a poměrně malé rozměry. U nás je nejmenší provozní filtr tohoto typu konstruován na vložky 200x200 mm, větší filtry jsou násobkem tohoto rozměru. Používají se pro hrubou i ostrou filtraci. Při použití přestupní komory je můžeme použít na obě filtrace současně.Při určité úpravě je lze použít i jako náplavové kře-melinové filtry.

Nejnověji se prozatím převážně u velkých vinařských firem používají tzv. membránové filtry, které jsou podle konstrukce a zvolené membrány použitelné od hrubé filtrace až po mikrobiální sterilizaci vín. Tyto membránové filtry dnes některé firmy nabízejí v cenově přijatelné úrovni i pro použití v drobném.

Nezapomínáme na síření prázdných sudů,dolévání vín a hygienu sklepa a dalších provozních místností. Připravujeme se také ideově a popřípadě i materiálově na vnější úpravu sklepa. Upravené okolí sklepa je vizitkou vinaře.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V únoru pokračujeme v sebevzdělávání a promýšlení možností rozvoje vinařství v obci. Pamatujeme, že je čas zásobit se nyní mimo sezónu potřebnými hnojivý, ochrannými přípravky a jinými materiály pro vinařskou výrobu. Začínáme také s místními výstavami vín, které by měly mít i komerční charakter, jak bývalo zvykem. Měsíc je vhodný k instruktážím o řezu a vedení révy.

BŘEZEN
[image: ]
VINICE

Po odorání keřů a jejich očištění spočítáme kolik jich uhynulo, zejména v mladých výsadbách, abychom zajistili sazenice pro podsadbu. V tomto měsíci je nejdůležitější prací řez. Je všeobecně známé, že ponechánte-li révové keře bez řezu, přinesou velkou úrodu, ale málo vyvinutých a špatně vyzrálých hroznů, z nichž se vyrobí podřadné víno. Keře se brzy vysílí a odumírají.

Při řezu je důležité rozeznávat význam stáří dřeva na keřích. Staré dřevo je zásobárnou živin a v nepříznivém počasí vyrovnává nedostatek asimilátů vytvořených zelenými orgány. Některé odrůdy vyžadují ponechávat více starého dřeva, jiné méně. Více starého dřeva vyžadují stolní odrůdy a odrůdy s menší úrodností. Nevýhodou dlouhého starého dřeva je, že je na něm hodně řezných ran, které poškozují vodivá pletiva. Důležité je dvouleté dřevo, poněvadž z něho vyrůstající jednoleté dřevo je zpravidla plodné. Zásada plodnosti jednoletého dřeva rostoucího ze dřeva dvouletého rozhoduje o nařezávání čípků, polotažňů a tažňů s určitým počtem ponechaných oček na keřích. Zatížení keřů vyjadřujeme počtem oček na 1 m2 vinice.

Pro odrůdy velmi plodné a s velkým hroznem, vyselektované na vysokou plodnost, volíme velmi nízké zatížení, a to 4-6 oček na 1 m2. Odrůdám velmi plodným se středně velkým hroznem ponecháváme 6-8 oček na 1 m2. Pro odrůdy středně plodné se středně velkým hroznem, nebo pro odrůdy s menším hroznem, volíme střední zatížení, 8-10 oček na 1 m2. Odrůdy méně plodné nebo s malým hroznem zatěžujeme 10-12 očky na 1 m2 vinice. Větší zatížení nemá opodstatnění, protože tím vyvoláváme střídavé sklizně.

Při zatěžování keřů plodnými očky nezáleží jen na počtu ponechaných oček, ale i na způsobu řezu. Rozhodneme-li se ponechat na keři určitý počet oček, pak není lhostejné, zda seřízneme všechny výhony na krátké čípky, nebo většinu výhonů úplně odstraníme a ponecháme 2 výhony v celé délce. Počet ponechaných oček však může být stejný, ale vývin keřů s krátkými čípky bude jiný než se dvěma dlouhými výhony. K řezu révy vinné potřebujeme ostré nůžky, které udržujeme v dobrém stavu ostřením a promazáváním. Réví odřezáváme asi 1.5 cm nad posledním ponechaným očkem na čípku nebo tažní. Rez vedeme mírně šikmo od očka, aby se nezaplavovalo vytékající mízou. Silnější uschlá ramena nebo kmínky odřezáváme zahradnickou pilkou.

Na velkých plochách vinic řez révy zjednodušuje a ulehčuje používání pneumatických nůžek. Jejich princip spočívá v tom, že na traktoru je umístěn kompresor.který rozvodnými hadicemi stlačeným vzduchem uvádí v činnost nůžky. Traktor projíždí me-ziřadím a v činnosti bývají obyčejně čtverý nůžky. K řezu lze používat i pojízdné ořezá-vače, které pomocí různě postavených lišt ořezávají réví na keřích ze všech stran. Tento způsob řezu je dvoufázový, protože po takto ořezaných keřích následuje opravný řez nůžkami, rozlišující požadavky odrůd na zatížení počtem oček a odstranění přebytečných zaschlých nebo poškozených ramen.

Rez révy vinné je závislý na tvarování nadzemních částí keřů. Podle výšky kmene známe - nízké vedení (do 40 cm), střední vedení (kmen od 60 do 80 cm) a vysoké vedení (kmen nad 80 cm). Se způsobem vedení úzce souvisí spon výsadby. Pro nízké vedení slouží jako opěry kůly nebo drátěnky. U kolíků nebo železných tyčí bývá vedení na hlavu, kozlík nebo rohatinu, na drátěnkách nízké kordony. Vedení na hlavu se používá ve vinicích velmi málo a záleží v tom, že krátkým řezem se vytvoří blízko země hlava a po jejím obvodu nařezáváme čípky. Z nejvýše postaveného čípku někdy nařezává-me tažeň, který v příštím roce odstraníme. Od vedení na hlavu se upouští, poněvadž vyžaduje hodně ruční práce a dosahuje se na něm malých úrod hroznů. Vhodnější je nízké vedení na drátěnkách s použitím nízkých kordonů. Pro toto vedení vypěstujeme kmínek do výšky 40 cm a na něm ponecháme jedno nebo dvě ramena a na nich nařezáváme čípky, polotažně nebo i tažně.

Střední vedení vyhovuje většině u nás pěstovaným odrůdám. Uplatňuje se na 35 % ploch vinic. Pro střední vedení využíváme drátěnky, na nichž jsou lelorosty rozloženy a lépe osvětleny. V důsledku toho je výskyt chorob a škůdců menší a úrody vyšší a kvalitnější. Do středního vedení zahrnujeme kordony, palmety a rýnsko-hessenské vedení. U všech typů tohoto vedení tvoří nosnou konstrukci drátěnky. S tvarováním pro vodorovné kordony začneme ve 3. roce po výsadbě. Kmínek bývá 60-80 cm vysoký a na něm vypěstujeme jedno nebo dvě ramena. Na ramenech nařezáváme čípky, polotažně nebo tažně se zásobními čípky. Čípky snižujeme k ramenům tak, že horní výhony sestřihneme i s částí dvouletého dřeva nad nejspodnějším výhonem a na něm ponecháme dvě i více oček. Když se některý čípek příliš vzdálí kordonovému rameni nebo zaschne, zmladí se tím, že v jeho blízkosti z neplodného výhonu vypěstujeme náhradní. Tento způsob je vhodný spíše do zahrádek.

Dalším tvarem středního vedení jsou palmety bez kmínku nebo s kmínkem. Ve třetím roce se ponechají při řezu tři i více výhonů, které seřízneme ve výšce nosného drátu. Ponechané části výhonu rozložíme vějířovitě a přivážeme. V následujících letech po celé délce ponecháváme plodné dřevo, které řežeme na různě dlouhé čípky a na koncích ramen ponecháváme tažně. Ramena se nesmějí navzájem křížit a letorosty si nemají vzájemně překážet. Je nutno pamatovat na zmlazování přestárlých ramenjejich odřezáváním a obnovením mladými výhony. Vějířovitě palmety s kmínky se liší tím, že na vrcholech kinínků ve výšce nosných drátů nařezáváme tažně s dvouokým zásobním
[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]


1. 1 Rýnsko-hessenské vedení s jedním kmenem; 2 vějířovitá palmeta; 3 vodorovný kordón; 4 vedení Sylvoz; 5 srdcový tvar vedení; 6 pergola čípkem. Rýnsko-hessenské vedení se dá použít u všech odrůd. Je nejrozšířenějším a nejjednodušším způsobem středního vedení.Ve třetím roce ze dvou ponechaných výhonů jeden zkrátíme ve výšce cca 70 cm a druhý sestřihneme na 1 očko. V dalším roce z vrcholového očka nařežeme tažen a pod ním dvouoký čípek. Jednooký čípek u paty kmínku slouží jako záloha pro případ nutnosti obnovení poškozeného kmínku. Vhodnější je nechávat dva kmínky s polotažni. V dalších letech se vždy odstřihnou tažně nebo polotažně nad zálohovými dvouokými čípky, z nichž horní použijeme na nový tažeň či polotažeň, spodní na zálohový dvouoký čípek. Stejným způsobem řežeme keře i v dalších letech. Modifikací tohoto způsobu vedení je ponechávání dvou tažňů a dvou dvouokých čípků z jednoho kmene.

Největší výměru našich vinic zabírá vysoké vedení. V širokých sponech, v nichž révové keře mají výšku kmínků nad 100 cm, se nadzemní části rozloží na velkém prostoru a dosáhne se mohutného růstu i přiměřené úrody hroznů. V širokých sponech (3,0 -3,5 x 1,0 -1,2 m) se dá dokonale využít mechanizace prací. Vysoké vedení vyžaduje dobře zásobené půdy živinami a vláhou. Výhodou je, že chlévský hnůj se dá nahradit zeleným hnojením, kterým se osévá meziřadí. Při zatravnění meziřadí odpadají práce s obděláváním půdy. Nevýhodou je, že se pro něj nehodí slabě rostoucí odrůdy.

Na vysokém vedení se v poslední době ustálilo několik tvarů. Jsou to zejména -Moserovo vedení, Sylvoz, srdcový tvar, Amrella, Vertiko, GDC systém a další modifikace - viz. obr 1.

Moserovo vedení je v podstatě jednoramenný nebo dvouramenný vodorovný kordon s jedním kmenem výšky 110-130 cm. Někdy se používají i dva kmeny, z nichž každý nese jedno rameno. Na kordónech se nařezávají dvou až čtyřoké čípky nebo polotažně s náhradními dvouokými čípky. Polotažně vyvažujeme ve vodorovné nebo skloněné poloze. Vzhledem k některým nedostatkům, jako zahušťování keřů a zastiňování letorostů, což zeslabuje jejich růst, se od tohoto systému upouští. Proto zhruba třetinu letorostů prostrkáváme mezi dvojdrátí pro lepší oslunění a vyzrání výhonů potřebných pro řez v příštím roce. Dalším prostorovým tvarem je Sylvoz. Je to kordón na kmínku 120 cm vysokém, s ramenem 50-60 cm dlouhým, na němž se nařezávají dva nebo tři tažně s jednookými zálohovými čípky. Nařezávané tažně na kordónech se nechávají stát kolmo až do doby kdy přestane nebezpečí jarních mrazů. Potom se ohýbají přes nosný drát do polooblouků. Ohnutím tažňů se brzdí vzrůst a zvyšuje úrodnost. Není vhodný pro odrůdy s většími hrozny a vyšší úrodností, protože keře bývají přetíženy úrodou, rychle stárnou a vysilují se. Modifikací Moserova vedení k odstranění jeho nedostatků je srdcový tvar. Jeho základ tvoří kmínek s krátkým ramínkem, na němž nařežeme dva tažně, které se ohýbají v srdcovém tvaru a přivazují ke kmínku. Kromě toho na vrcholu ponecháváme ještě jeden krátký čípek. Svázáním tažňů na kmínku se další části keřů začaly přehušťovat, keře ztrácely vitalitu i úrodnost. Proto tažně nepovazujeme ke kmínku, ale vedeme je mírně šikmo k dolnímu pomocnému drátu. Mezi vysoké vedení řadíme i tvar Amrella. Je to v podstatě vějířovité vedení se třemi kmínky výšky 120 cm.Za opěru slouží drátěnka stejného typu jako pro Sylvoz či srdcové vedení. Nosný drát je ve výšce 110 cm a nad ním leží dvojdrátí vždy po 35 cm. Z posledních tří výhonů, které seřízneme ve výšce 120 cm, vypěstujeme kmínky a na jejich vrcholu necháváme tažně a dvouoký zásobní čípek. V následujících letech se tažně od-střihují a z dvouokého čípku se horní výhon použije pro nový tažeň a spodní seřízneme na dvě očka. Tento řez se každoročně opakuje. Hodí se pro odrůdy, které vyžadují více starého dřeva. Dobrých sklizňových výsledků dosáhneme na výživných a úrodných půdách. Také systém Vertiko, což je v podstatě svislý kordon, nachází oblibu
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u pěstitelů. Operou je drátěnka, u níž v dvoudrátí ve výšce 160-180 cm je zasunutá železná tyč. Na svislém kordonu se do této výšky nechávají etáže dvouokých čípků. Etáže jsou vzdáleny cca 40 cm nad sebou. Svislý kmínek se kolem tyče spirálovitě otáčí a jen jeho vrchol se přiváže k tyči. Důležité je během vegetace letorosty dvakrát zkrátit. Poprvé před květem asi za 6.-9. listem a podruhé zastříháme fazochy. Je to vedení vhodné pro velké podniky, protože snižuje množství ruční práce. Jeho předností je i určitá odolnost proti mrazům. V oblastech s dostatkem atmosférických srážek a pro bujně rostoucí odrůdy je vhodný GDC systém. Jde o jednoduchý nebo dvojitý závěs (záclonu). Tak jako u jiných tvarů vysokého vedení snažíme se kmínek vypěstovat najednou, popř. nadvakrát. Výška kmínku bývá 160-180 cm. Na vrcholu se vytváří jedno nebo dvouramenný kordon s šestí až osmi očkovými tažni a zásobními čípky. Tažně visí z ramen volně dolů bez přivazování. Pro dvojitou záclonu je zapotřebí do jedné jamky vysázet dvě révové sazenice. Z nich se vypěstují kmínky do stanovené výšky a na nich vodorovná ramena vždy na jinou stranu, asi 80 cm dlouhá. Na ramenech ponecháváme polotažně, čímž se vytváří záclony. Nevýhodou je, že při silných větrech se letorosty vylamují. Velmi důležité je pečlivé vyvažování kmínků a ramen. Existuje ještě řada dalších způsobů vedení. Některé neodpovídají modernímu pěstování, protože jsou náročné na ruční práci, jiné nerespektují fyziologické požadavky révy vinné. Jsou to zejména různé tvary kordonů a etážového vedení - viz. obr. 2.

Po řezu keřů odstraňujeme z drátěnek přebytečné réví. Při stahování výhonů od-střiháváme úponky, jimiž se drží drátů. Stahování neděláme násilím, abychom drátěn-ky nepoškodili potrháním drátů. Réví buď dáváme na hromady, vyneseme a spálíme, neboje necháme v meziřadí a speciálním drtičem rozdrtíme. Réví i další částí odstří-hané z keřů můžeme také drtit mulčovačem. Rozdrcené réví zapravíme později do půdy talířovými branami nebo pluhem. Drátěnkové konstrukce prohlédneme ajsou-li poškozené, opravíme. Jde o napnutí, popř. výměnu drátů, napínáků a vyrovnání sloupků. Před odoráním nebo odkopčením keřů rozhodíme dusíkaté hnojivo.

V mladých vinicích je postup prací závislý na tom, v kterém ročním období byly vysázeny. Při podzimní výsadbě, při níž na révových sazenicích byly ponechány výhonky, přichází v úvahu po odkopčení řez na 1-2 očka. Po řezu sazenice opět přikryjeme kyprou půdou. Po jarní výsadbě řez odpadá, protože sazenice byly upraveny již při výsadbě. Ve vinicích ničíme plevele. Ochranné kopečky kypříme tak, aby se na nich nevytvářel půdní škraloup. V srpnu kopečky odstraníme, aby spodní část letorostů dobře vyzrála. Když jsme vysázeli sazenice, jejichž horní částí byly ošetřeny parafínem, tato práce odpadá. Letorosty během vegetace přivazujeme k opěrám a v suchém období zalejeme. Při pod-lomu ponecháme jen dva silně rostoucí letorosty. Ve druhém roce po výsadbě opět keře odoráme nebo odkopčíme a provedeme řez tak, že najednom výhonu ponecháme 2 očka a na druhém 1 očko. Zároveň odstraníme rosné kořeny. Na dobře urostlých keřích můžeme již ponechat kmínky pro zamýšlený tvar vedení. Během vegetace kultivujeme půdu, vyvažujeme letorosty, vylamujeme fazochy a na kmínku vylamujeme nepotřebná vyrašená očka. Zjišťujeme potřebu révových sazenic pro podsadbu. Řez vinice ve třetím roce přizpůsobíme plánovanému způsobu vedení. V tomto roce nejenže ponecháme jeden výhon pro kmínek, ale u silnějších keřů, jej můžeme prodloužit i o budoucí rameno tak, že jej od ohybu ve výšce kmínku vyvážeme do vodorovné nebo šikmé polohy. Očka na kmínku po vyrašení odstraníme a polotažeň o délce cca 6 oček vyvážeme k nosnému drátu. U jednoramenného kordónu nesmí být delší než do 1/3 vzdáleností mezi sousedním keřem. Důležité je pevné vyvázání kmínku i raněně. Také musíme provést podlom, tj. odstranění nepotřebných letorostů, které keři odnímají živiny. Ve čtvrtém roce by měl být keř zformovaný podle našich představ o jeho tvaru do budoucna. Vinice pohnojíme chlévským hnojem nebo kompostem. Zároveň přidáme jednorázově dusíkaté hnojivo v dávce 200 kg.ha1.

Chybějící keře ve starších vinicích, které již nemůžeme nahradit podsadbou révovými sazenicemi, můžeme nahradit hřížením. Při řezu révy pamatujeme na to, že na keři bezprostředně sousedícím s místem vyhynulého keře, ponecháme k tomuto účelu celý plodný výhon. Od keře k prázdnému místu vyryjeme brázdu do hloubky 30-40 cm a do ní položíme jednoletý výhon tak, aby poslední 2 očka byla nad zemí. Výhon zahrneme půdou, popřípadě přidáme trochu kompostu. Po délce výhonu se v půdě vytvoří kořeny a z ponechaných oček letorosty. Ve druhém roce při řezu jej od mateřské rostliny odstřihneme. Keře přinášejí již v prvním roce úrodu. Můžeme velmi dobře použít výhon z rezervního čípku u paty kmínku. Nevýhodou je, že keř je pravoko-řenný, proto může být zničen mšičkou révokazem.

Ve stárnoucích vinicích dbáme zejména na jejich dostatečné zásobení živinami. Nejvhodnějším organickým hnojivém je chlévský hnůj a kompost. Průmyslová hnojivá můžeme používat kombinovaná i jedtiosložková. Zásadou by mělo být dodržovat tříletý cyklus hnojení. Fosforečnými a draselnými hnojivý hnojíme hlavně na podzim. Dusíkatými na jaře, přičemž polovinu určené dávky aplikujeme v době začátku proudění mízy a druhou před kvetením. Pokud jsme nestačili pohnojit organickými hnojivý na podzim, uděláme tak před odoráváním keřů. Dusíkatá hnojivá přidáme k organickým. Hnojivá aplikujeme rozmetadly. Důležité je, aby se dostala co nejhlouběji do blízkosti kořenů.

Révu ve sklenících, pokud jsou již uvolněné hrozníčky, chráníme je postřikem nebo namočením v roztoku některého protibotrytidního přípravku (viz tab.l v příloze). Ochrana proti plísni šedé je nutná zejména pokud se skleník (folník) využívá podkul-turami, jejichž zálivkou zvyšujeme vzdušnou vlhkost. Stejně se stává aktuální ochrana révy v krytých prostorách proti padlí révovému. Vlákna houby jsou okem velmi špatně postřehnutelná a jakmile jsou vidět na hroznech nebo zelených částích rosdin, je pozdě a její zničení je již prakticky nemožné. Obě jmenované choroby patří k nejhorším ve sklenících.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Po odorání a odhrnutí keřů v podnožové vinici provedeme opravný řez na hlavách, zkrácením ponechaných čípků na délku 1-2 cm. Dříve používaný řez na lysinu se nedoporučuje, protože letorosty ze spících oček později raší a v důsledku toho i později vyzrávají. Podle stáří podnožové vinice a vzrůstu keřů nařezáváme 8-10 čípků. Při řezu odstraníme i rosné kořínky a očistíme stařinu (suché čípky a kůru).

Připravíme vše potřebné pro rychlení štěpů a převoz beden k rychlení do straúfi-kačních skleníků, hal a pod. Stratifíkační místnosti mají mít teplovodní topení, vodovodní přípojku, spodní a vrchní větrání. Mají být dostatečně prostorné, aby manipulace s bednami byla pohodlná.

Na pozemku určeném k založení révové školky, který byl již na podzim zrigolován do hloubky 50 cm a řádně vyhnojen chlévským hnojem v dávce 70 t.ha 1 nebo kompostem v dávce 50 t.ha1 a upravená hladina živin na základě chemického rozboru půdy, povrch urovnáme smykem, kultivátorem, příp. půdní škraloup rozrušíme bránami, čímž současně zničíme i klíčící plevel. S prací vyčkáváme, poněvadž půda je po zimě vlhká a mohli bychom ji zbytečně utužit.

V    tomto měsíci otevřeme krechty nebo jiné prostory v nichž byly založeny révové sa-zenice přes zimu, přebereme je, zjistíme jejich zdravotní stav a připravíme k expedici. Poškozené sazenice ze svazků vyřadíme. Na svazcích po 50 kusech vyměníme jmenovky, aby byly řádně čitelné. Révové sazenice si připravíme na snadno přístupné místo jak pro nás, tak i zákazníka. Školkařské podniky by měly révové sazenice dodávat vinařícím podnikům již na podzim. Při přepravě musí být révové sazenice chráněny před vysýcháním zakrytím rohožemi, přikrývkou, slámou nebo alespoň navlhčeny vodou.
OCHRANA

V    březnu chráníme révu vinnou proti přezimujícím škůdcům.Po vyškrtnutí Arborolu M, Nitrosanu 50 a Nitrosanu 25 ze Seznamu povolených přípravků v podstatě pro tuto dobu zůstávají jen přípravky na bázi síry. Sulka ve 4 - 5% koncentraci je méně závislá na teplotě při aplikaci, avšak stejně jako přípravky na bázi volné síry -Sulikol K 2,5%, Thiovit 1,5% a další - je výhodnější ji aplikovat při slunečném počasí a teplotě nad 15 °C. Tyto přípravky ničí jen hálčivce, kteří způsobují kadeřavost (aka-rinózu), vlnovníky, kteří způsobují plstnatost ( erinózu) a je-li již přítomna i svilušku chmelovou. Na vajíčka svilušky ovocné účinné nejsou.Těmito přípravky důkladně postřikem omyjeme zejména staré dřevo,.kde za borkou se právě v největším množství roztoči ukrývají. Pokud nám čas dovolí, před postřikem je vhodné oloupat starou horku na kmínkách. Na větších plochách je však tento zásah těžko proveditelný. Proto se dnes ve světě přechází na systém ochrany proti roztočům během vegetace nebo na biologické způsoby ochrany využitím dravých roztočů. Dále koncem měsíce sledujeme výskyt píďalky trnkové, která přezimuje jako housenka a na jaře vyžírá shora rašící pupeny. Sama housenka je těžko postřehnutelná, protože jako mimikra barvou i postavením napodobuje vyzrálou úponku.

Před výsadbou sazenic věnujeme pozornost jejich zdravotnímu stavu. Pokud se na kořenech nebo častěji na kořenovém kmeni a na místě seštěpování nacházejí hnědé bradavičnaté nádory různé velikosti a tvaru, sazenici vyřadíme a spálíme. Jde o bakteriální nádorovitost čili boulovitost, jejíž původce, Agrobacterium tumefaciens, se dostává ranami do pletiv révy, které pak zbují a jsou překážkou při proudění mízy. Pozor však na možnou záměnu s kalusem v místě seštěpování. Z napadené sazenice, pokud po výsadbě neuhyne, je vždy jen slabý, neduživý keř, který nepřináší požadovanou úrodu. Bakteriální nádorovitost a také některé virózy jsou hlavně na dovozových saze-nicích. Naše metody karantény a uznávací řízení, prováděné inspektory SKZÚZ jsou v tomto směru velmi účinné, takže vůči sazenicím našeho původu můžeme mít po uznávacím řízení plnou důvěru. Bakteriální nádorovitosti si všímáme i během řezu vinic, kdyjí mohou být napadeny kmínky a ramena keře. Stejně i zde jsou bradavičnaté nádory i po celé délce kmene. Napadené čásu keře odstřihneme a spálíme. Nářadí (nůžky) je po řezu nutno dezinfikovat buď ohněm nebo namočením v 1% formalinu. Je-li napadení difúzní a projeví se i v následujícím roce na stejném keři, musí se spálit celý keř i s kořeny. Pokud je napadena celá vinice, je nejlépe ji vyklučit a znovu vysadit po alespoň 51etém ozdravení půdy.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V    březnu ve vinném sklepě končíme druhé stáčení. Vína máme vyškolená a jiskrná. Každý týden projdeme všechny naplněné nádoby a víno dolejeme. Prázdné nádoby za-síříme a důsledně se věnujeme hygieně sklepa, který nyní větráme, pokud je teplo jen v noci. Máme-li již z předcházejícího měsíce připraveno víno pro láhvování, můžeme láhvovat mladá lehčí vína, jako je Můller Thurgau. V tomto měsíci se většinou věnujeme pracím ve vinicích a sklepu věnujeme jen nejnutnější pozornost.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V březnu pokračují místní výstavy vín. Nezapomínejme, že tato akce sleduje nejen propagaci a prodej kvalitních vín, ale při výstavě bychom měli mít alespoň jednu přednášku, přednesenou vinařským odborníkem nebo odborníkem souvisejícího oboru. Velkou pozornost věnujeme nejen výrobě, ale též otázkám ekonomickým, organizačním a společenským.

DUBEN
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VINICE

Urychleně dokončujeme řez a stahujeme réví z opěrných konstrukcí, vynášíme je na hromady nebo ponecháváme v meziřadí pro následné drcení. Réví rozdrcené z hromad použijeme do kompostů. Napínáme uvolněné dráty, spojujeme potrhané a vyměňujeme zkorodované. Upevňujeme uvolněné a vyvrácené sloupky a vyměňujeme poškozené. Také vyměníme uhnilé dřevěné kůly. Údržbu a opravu drátěnkyje nutno vykonat před vyvažováním tažňů a ramen, aby nebyla poškozena révová očka.

Réva vinná je popínavá rostlina, proto pro svůj růst potřebuje opěry, ke kterým se přivazuje nebo se k nim úponkami zachytí. Vhodnými opěrami je kolí, železné tyče a drátěnky. Tyto opěry by měly být trvanlivé, aby vydržely na stanovišti po dobu života vinice. Kolí samotné se uplatňuje již málo, a to ve vinících s nízkým vedením. Dále je používáme při vytyčování pozemků pro výsadbu, v mladých vinicích a k přivazování kmínků ve středním a vysokém vedení. Kolí může být štípané (4-5 cm), řezané (3,5x3,5 cm) a tyčovina (6-7 cm), tíusté délky 180-200 cm. Důležitá je jeho impregnace. Nejpoužívanější je 5% roztokem modré skalice, také chemickými mořidly různých sloučenin, karbolinem popř. sublimátem. Starý osvědčený způsob je opalování spodní části kolíků.

Vzhledem k novějším způsobům vedení jsou v převážné většině vinic používány jako opěry různé typy drátěnek. Drátěnky stavíme v prvním nebo druhém roce po výsadbě. Skládají se ze sloupků a drátů. Sloupky bývají dřevěné, betonové i z plastů. Při stavbě drátěnek používáme sloupky okrajové se vzpěrami a sloupky řadové (vnitřní). Podle výšky konstrukce a vedení rozeznáváme drátěnky nízké (do 140 cm), střední ( do 160 cm) a vysoké do (180 cm). Nejpoužívanější jsou sloupky železobetonové o tloušťce 8x8 cm. Pro střední vedení je délka okrajového a řadového sloupku 220 cm a vzpěry 160 cm. Pro vysoké vedení jsou univerzální sloupky s délkou okrajových a řadových 270 cm a vzpěry 230 cm. Okrajové sloupky nízkého vedení drátěnky zapouštíme do půdy 60 cm hluboko u vysoké drátěnky 80 cm. Sloupky mají v různých výškách otvory pro dráty. Radové sloupky stavíme ve vzdáleností 6 m od sebe. Okrajové sloupky kolmo postavené zpevníme vzpěrou proti tahu drátů. Velmi výhodné je jejich zabetonování. Pokud u okrajových sloupků nepoužíváme vzpěry, stavíme je mírně šikmo proti tahu a kotvíme. K tomu použijeme větší kámen, betonovou kostku nebo speciální železnou kotvu. Kotevní drát obtočíme kolem kotvy a připevníme k horní částí sloupku. Kotevní drát potom stočením napneme. Podobně postupujeme i při použití sloupků z jiného materiálu. Jamky pro sloupky buď vykopeme ručně, nebo využijeme jamkovačů či vrtáků umístěných na traktorech. Po osazení sloupků půdu kolem nich udusáme, k čemuž použijeme pro zpevnění i kameny. Potom začneme natahovat dráty, které rozmotáváme ze zvlášť upraveného kola. Drát protahujeme otvory ve sloupcích a pro dvojdrátí si připravíme vlásenky ze silnějšího drátu, které vsuneme do otvorů a ukončíme očky, jimiž drát rovněž protáhneme. Výhodné je konce drátů opatřit krátkými řetízky a otvory okrajových sloupků protáhnout háčky, na něž dráty po napnuli připevníme. Při uvolnění drátů v dalších letech je při napínání nepoškodíme, protože na háčku jen o několik ok posuneme řetízek. Na napínání drátů se používají různá kladková či páková mechanická zařízení. Na dřevěné sloupky upevňujeme dráty pomocí skob nebo hřebíků tvaru U. Při napínání se snažíme nepoškodit drát kleštěmi, protože v místě poškození se porušuje pozinkovaná vrstva a drát koroduje. V železných sloupcích navrtáme otvory v potřebných vzdálenostech a přivaříme pomocná postranní očka nebo háčky. Používáme zásadně pozinkované dráty různého průměru, podle předpokládaného zatížení. Nejsilnější bývá nosný drát a pro dvojdrátí používáme dráty slabších průměrů. Zvláštní pozornost věnujeme stavbám opěr pro vysoké tvary, kordóny a pergoly na zahrádkách, u zdí, kolem chodníků a besídek. Na nosnou konstrukci napínáme dráty nejen pro vyvažování ramen, ale také pro prostrkávání a rozložení letorostů. Aby révové keře svými úponkami nepoškodily omítku zdí, stavíme opěry cca 50 cm před nimi. Délka řady s drátěnkou nemá měřit více než 100 m.

Po terénních úpravách na svahových pozemcích terasováním, vybudování protie-rozních zábran, vylepšení půdních poměrů vhodným osevním postupem, zásobním hnojením a hlubokým prokypřením půdy rigolováním, což mělo být uděláno v předcházejícím roce, přistoupíme k přípravám na výsadbu vinic.

Povrch půdy na pozemku určeném k výsadbě urovnáme smykem a těžkými bránami. Potom celou plochu rozměříme. K tomu potřebujeme úhloměrný kříž, úhloměr-né zrcátko, výtyčky, svahoměr a ocelové pásmo. Stanovíme si spon budoucí výsadby. Pro nízké vedení to bývá 100x120-130 cm, pro střední 100-120x200-220 cm a pro vysoké vedení 300-350x110-120 cm . Nejdříve si stanovíme hlavní směr řad. Volíme ho obvykle podle tvaru a polohy pozemku i když nejvhodnější je sever - jih. Vyměříme hrubou síť, kterou potom rozdělíme na menší obdélníky, k jejichž vykolíkování je výhodné používat ocelová lanka, na nichž jsou vyznačeny body podle stanoveného sponu a v místech, kde se protínají, zatlouci kolíky. K vytyčení pravého úhlu na základní řadu použijeme výše uvedených technických pomůcek. Na svazích měříme vždy ve vo-
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3. Úprava révové sazenice (vlevo); révová sazenice po výsadbě (vpravo)

dorovné poloze. K vytyčování použijeme tyčky, které již zůstanou na stanovišti, nebo železné tyče o průměru 8 mm a délky 180 cm, které jsou trvanlivější.

Vlastní výsadba révových sazenic přichází v úvahu, jakmile je půda dostatečně prohřátá, až do poloviny května. Jamky vyryjeme u kolíků rozměrů 20x20x40 cm. V případě, že budeme sazenice vysazovat ojediněle u zdí, kolem cest apod. v nezrigolované půdě, vyryjeme jamky širší 30-40 cm a hlubší 40-50 cm. Dna jamek ještě nakypříme. Při rytí jamek dáváme odděleně horní vrstvu (ornici), od spodní vrstvy půdy (spodiny). Jamky vyryjeme v místech předem vyznačených kolíky, které později slouží jako opěry k vyvažování letorostů. Před vlastní výsadbou sazenice prohlédneme, zda po zimním založení nejsou poškozené, a postavíme je na 24 hod. do vody. Potom je upravíme tak, že mají-li více výhonků, ponecháme nejsilnější a na něm 1-2 vyvinutá očka. Zbývající ostrými nůžkami odstřihneme. Kořínky na horní polovině (rosné i vedlejší) také odstřihneme a na dolní polovině, zejména patové, zakrátíme na šířku dlaně, asi 8 cm -viz. obr. 3. Výhodné je horní polovinu sazenic v délce 12-15 cm s ponechanou částí výhonku a očky parafinovat. Parafín pod názvem „Revilan“ rozehřejeme při 70-75°C a horní část sazenice do roztoku na okamžik ponoříme. Tím na ponořené části ulpí vrstva parafínu, která chrání nadzemní část před vysycháním. Nad takto ošetřenou sa-zenicí nemusíme dělat ochranný kopeček z půdy. Parafínem ošetřené sazenice vysazujeme až po nebezpečí jarních mrazů, protože by vyrašené a nezakryté letorosty mohly zmrznout.

Do vyryté jamky postavíme sazenici kolmo nebo mírně šikmo směrem ke kolíku. V hlubších jamkách ji podsypeme dobrou půdou a dbáme, aby místo štěpování bylo 5 cm nad okolním terénem. Kořeny v jamce rozprostřeme na všechny strany a jamku zahrneme do poloviny ornici nebo lepší půdou, promíchanou s dobře proleželým kompostem. Dáváme pozor, aby v kompostu nebyly ponravy nebo drátovci. Půdu potom přišlápneme a zalijeme 5-10 1 vody. Přidačením půdy ke kořínkům a celé sazenici je důležité, aby kolem ní nevznikly prázdné prostory, protože by plesnivěla a nerostla. Po vsáknutí vody jamku zaházíme zbývající půdou do úrovně okolního terénu. Nad sa-zenicí nakopčíme motykou (pokud jsme nepoužili ochranu parafínem) kopeček z jemné, kypré půdy a okolí miskovitě upravíme. Sazenice je tedy celá v zemi na rozdíl od jiných dřevitých rostlin u nichž při výsadbě zahrnujeme jen kořeny.

Při výsadbě na svahu postavíme sazenice do jamky kolmo. V horní části svahu vysazujeme sazenice s úrovní terénu, protože počítáme, že se půda postupně splaví. V dolní pak 7-10 cm nad povrch. Předpokládáme, že vlivem eroze dojde k naplavení půdy na patě svahu.

V silně kamenitých půdách se k výsadbě používají železné tyče s rozšířenou špicí (prů-boje). Pro takovou výsadbu kořeny sazenice zkrátíme na průměr rozšířené špice. Průbojem vytvoříme díru, do ní vsuneme sazenici hlouběji, než je okolní terén, pak ji povytáhneme, aby se kořeny obráúly směrem dolů, přidržíme a dalšími vpichy průbojem po stranách utěsníme půdou. Tento způsob výsadby používáme jen zcela výjimečně.

Před vlastním sázením rozvezeme ke kolíkům na jednoosém přívěsu kompost. Zálivku si usnadníme fekálním vozem s vývodem pro dvě hadice. Na větších plochách můžeme s úspěchem vysazovat pomocí hydrovrtu. Jde o vyplavování jamek tlakem vodního proudu. K tomu slouží zařízení zkonstruované z kovové roury průměru cca 8 cm, na konci kuželovité rozšířené, délky 100 - 120 cm s otvorem 8 mm. V horní částí ukončené držadlem ve tvaru Tje na jednom konci opatřené šroubením pro připojení gumové hadice na zásobník vody a zdroj tlaku. Dále je na něm ručně ovládaný tlakový ventil. V místě zúžení hydrovrtu je nášlapná příčka. Zdrojem vody a potřebného tlaku je traktorový postřikovač. Proudem vody a kroužením hydrovrtem vyhloubíme u tyček jamky. Do nich postavíme poněkud hlouběji sazenici a pakji povytáhneme, aby kořeny nebyly obráceny směrem vzhůru tak, aby hlavička byla 5 cm nad okolním terénem. Po vsáknutí vody půdu k sazenicím přidačíme a uděláme nad ní kopeček z jemné půdy. Nad parafinovanými sazenicemi kopeček neděláme.

Pro usnadnění práce při výsadbě můžeme použít jamkovače na vrtání jamek. Pro tento způsob výsadby pozemek předem nařezanými tyčkami nevykolíkujeme. Vyznačíme jen ve větších obdélnících krátkými kolíky směr řad. Mezi nimi natáhneme ocelová lanka nebo drát se značkami pro místa budoucích keřů.

Podle značek na lanku hrstkami písku, hnojivá, rašeliny apod. označujeme místa pro vrtáníjamek. Kvyvrtanýmjamkám rozvážíme kompost, kterého dáváme 1-2 lopaty. Vodou z pojíždějícího fekálního vozu dvěma hadicemi výsadbu zalejeme. Teprve potom zatlučeme k sazenicím tyčky. Ve velkovýrobě se setkáváme i s moderními sázecími stroji.

Po ukončení výsadby prokypříme kultívátorem nebo rotavátorem ušlapanou a ujež-děnou půdu v meziřadí. Tím narušíme kapilární strukturu i růst klíčících plevelů.

Zároveň také podsadíme neujaté sazenice v loňské výsadbě. K tomu vybíráme silné sa-zenice s dobře vyvinutými kořínky. Během roku jim věnujeme zvláštní péči a pozornost.

Často se stává, že ve vinici rostou keře neplodné, sprchavé, jiné odrůdy nebo jinak nevhodné, kterých bychom se rádi zbavili. Takové keře můžeme přeštěpovat tvrdými rouby do rozštěpu kořenového kmene. Nejvhodnější dobou pro tuto práci je, když keř, který chceme přeštěpovat, již raší. Seřízneme na něm nadzemní část pod místem původního štěpování a do kořenového kmene, který rozštípneme, vsadíme dva dvouoké rouby proti sobě, vždy do okraje. Rouby vhodné odrůdy sklidíme již na podzim a uskladníme v PE fólii ve sklepě nebo na jiném místě. Před použitím je namočíme na 24 hodin do vody. Dvouoké rouby seřízneme do klínu po stranách těsně pod spodním očkem. Kořenový kmen asi 6 cm pod seříznutým místem ovážeme drátem, aby se hluboko nerozštípl. Přes řeznou ránu položíme na podnoži pás PE fólie, kterou ohneme i přes okraje. Potom omotáme vrchní část kořenového kmene spirálovitě PE očkovací páskou, včetně roubů. Očka necháme volná. Očkovací páska brání vypařování vody z roubů. Přeroubovaný keř nakopčíme půdou a zalejeme. Po srůstu roubu s podnoží odstraníme drátěný úvazek na podnoži. Po vyrašení odkryjeme vrcholky roubů a v letním období pak celý keř.

Ze záliby, nebo pro dekorační účely při různých vinařských a zahrádkářských výstavách, konferencích apod. můžeme vypěstovat atraktivní hrozny na letorostech v květináči. Na vyhlédnutém keři, který má pěkné hrozny, při řezu ponecháme vhodně postavený polotažeň nebo tažeň. Ostatní výhony řežeme krátce, aby keř příliš nezeslábl. Připravíme pro to větší květináč, v jehož dně zvětšíme otvor, kterým protáhneme polotažeň. Očka na polotažni pod a uvnitř kvěůnáče vyslepíme. Polotažeň v otvoru květináče utěsníme dřevitou vatou, na dno dáme drenážní vrstvu hrubého písku a naplníme dobrou, výživnou a strukturní zeminou až po okraj. Z květináče necháme vyčnívat 3-4 očka. V kvěúnáči udržujeme vlhko, proto jeho vrchní plochu ovážeme PE fólií. Necháme růst jen letorosty nad povrchem květináče a vyvažujeme je k pevnější opěře, aby se nevylomily. Když květní laty odkvětají, zakroužkujeme polotažeň pod dnem kvě-hnáče. Květináč zabezpečíme, aby se nerozbil. Když hrozny dozrají, odřízneme polotažeň těsně pod květináčem.

Tažně, ramena a kmínky vyvažujeme hned po opravě opěr. Snažíme se to vykonat před vyrašením oček, abychom je nepoškodily. V polohách, v nichž bývá réva poškozována přízemními jarními mrazy, vyčkáme s vyvažováním tažňů, až přejde jejich nebezpečí. Na postavených tažních raší nejvýše postavená očka, čímž se snižuje možnost poškození. Tažně ohýbáme a vyvažujeme velmi opatrně, protože se snadno vylamují, zejména za mrazivého a suchého počasí. Postupujeme tak, že nejdříve zjistíme, zda staré úvazky kmínků popř. ramen nejsou příliš těsné. Je-li tomu tak, povolíme je a znovu přivážeme. Dále k nosným drátům přivážeme ramena a tažně. K vyvažování kmínků a ramen používáme měkký drát potažený plastem, silný motouz, speciální pásku ve vázacích kleštích nebo velmi vhodné plastové úvazky. V nízkém vedení upevňujeme tažně drátěnými jehlicemi ukončenými očkem, kterým se tažně protáhnou, a jehlice zabodneme do půdy. Jehlice bývají asi 70 cm dlouhé, z drátu průměru 6-8 mm. Na středním a vysokém vedení vyvažujeme tažně do potřebné polohy podle tvaru vodorovně, šikmo, do oblouků apod.

Ve vinicích, v nichž při odorávání keřů nebyly použity odorávače nebo kypřiče s výkyvnou sekcí, musíme zbytek neošetřené plochy mezi keři v řadách ručně zrýt. Touto prací dosáhneme provzdušení půdy, zapravíme průmyslová hnojivá, hospodaříme s půdní vláhou a zejména ničíme plevele.

V tomto měsíci je nejvyšší čas na výsev travních semen pro trvalé i dočasné zatrav-nění vinic. Zatravnění předchází zvýšení obsahu humusu v půdě nad 3 %. Povrchová vrstva musí být prohnojena organickou hmotou a kromě toho zásobena draslem do hloubky 30 cm v dávce 1,0-2,0 t.ha1 síranu draselného. Travní semeno vyséváme promíchané s rašelinou pro lepší rozhození a klíčení. Používá se semeno lipnice luční, jetele bílého a jetele švédského. V suchých polohách se osvědčuje směs lipnice luční, kostřavy ovčí a sveřepu bezbranného. Pás pod keři se nechává volný. Buď se okopává, nebo udržuje herbicidním postřikem. Travní porost je nutno často sekat mulčovačem.

Ve vysokém vedení zatravňujeme pásy cca 50 cm široké pod keři. K zatravnění používáme lipnici luční nebo lipnici hajní. Na suchých půdách přidáme kostřavu ovčí. Na zimu naoranou půdu ke keřům na jaře pod keři srovnáme, a tím vytvoříme vyvýšenou plochu proti meziřadí, kterou ručně osejeme. Na 1 ha je zapotřebí 8-10 kg osiva. Vhodné je semeno smíchat s rašelinou. O travní pás se musíme starat v prvním roce tím, že ho dvakrát posekáme a čistíme ho od vytrvalých plevelů. V dalších letech z něj jen odstraňujeme vytrvalé plevele. Půdu v meziřadích kultivujeme. Travnatý pás hnojíme průmyslovými hnojivý jako meziřadí.

Ve vinicích, které byly trvale zatravněny, přejedeme mulčovačem, abychom zároveň rozdrtili réví, které jsme v meziřadích ponechali po řezu keřů. Drť i posekanou trávu necháme ležet na povrchu jako nastýlku. Zvýší se tím obsah organické hmoty v půdě a zlepší fyzikální vlastnosti.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Duben je vhodným měsícem pro rychlení či stratifikaci štěpů. Stratifikací se snažíme o vytvoření určitých podmínek k tomu, abychom štěpovance přinutili k rychlé tvorbě kalusu po obvodu řezných ploch, a tím k dokonalému srůstu roubu s podnoží. K rychlení využíváme stratifikační skleníky, haly nebo i jiné světlé a vzdušné místnosti, v nichž je možné dosáhnout teploty nad 30°C a vysoké vlhkosti.

Pro tvorbu kalusu je zapotřebí, aby teplota v bednách byla 23-25°C, proto počáteční teplota ve stratifikační místnosti by měla být 30-35°C po dobu 3-5 dnů. Potom teplotu snížíme na 25°C a přesvědčíme se, zda se začíná vytvářet kalus. Snížení teploty je důležité proto, aby očka rychle nerašila a letorosty z nich nepřerostly. Takové štěpy ztrácejí rezervní látky, ve školce špatně zakořeňují, popř. odumírají. Za 8-10 dní se začne tvořit kalus a očka raší. Vrstva pilin, jíž jsou přikryty, se začne zvedat a trhat. Musíme ji proto odstranit. Bedny nahneme a piliny odsypeme, popřípadě ještě pomocí kolíčku očistíme až po rouby. Bedny potom postavíme do původní polohy. Kdybychom tak neučinili, letorosty by narosdy příliš dlouhé a slabé. Obnažené rouby jen mírně zasypeme pilinami. Stratifikační místnost přistíníme. Začneme se snižováním teploty, přestaneme topit, zvýšíme osvětlení a větrání tak, až podmínky vyrovnáme venkovní teplo té. Po dobu rychlení udržujeme vysokou vzdušnou vlhkost kropením podlahy a bočních stran beden. V případě, že jsme štěpy parafinovali, není vhodné, aby jejich parafinovaná část byla zalita pilinovou kaší. Rovněž se nedoporučuje kropit povrch beden. Výhodné je při zahájení rychlení bedny do 2/3 ponořit do vlažné vody v bazénu a tím hned v počátku vytvořit v bednách vhodné teplé a vlhké prostředí. Vlastní rychlení trvá 16-18 dní. Správně rychlené štěpy „mléčňáky“ musí mít dobře vyvinutý kalus v místě štěpování, krátké, pevné a zelené letorosty. Na bazální části nemají být kořínky. Po dosažení tohoto stavu přeneseme bedny k otužování do jiné místnosti popřípadě ven na prostranství, kde je zpočátku chráníme rohožemi proti nízké noční teplotě a přímému slunci. Otužování trvá 7-10 dní. Rychlení včetně otužování pak trvá 20-25 dnů.

Ve větších školkařských podnicích se používá novější způsob rychlení - elektrostra-tifikace. Základní způsob je stejný. Rozdíl spočívá v tom, že se nevyhřívá místnost, ale přímo bedny elektrickým proudem. Po stranách beden ve výšce štěpování se vede izolovaný odporový drát zapojený na transformátor s napětím 24 V. Horní část bedny je vyhřívána mřížkou ovinutou odporovým drátem. Výhodou tohoto způsobu rychlení je, že se brzdí tvorba kalusu na dolní části štěpů i růst kořínků, a tím se nevyčerpávají zásobní látky potřebné k zakořenění štěpů ve školce.

V    dubnu vykonáme již některé nezbytné práce na pozemku určeném pro révovou školku. Pozemek má být chráněný před studenými větry, v místě, kde nebývají pozdní jarní a časné podzimní mrazy. Půda má být hluboká, písčitohlinitá, propustná a dobře zásobená humusem. Pozemek může být mírně skloněný a v blízkosti vodního zdroje.

Na zrigolovaném pozemku, který byl řádné zásobený živinami a půda dezinfikovaná rozhozením přípravků Ekatox (32kg.ha'), Dyfonate 10 G (lbkg.ha1) apod., upravíme povrch podle toho, jaký způsob školkování zvolíme. Školkovat můžeme do brázd, do hřebenů nebo do černé PE fólie. Pokud jsme tak neučinili na podzim, naoráme hřebeny pro hřebenové školkování. Pro jiné způsoby povrch půdy urovnáme, rozrušíme půdní škraloup a zničíme plevel.

V    tomto měsíci také zakládáme podnožové vinice. Způsob přípravy půdy, zásobení živinami i další práce jsou obdobné jako při zakládání plodných vinic. Odlišné jsou spony a způsoby vedení. V poslední době se od hustých sponů upouští, aby byla umožněna průjezdnost mechanismů pro kultivaci půdy a pojízdných plošin při zelených operacích. Spon se ustálil na vzdálenostech 80-100 x 300 cm. Velmi nákladným zařízením v podnožové vinici jsou opěry. Jde většinou o kombinaci dřevěných či kovových podpěr a drátů. Nejpoužívanější jsou drátěné pyramidy, chmelnicové a bratislavské drátěnky. Dále pak vedení ve tvaru Y a střechovité. Základem pro drátové pyramidy je dřevěná tyč nebo železná trubka, v jejichž vrcholu jsou upevněny čtyři popř. osm drátů. Tyč je zabudována zabetonováním do středu čtverce nebo obdélníku mezi keře. Ke keřům natáhneme dráty o síle 3 mm a upevníme je železnou skobou nebo kolíkem do půdy. Výška bývá 3-5 m. Chmelnicové vedení má sloupky 4-5 m vysoké, na vrcholu spojené dráty. Krajní sloupky jsou zakotvené. Z horních drátů jsou ke každému keři spuštěny vodivé dráty zakotvené kolíkem. Nevýhodou je jejich výška (4-5 m) pro obtížné vyvažování letorostů. Bratislavské vedení je na sloupcích 2,50-3,00 m vysokých, vzdálených od sebe 6-8 m. Spon bývá 250 x 120-150 cm. Na postavené sloupky natáhneme nosný drát. Kjednodivým keřům vedeme šikmo vodící dráty, které upevníme napínacím kolíkem. Pro odstranění nedostatků se chmelnicové vedení přebudovává na vedení s nízkou drátěnkou (2-2,5 m) ve tvaru V. Letorosty z hlavy rozdělíme na dvě strany drátěnky. Spon je 80 x 300 cm. Nebo na vedení opět s nízkou drátěnkou ve tvaru Y. Způsob vedení spočívá ve vypěstování 30-40 cm vysokého kmínku a na jeho vrcholu ponechaná ramínka vedeme po konstrukci vpravo a vlevo. Při výsadbě podnožové vinice musíme pamatovat na správnou odrůdovou skladbu. U nás se nejvíce používají V. berlandieri x V. riparia, a to Kober 5BB a selekce z Kober 5BB, Craciunel 2 klon PO - 06, BR 125 AA klon PO - 03, BR S04 klon PO - 07. Dále BR Teleki 5 C a klon PO

-    3/7. Z moravského novošlechtění vznikly a byly uznány dvě podnože LE - K/l a AMOS. Při úvahách o vhodnosti podnoží musíme přihlédnout k jejich přizpůsobivosti k půdám. Podnože pro půdy lehké písčité, štěrkovité propustné se hodí CR-2 PO - 06, LE - K/l a RR Schwarzmann (Bzenec). Pro půdy písčito hlinité až sprašové jsou vhodné K 5 BB, T 5 C PO - 0/7, CR - 2 PO 06, 125 AA - PO - 03, S04 PO - 07, LE - K/l a AMOS. Pro půdy těžké - slínovité se hodí T 5 C PO - 3/7, 125 AA PO - 03, S04 PO - 3/7. Obsah vápna do 10% v půdě snášejí K 5 BB, T 5 C-PO-3/7, Cr - 2 PO - 06, 125 AA PO

-    03, S04 PO - 07 a AMOS. Obsah vápna v půdě nad 20% snášejí Cr - 2 PO - 06 a S04 PO - 07. Sucho nesnášejí podnože SÓ4 a 125 AA. Za předpokladu dostatku vláhy jsou pro stolní odrůdy vhodné S04 PO - 07,LE - K/l a AMOS. Pro bujně rostoucí stolní odrůdy jsou vhodné AMOS a S04 PO - 07. Pro slabě rostoucí odrůdy (Chrupky, Košutovo, Iršai Oliver) je vhodná podnož LE - K/1. S přihlédnutím k odrůdám náchylným na sprchávání jsou vhodné S04 a Schwarzmann. Pro odrůdy s nižší plodností použijeme T 5 C, S04, Schwarzmann a 125 AA. Pro odrůdy velmi plodné pak K 5 BB, Cr - 2, 125 AA klon PO - 03 a Le - K/l.
OCHRANA

Ochrana révy v dubnu spočívá ve sledování výskytu píďalky trnkové na pupenech a v jejím případném zničení některým ze zvolených insekticidních přípravků (viz tab.I). V tomto měsíci je nej škodlivější žírem na rašících pupenech révy, holoubátkách. Později žírem na listech již tolik neškodí. Pokud jsme před rašením révy nepoužili proti roztočům sirné přípravky, sledujeme výskyty kadeřavosti a od poloviny měsíce i svi-lušek. Pokud se vyskytnou, vystříkáme napadené keře 0,1% Neoronem 500EC nebo jiným akaricidním přípravkem (viz tab.I). Jestliže ve vinici máme nasazeny dravé roztoče, je volba Neoronu 500EC nevyhnutelná. Všemi jinými přípravky bychom je vyhubili. Odolnost dravých roztočů proti chemickým přípravkům viz tab.I.

V dubnu začínáme pečlivě sledovat srážky. Podle jejich množství a rozložení během měsíce lze předem usoudit na možný výskyt peronospory a padlí. Rámcově lze říci, že jsou-li srážky v dubnu až červnu nad normálem, lze očekávat výskyt peronospory. Jsou-li pod normálem, bude spíše škodlivé padlí. Jen výjimečně jsou podmínky pro výskyt těchto dvou chorob současně. Na možnost velkého výskytu padlí může podle p. Skalníka z Čejkovic upozornit výskyt smržů v květnu.Peronosporu lze přesněji předpovědět podle krátkodobé metody předpovědi podle Makeše (časopis Vinohrad 1967), kde tzv. zhlazené průměry srážek se nanášejí na graf (viz obr.č.... ). Zhlazení průměrů srážek děláme podle vzorce xp = ( Xj+ x2 + xs):3, kde xjsou sumy srážek za dekády, xp je zhlazený průměr za dekádu x2

Xj je suma srážek za dekádu předcházející x2 je suma srážek za dekádu zhlazovanou x3 je suma srážek za dekádu následující

Prognostický graf má tři oblasti: bez nebezpečí škodlivého výskytu peronospory, možnost výskytu a oblast akutního nebezpečí. Je-li křivka ve střední oblasti, je třeba zahájit preventivní ochranu. Dostane-li se do horní oblasti akutního nebezpečí, je nutno věnovat ochraně plnou pozornost. Naopak v dolní oblasti stačí jen jedna aplikace po odkvětu před uzavíráním hroznů k zajištění třapiny před napadením, protože v uzavřeném hroznu se vytváří specifické mikroklima vhodné pro houbové choroby. Tato metoda svou jednoduchostí plně vyhovuje. Malým podnikům stačí pro řízení ochrany a k její realizaci potřebujeme jen dešťoměr a teploměr. Tuto metodu zdokonalil Muška tím, že vychází z týdenních průměrů a ty bere jako předpoklady výskytu. Podmínkou pak je, aby v období možných výskytů byly příznivé teploty a srážková činnost pokračovala.

Prognóza padlí révového splňuje předpoklady výskytu, jsou-li srážky na grafu výskytu peronospory alespoň 3 týdny pod spodní hranicí v období květen až červen a v červenci až srpnu jsou též srážky podprůměrné. Jakmile jsou srážky v květnu až červnu trvale pod křivkou, zahájíme zavčas, nejlépe již začátkem června, inten- zívni ochranu.

Při rašení révy začíná nebezpečí okusu rašících letorostů zvěří. Je velmi škodlivé jen u nových výsadeb a mladých vinic. Révu chráníme nejlépe chrániči z hustého pozinkovaného pletiva nebo z plastů, které však musíme vzhledem k jejich pohybu za větru a odírání letorostů upevnit. Jen výjimečně použijeme repelentní látky jako je Morsuvin, kterou rašící letorosty postřikujeme. Z hlediska ekologického je použití chemie méně vhodné a pokud má zvěř hlad, okusuje i ošetřené letorosty a pouze mechanická ochrana je může dostatečně uchránit.

Stejně uvažujeme i v ochraně proti plevelům. Pokud můžeme ničit plevele mechanicky kultivací nebo sečením, dáváme těmto metodám přednost. Při nedostatku času nebo proti úporným plevelům pak dočasně můžeme využívat plevelohubné přípravky - herbicidy. V dubnu aplikujeme na urovnaný povrch půdy následující kořenové herbicidy:

Gesatop 900 WG se aplikuje herbicidní tryskou na povrch půdy na jaře po odorání a urovnání půdy v dávce 1,1 kg na hektar. Gesatop 900 WG ničí většinu jednoletých i vytrvalých plevelů. Není účinný na svlačec polní a plevele s vyselektovanou odolností (turan kanadský, laskavec).

Casoron G je granulát, který se aplikuje rozhozem v dávce podle půdy 80 - 100 kg na hektar ošetřené plochy. Ničí jednoleté i víceleté plevele mimo svlačce.    ■

Kořenové herbicidy se aplikují buď na celou plochu, nebo jen pásově pod keři, což je ekologicky přijatelnější. Meziřadí je pak možno kultivovat mechanizací nebo porosty sekat travní kosou.

PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V    dubnu končíme druhé stáčení vín, aby byly kvasnice odděleny od vína, než se oteplí. Je nutné co nejvíce omezit okysličování vína důslednou dolévkou. Velké množství kyslíku v období zrání vína a za vyšších teplot působí nepříznivě na jeho konečnou jakost. Okysličením nejvíce trpí vína bílá s nízkým obsahem extraktivních látek a kyselin. Červená vína snášejí kyslík podstatně lépe.

Uvažujeme-li o prodeji vína přímo spotřebiteli, musíme se řídit příslušnými zákony a vyhláškami. Především je to Zákon o vinohradnictví a vinařství, který byl přijat v r. 1995, a na něj navazující prováděcí vyhláška, pravomoc České zemědělské a potravinářské inspekce, vymezené zákonem č.63/1986 Sb a pověřením České zemědělské a potravinářské inspekce výkonem státního zkušebnictví podle zákonů č. 30/1968 a č. 84/1987. Hygienické předpisy jsou vymezeny směrnicemi ministerstva zdravotnictví č. 50/1978, č. 63/1984 a 69/1986, oznámené v částkách 21/1978 Sb, 19/1984 Sb. a 7/1986 Sb. Česká zemědělská a potravinářská inspekce podle nich dohlíží na kvalitu potravin, tedy i vína. V Zákonu o vinohradnictví a vinařství a navazujících vyhláškách a předpisech jsou zakotveny požadavky na jakost, zdravotní nezávadnost, předpisy o výrobě, balení, značení, dopravě a skladování. Tyto předpisy platí pro všechny výrobce vína, především však pro ty, kteří víno prodávají. Ministerstvo zemědělství jmenuje komisi pro hodnocení jakosti révových vín a jí musí být předloženy všechny vzorky vín prostřednictvím ČZPI, určené k prodeji. Výrobci zasílají přihlášky k ocenění vín na adresu ČZPI, Za divadlem 2, 602 00 Brno. V přihlášce musí být uvedeno: jakostní třída, odrůda, barva, místo uložení vína, velikost partie, podle okolností i číslo partie a číslo nádoby. Dále musí být přiložen zkráceně výrobní postup. Na základě požadavku vinaře zašle ČZPI výrobci přihlášku s návodem na její vyplnění. Po vrácení vyplněné přihláškyje výrobce vyzván k předložení vzorků vín. V případě, že objem prodávaného vína nepřesáhne 500 1, dostane výrobce rozhodnutí, že schvalování nepodléhá a v tom případě již vzorky vín nezasílá. Pokud jde o větší objem, musí výrobce předložit vzorky k ověření analytických a senzorických hodnot. Přihlášený vzorek se schvaluje jednou a má trvalou platnost. Schválení u objemu do 500 1 má však omezenou platnost na 1 rok. Vedle této systematické kontroly jsou prováděny náhodné odběry v obchodní síti za účelem dodržování kvality výrobcem.

SPOLKOVÁ (SVÁZOVÁ)ČINNOST

V    dubnu začínají výstavy vín vyšších typů. Při nich organizujeme pro konzumenty besedy o víně při víně, pro vinaře pak soubory odborných přednášek určitého nebo naopak pestřejšího zaměření. Pokud pracovní zatížení v tomto měsíci dovolí, promýšlíme společně možnosti zřízení nebo zlepšení vinařské stezky, organizování vzorových degustací vín pro zájezdy. Začínáme sledovat počasí pro krátkodobou prognózu chorob ve vinicích.

KVETEN
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VINICE

Podlom (vylamování letorostů révy vinné) je po řezu velmi důležitou prací při ošetřování keřů révy vinné. Vylamováním neplodných a pro řez nepotřebných letorostů zabráníme zbytečnému odčerpávání živin keřům na úkor vývinu hroznů a plodných letorostů. Kromě toho vylamováním přebytečných neplodných letorostů usnadníme ochranu proti chorobám a škůdcům a současně i lepší přístup vzduchu a slunce k hroznům. Keře ponechané bez podlomu, zvláště některých odrůd, by byly příliš zahuštěné a letorosty by špatně vyzrály. Bylo by však chybou, kdybychom odstranili všechny neplodné letorosty, protože musíme pamatovat na vypěstování nových ramen a čípků poškozených, popřípadě odumřelých.

Letorosty vylamujeme, jakmile je viditelná násada na úrodu. Bývá to od konce května do poloviny června, když mají délku 15 až 25 cm. S touto prací počkáme, až pomine nebezpečí pozdních jarních mrazíků. Protože letorosty jsou křehké, snadno je prsty vylomíme, nebo je odstřihneme i s částí čípku zahradnickými nůžkami. Nadměrné množství letorostů vytvářejí odrůdy Sylvánské zelené, chrupky, Ryzlink vlašský, Tramín červený, Panonia kincze, Julski biser aj.

Na kordonovém a vysokém vedení je nutné vylamovat letorosty u hustě a bujně rostoucích odrůd. Odstraňujeme na nich letorosty vyrůstající z kmínků a ramen. Kromě plodných letorostů necháváme na keřích ještě ty, které budeme potřebovat na jejich tvarování při řezu v příštím roce. Na kordonových ramenech s dvou nebo tříokými čípky necháme vždy nejníže vyrůstající letorost, i když je neplodný, abychom udržovali čípky co nejblíže rameni, a samozřejmě všechny letorosty plodné - viz. obr. 4. U středních způsobů vedení, zejména rýnsko-hesenského je podlom jednoduchý. Vylamujeme opět všechny letorosty vyrůstající přímo z kmínků. Na tažních vylomíme neplodné letorosty a u hustě obrůstajících keřů i některé přebytečné plodné, v případě velké násady na úrodu. Velmi nutný je podlom na nízkém vedení. U něho dochází
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4. Odstřihnutí neplodného letorostů i s částí čípku (vlevo); vylomení neplodných letorostů a ponechání náhradního neplodného letorostů vyrůstajícího z ramene (vpravo) k přílišnému zahuštění keřů, proto vylámeme všechny neplodné letorosty kromě těch, které budeme potřebovat na vypěstování dalších čípků po obvodě hlavy. Na tažních necháváme jen plodné letorosty, protože je v příštím roce odstřihneme.

Může se stát, že při jarních mrazech vyrašené letorosty zmrznou. V takovém případě počkáme s podlomem, až vyraší podočka, z nichž letorosty většiny odrůd násadu na úrodu nemají. Při podlomu pak necháme nejspodnější letorosty z čípků a neplodné letorosty vhodně postavené na keři, abychom z nich vypěstovali základ nového plodného dřeva. Jsou-li poškozeny jen vrcholky letorostů, sestříháme je za druhým listem a necháme vyrůst fazochy. Tím uspíšíme jejich plodnost.

Hned po podlomu nebo současně s ním musíme mladé letorosty vyvázat, neboť jsou velmi křehké a snadno se větrem, prudkým deštěm nebo i vlastní váhou ulomí. Na drátěnkových opěrách je prostrkáváme mezi dráty tak, aby byly rozloženy po celé ploše. Při vyvažování úvazky nesmějí poškodit listy. Přivazujeme lýkem, motouzem nebo vázacím materiálem z plastů. Při nízkém, kolíkovém vedení dbáme, aby spodní úvazky byly volné a vyšší pak těsněji přitažené ke kolíku.

Současně s podlomem vylamujeme fazochy - zálistky. Jsou to letorosty vyrůstající v úžlabí listů. Tato práce nesmí být přehlížena, protože silný růst fazochů potlačí růst hlavního očka, odebírá mu živiny, a tím snižuje jeho plodnost. Jsou -li fazochy přerostlé, pak je nevylamujeme, ale zakrátíme za prvním až druhým listem, abychom jejich vylomením nepoškodili očka. Vylomením nebo zaštípnutím fazochů zlepšíme provzdušnění a osvětlení keřů. Vylamování fazochů je velmi potřebné zejména u nízkého vedení (na hlavu). U vyšších způsobů vedení na drátěnkách je nutno vylamovat fazochy aspoň na dolní polovině letorostů.

Nevhodné keře ve vinici můžeme na místě, kromě jiných způsobů, přeštěpovat tvrdým roubem do zeleného výhonu. K tomu potřebujeme již na podzim sklidit rouby a přes zimuje uchovat v PE fólii po dezinfekci 0,5% roztokem Chinosolu. Keře, které jsme vybrali k přeštěpování, seřízneme nad místem původního naštěpování. Ze zbývající ponechané části kmínku vyraší ze spících oček letorosty. Když dosáhnou délky 15 cm, ponecháme tři nejvhodněji rozestavené a ostatní vylomíme. Ponechané přeštěpu-jeme tvrdými jednookými rouby, které jsme namočili na 24 hodin do vody. Letorosty určené k naštěpování nařízneme nad druhým nebo třetím očkem tak, že necháme celé následující internodium. Potom rozřízneme letorost shora dolů v rovině očka. Do rozříznutého letorostů nasadíme do klínu seříznutý tvrdý jednooký roub a zatlačíme jeho špičku až do kolénka letorostů. Dbáme na zachování střídavého postavení oček mezi letorostem a roubem. Nad tvrdým roubem odstřihneme přečnívající části rozštípnutého letorostů. Potom očkovací PE páskou omotáme místo štěpování spirálovitě tak, že začneme pod kolénkem a postupujeme nahoru. Dbáme na to, aby nikde ne-vyčnívala pletiva letorostů nebo roubu. PE páskou ovineme, místo spojení, celý roub a na něm vynecháme jen očko. Ovineme i část roubu nad očkem. Tím, že je celý roub pod fólií i s řeznými ránami, zabráníme nežádoucímu výparu. Během vegetace ponecháme na keři jen dva rostoucí rouby a ostatní letorosty odstraníme. Ovinutí PE páskou odstraníme v příštím roce. Letorosty vyrosdé z roubů vyvažujeme, aby se nevylo-mily. Koncem srpna je zaštípneme, aby dřevo lépe vyzrálo.

Nežádoucí keře můžeme také přeroubovat zazelená, zejména na teplých stanovištích. Keř určený k přeroubování seřízneme nad místem štěpování, aby ze spících oček vyrostly letorosty. Můžeme také využít letorostů ze spodní části keřů, nebo rostoucích u paty kmínků a zbývající část keře nad nimi odříznout. Obyvykle koncem května, když jsou letorosty cca 25 cm dlouhé, seřízneme je na druhém nebo třetím internodiu, asi 3-5 cm nad očkem. Letorost rozřízneme shora dolů až po diafragmu. Připravíme si zelený roub seříznutý po stranách očka do klínu, odstraníme z něho list a zasuneme jej do rozříznutého letorostu. Místo přeroubování ovineme velmi pečlivě PE páskou, aby nikde nevznikly mezery, kterými by se vypařovala voda. Výhodné je celou přeštěpova-nou část obalit PE sáčkem připevněným pod místem přeštěpování a vystřihnout v jeho horní části otvor.

Po ukončení podlomu prokypříme ve vinicích půdu buď ručně, nebo mechanizačně. Ručně motykou, mechanizačně plečkami nebo rotačními kypřiči do hloubky 5-10 cm. Také přistoupíme k prvnímu posekání trávy zatravněných pásů pod keři. V případě zeleného hnojení posekáme porost i v meziřadí. Prokypřením půdy zároveň ničíme plevele.

Ve sklenících a ostatních krytých prostorách s révou, jakmile jsou na letorostech vidět hrozníčky, také děláme podlom. Pokud jde o vytápěné kryté prostory, pochopitelně k tomuto zásahu přistupujeme úměrně dříve. Ponecháváme v každé etáži 2-4 plodné letorosty, na vrcholu kordonu pak jeden prodlužující. Boční letorosty vyvažujeme vodorovně, prodlužující letorost 0,3 m pod sklem rovnoběžně se stěnou nebo střechou. Před uvázáním vylámeme fazochy a pokud je dobře vyvinut spodní hrozen na letorostu, všechny další hrozníčky. Ponecháme tedy na každém letorostu jen jeden vyvinutý hrozen. Pak zakrátíme všechny boční letorosty za pátým listem nad hroznem. Při pěstování podkultur podřizujeme závlahu jim, jestli je však réva v krytých prostorách sama, zavlažíme ji před květem asi 50 1 na m\ Při vysokých teplotách nad 30”C uvnitř skleníku nebo folníku větráme, popřípadě révové listy během poledních hodin rosíme. Sledujeme výskyty škodlivých činitelů, zejména roztočů, před květem pak padlí, plísně šedé i obalečů, kteří při přezimování ve sklenících mají rychlejší vývin a již v květnu mohou citelně škodit. Nebezpečí napadení květů plísní šedou a škodlivějšího padlí je při využívání skleníků a folníků současně podkulturami, jejichž častými zálivkami se zvyšuje vzdušná vlhkost. Peronospora v krytých prostorách neškodí, pokud do nich nezatéká. Proti jmenovaným chorobám a škůdcům zasáhneme způsobem, obvyklým u venkovních kultur révy. Zejména u roztočů však dáváme přednost biologické ochraně.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Pro zaškolkování štěpů - mléčňáků je nutné, aby teplota půdy v hloubce 25 cm byla 10-12°C. Způsobů školkování je několik. V malovýrobě se školkuje ručně do brázd. S použitím mechanizace pak do hřebenů nebo do nastlané PE černé folie. Někde se také pro školkování využívá folníků. Jejich stavba je poměrně nákladná.

Otužené štěpy dopravujeme ve stratifikačních bednách na pozemek školky. Stratifikační bedny naskládáme do stínu a postupně otvíráme. Štěpy před školkováním musíme upravit. Po odstranění vrstvy dřevité vlny a pilin štěpy opatrně vybíráme. Vyřazujeme ty, které mají zaschlé nebo poškozené očko, vylomený roub a u nichž není v místech ploch řezných ran vytvořený kalus. Na vybraných štěpech odstraníme rosné kořínky rostoucí v místě štěpování, letorosty vyrostlé ze špatně vyslepených oček na podnoži a v případě přerostlých letorostu z roubů zkrátíme je za druhým nebo třetím listem, abychom snížili vypařování. Štěpy přenášíme v bedničkách přikrytých vlhkou pytlovinou k zaškolkování.

Při školkování do brázd volíme vzdálenost řad 100-120 cm. Na okrajích pozemku si vykolíkujeme vzdálenost řádků a vyrýváme brázdy ručně, pluhem taženým potahem nebo traktorem. Začínáme tak, že natáhneme drát a vyhloubíme brázdu rýčem nebo pluhem do hloubky 35 cm. K drátu přiložíme lať,od níž rýčem upravíme stěnu brázdy v úhlu 70°. Na tuto šikmou stěnu pokládáme štěpy ve vzdálenosti 7-10 cm tak, aby při hlubokém školkování bylo místo štěpování na úrovni terénu,při mělkém 15 cm nad okolním terénem. Dbáme na to, aby rouby byly ve stejné výšce a očka směřovala dovnitř brázdy. Po nakladení štěpů do brázdy jejich spodní část asi do poloviny přihrneme jemnou půdou, popř. přidáme kompost a lehce přišlápneme. Potom zalijeme 5-10 1 vody na 1 m brázdy, počkáme až voda vsákne a celou brázdu zahrneme až po místo štěpování. Opatrně odstraníme lať a upravíme nad letorosty růvek z jemné půdy do výšky 10 cm nad rouby. Na růvky můžeme použít směs půdy s pilinami, pískem nebo rašelinou. Růvek chrání štěpy před vysýcháním popř. poškozením. Po skončení školkování meziřady proplečkujeme, a tím nakypříme ušlapaný povrch.

Pro využití mechanizace většiny pracovních úkonů školkujeme do hřebenů. Nejvhodnější je hřebeny naorávat na podzim. Speciálním dlátovým pluhem hřeben rozpůlíme do hloubky 40-50 cm tak, že stěna, na niž klademe štěpy, má sklon 70°. Do otevřeného hřebenu můžeme přidat dobře proleželý kompost, napustit vodu a do roz-bahněné půdy klást štěpy. Hřeben potom zahrneme a upravíme do původního stavu, včetně nahrnutí růvku. Výhodou tohoto způsobu školkování je, že ke kořenům má lepší přístup vzduch a ve hřebenech je vyšší teplota půdy.

Nejčastější způsob školkování je do nastlané rozprostřené černé PE fólie, která zabezpečuje dobré tepelné i vláhové podmínky. Používá se fólie tloušťky 0,05 mm a šířky 70-100 cm. Na povrch pozemku, který byl usmykován a nakypřen kultivátorem, natáhneme 14-21 dní před školkováním černou PE fólii. Okraje fólie zahrneme půdou, aby ji vítr neuvolnil. Kolem, po jehož obvodu jsou hřeby, přitlačíme fólii k zemi a naděláme v ní díry pro zavlažování. Půda před školkováním musí být provlhčena do hloubky 15 cm. Vlastní školkování děláme tak, že štěpy zapichujeme přes otvory fólie do půdy do hloubky 10-15 cm, na vzdálenost 5-7 cm. Zbývající nadzemní část štěpů musí být parafinovaná, aby se zabránilo výparu vody.

Důležité je řádné vedení evidence o počtu naštěpovaných, vyřazených a zaškol-kovaných štěpů podle plodných i podnožových odrůd. Po skončení školkování je nutno vyhotovit plán školky, v poznámkách zaznamenat datum začátku a konce školkování, výměru apod. Údaje doplňujeme během vegetace o kultivaci, zavlažování, ochraně apod.

Folníky pro školkařskou výrobu bývají 8 x 50 m. Základní úprava půdy je stejná jako při školkování do volné půdy. Školkovat do folníků můžeme již od začátku dubna. Po zaškolkování udržujeme ve folníku vyšší teplotu, kolem 25°C, a vlhkost 80%. Později teplotu udržujeme na 20°C. Po dvou měsících ji snižujeme, zvyšujeme osvětlení a větráme. Ve folnících dochází k únavě půdy, proto většinou výsledky nejsou uspokojivé.

Révové sazenice můžeme vypěstovat i v hydroponických roztocích a papírových či rašelinových kartonech. V podnožových vinicích vylamujeme přebytečné letorosty a na keřích jich ponecháváme 5-10. Zároveň na nich vylamujeme fazochy a odstraňujeme úponky. Důležité je, aby byly co nejdříve vyvázány, protože jsou velmi křehké a snadno se větrem nebo při obdělávání vylomí.
OCHRANA

Ve vinicích začátkem měsíce sledujeme výskyty roztočů včetně svilušek a podle po-ptřeby proti nim zasáhneme, jak bylo popsáno v dubnovém kalendáriu. Nárazově nelze použít k ochraně proti nim dravé roztoče, protože efekt po jejich nasazení se dostaví nejdříve v následujícím vegetačním období. Koncem měsíce sledujeme výskyt obalečů odchytem na feromonové lapače. K dostání jsou feromonové lapače Biolatrap LB nebo Deltastop LB k odchytu obaleče jednopásého a Biolatrap EA nebo Deltastop EA k odchytu obaleče mramorovaného, který létá o několik dní později. Lapače sestavíme podle návodu a umístíme je ve sledované vinici. Vhodné je organizovat signalizaci obalečů, ale i všech ostatních škodlivých činitelů v rámci obce pověřeným členem svazu, který je natolik odborně zdatný, že jeho výsledky jsou spolehlivé. Současně sledujeme podle metody krátkodobé prognózy srážky, abychom koncem května mohli popřípadě podle potřeby zasáhnout proti peronospoře nebo padlí. Výskyty chorob a škůdců sledujeme také při práci ve vinici. Koncem května je vhodná doba k ošetření Neuburského proti sprchání molybdenanem amonným. Ošetření je nutné zejména je-li Neuburské silněji hnojeno dusíkatými hnojivý a je přebujelé. Na vápenitých půdách můžeme doporučenou dávku snížit a obdobně ji snižujeme při každoroční aplikaci. Předávkování molybdenanu se projevuje silnou tvorbou semen, která vysiluje révu a snižuji se výnosy. Na suchých stanovištích jsou možné v polovině května infekce červenou spálou. Postihuje listy, které pak mají u modrých odrůd červené skvrny nejčastěji na okrajích, u ostatních odrůd jsou sytě žluté. Protože červená spála listy infikuje jen jednou v roce, ochranu řídíme podle předchozí škodlivosti a půdního sucha v daném roce. Výskyty červené spály jsou jen v dolní třetině letorostů, protože infekce proběhne jednorázově v druhé polovině května. Časté výskyty červené spály jsou na východních a jihovýchodních svazích s lehčí, málo humózní půdou. Pouze na těchto stanovištích pravidelného výskytu červené spály révu chráníme chemicky, jinak zásahy proti ní jsou nerentabilní. Výrazné odlišení od jiných chorob je ostré ohraničení skvrn žilkatinou a dále po jejich zaschnutí zůstává jejich okraj trvale červený, resp. žlutý. Houba dokončuje svůj vývoj v opadlém listí a vytváří spory až v polovině května následujícího roku. Preventivním ochranným opatřením jsou všechny metody, vedoucí ke zvýšení obsahu vody v půdě, zejména zvýšení humusu intenzívním organickým hnojením. Pro přímou ochranu používáme kontaktní přípravky jako proti peronospoře, jako jsou Novozir MN 80, Dithane M-45 v koncentraci 0,30%. Účinné, ale vzhledem k mírnému omezení růstu méně vhodné jsou mědhaté přípravky. Při silnějším napadení je vhodné podle možnosti odstranění opadlých listů z vinice nebo alespoň jejich zaorání.

Proti ostatním škodlivým činitelům, vyskytujícím se na révě ojediněle , je ochrana zpravidla nerentabilní. Výjimečně se může vyskytnout černá skvrnitost, jíž nevyhovuje naše sušší podnebí. Výjimečně mohou požerem škodit dospělí chrousti,které při velkých náletech můžeme ničit silnějšími insekticidnímí přípravky. Proti jejich larvám můžeme před výsadbou vinice zapravit do půdy granulované insekticidy, ale pouze na základě zjištění počtu larev půdními výkopky. Také zobonoska révová, jejíž brouci v květnu stáčejí listy do úhledných „cigár" a kladou do nich vajíčka, je ekonomicky málo zajímavá a zpravidla postačuje sesbírání smotků listů a jejich hlubší zakopání nebo spálení. Otrháním a pohozením po zemi naopak napomáháme ukončení jejich vývoje. Líhnutí jejich larev a další vývoj je podmíněn hnitím listu na vlhké zemi. Pokud list zůstane na keři, zaschnou.

Po vyrašení révy, při délce letorostů 100-200 mm sledujeme výskyty žloutenky (chlo-rózy). Pokud je způsoben celkovým snížením teplot pod 10°C, lze předpokládat, že dojde ke zlepšení stavu po zvýšení teplot. Významnější je žloutenka, způsobená půdními f aktory, které zabraňují resorpci železa a tvorbě chlorofylu. Pokud je výskyt žloutenky jen ojedinělý a ne na celé ploše vinice, můžeme se pokusit o její léčení zelenou skalicí nebo cheláty železa (viz tab.I), které aplikujeme postřikem na list nebo zálivkou k jednodivým keřům. Při postřicích nejlépe večer použijeme větší množství vody. Tak lze předpokládat, že réva bude mít více času přijmout železo z aplikovaného roztoku. Zálivky děláme do rýh vzdálených od keře asi 0,5 m, které po vsáknutí zahrneme. K léčení žloutenky můžeme použít i jiné sloučeniny železa, dokonce i železo samotné. Jeli žloutenkou zachvácena větší část vinohradu, je vhodnější ho vyklučit a výsadbu řešit za použití vhodné podnože, odolné vůči primárnímu důvodu žloutnutí.

Ničení plevelů řešíme nejlépe mechanickými metodami. V případě potřeby můžeme přistoupit k ničení vzrostlých plevelů listovými herbicidy, aplikovanými herbicidní-mi tryskami malým tlakem nebo jiným zařízením na listy plevelů. Na porosty převážně jednoletých plevelů můžeme použít Gramoxone v dávce podle hustoty porostu 4 - 61 na hektar (ošetřený hektar) v 200 - 400 1 vody. Aplikujeme buď celoplošně, nebo v pásech pod révovými keři a meziřadí pak ošetříme kultivačním nářadím,popř. plevel sekáme. Stejně na vzrostlý plevel, kdykoliv doroste do výše 150 - 200 mm, můžeme použít Regione, Gramoxone nebo Baštu ve stejné dávce podle hustoty plevelů. Vytrvalé plevele jako pýr plazivý, mléče a kopřivu dvoudomou, ale i jednoleté plevele odolné vůči herbicidům kořenovým (turan, laskavce) ničíme Roundapem nebo Glialkou, Glyfosem nebo Glyfoganem 480 SL ve směsi se síranem amonným, aplikovanými na vzrostlý plevel s dostatečně velkou listovou plochou. Používáme dávky 6 1 (svlačec rolní a ostatní vytrvalé plevele) nebo 2-3 1 ve 150-200 1 na hektar na jednoleté plevele. Roundap lze aplikovat i nátěrem pomocí „herbicidního koštěte". Přidáním přípravku Hyspray v 0,5% koncentraci můžeme snížit dávku přípravku na polovinu. Stejně se zvýší účinnost přidáním dusíkatých hnojiv, na př. DAM-390 2 1 na 100 1 nebo 6 kg síranu amonného (močoviny) na 100 I roztoku.

Od rašení révy v dubnu až do června, nejčastěji však v polovině května je nebezpečí poškození révy pozdními jarními mrazy. Mohou i při malém poklesu pod nulu zničit mladé a choulostivé letorosty. Jsou buď frontální (advekční), které jsou způsobeny vpádem arktického mrazivého vzduchu a zasahují zpravidla celé územní celky, nebo jsou nebezpečné radiační mrazy, které vznikají za jasných nocí a bezvětří vyzařováním tepla z půdy, ochlazený vzduch při povrchu půdy pak stéká jako těžší do nížin a údolí, kde tvoří jezera chladného vzduchu a mrazivé proudění. Rostliny v těchto mrazových polohách mrznou častěji než na svazích a ostatních výše postavených stanovištích. Předpoklad snížení teploty je pravidelně hlášen v předpovědích počasí meteorologického ústavu dnes již se značnou přesností. Dále lze předpovídat možnost výskytu mrazíků podle rosného bodu a teploty večer a konečně můžeme být upozorněni na vznikající mráz signálním teploměrem. V ochraně proti jarním mrazům preventivně volíme vhodná stanoviště. Révu nesázíme do mrazových poloh údolí a údolních proudnic. Dále můžeme ovlivnit poškození volbou pozdě rašících odrůd (Ryzlink vlašský). Z přímých metod ochrany využíváme zadymování. Dýmovou clonu vytvoříme spalováním různých odpadů, jako vlhké slámy, pilin, réví apod. Zadýmovat začneme zásadně před snížením teploty pod nulu. Vane-li i slabý vítr, zapalujeme ohně na návětmé straně pozemku. Další možností je vytápění vinice různými palivy. Zdroje tepla musí být od se-be vzdáleny podle síly nejlépe 6 x 6 až 10 x 10 m. Takto můžeme podstatně zvednout teplotu. Je třeba však počítat se značnou spotřebou energie a s ukončením topení až po vzestupu teploty nad nulu. V minulosti u nás a stále ještě ve Švýcarsku a jinde se používá zakrývání révy slaměnými nebo papírovými klobouky. Kde jsou zavedeny závlahy, lze využít zadešťování, které je založeno na oteplování prostředí chladnoucí a mrznoucí vodou. Zadešťovat se musí již před příchodem mrazu a intenzita zadešťování nesmí klesnout pod 3 mm za hodinu, při větším snížení teplot zaděšťujeme i více. Ukončení ochrany proti mrazu je možné opět až po pominutí nebezpečí. Tedy zásadně ne s východem slunce, kdy je pokles teplot největší. V posledních letech se intenzívně zkouší i chemické ošetření rostlin proti mrazu, zatím ale s problematickým výsledkem.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

Práce ve sklepě v květnu omezíme jen na nejnutnější dolévání, čištění a větrání. Větráme jen přes noc, aby se ve sklepě příliš neoteplilo. V květnu, někdy již koncem dubna podle oteplení, začínají vína dokvášet a také odbourávají kyselinu jablečnou. Dokvášení není dnes, kdy nastoupila ve světě móda suchých vín, na škodu. U vín s malým obsahem kyselin však může být velmi nepříjemné odbourávání kyseliny jablečné, o kterém se ještě zmíníme v souvislosti s dokvášením vín na podzim. Kyselina jablečná se v květnu baktériemi mléčného kysání při takzvané jablečnomléčné fermentaci mění na kyselinu mléčnou a oxid uhličitý. Tyto reakce podporuje zvýšení obsahu dusíkatých látek a vitamínů po ukončení alkoholového kvašení uvolněním z odumírajících kvasinek. Další podmínkou množení mléčných baktérií je vyšší teplota ve sklepě a nižší hladina volného oxidu siřičitého ve víně. Odbourávání kyseliny jablečné brání vyšší obsah alkoholu, který při obsahu 7 - 8 % obj. proces brzdí a při 12 - 15 % obj. již zcela zastavuje. Toto snižování kyselin ve víně je u nás zpravidla velmi vítané, avšak u některých odrůdových vín, s celkově nižšími obsahy kyselin, jako je Můller Thurgau, Sieger, Irsai Oliver a též u vín s jemným buketem,jako je Ryzlink rýnský, ale též Tramín, je přílišné odbourávání kyselin škodlivé, proto tento proces musíme sledovat a v případě potřeby ho sířením nebo přetočením se současným silnějším zastřením přerušit. Současně může dojít k odbourávání kyseliny citrónové, která je ve víně v malém množství, na kyselinu oxaloctovou až kyselinu octovou. Protože při obou těchto procesech, jak dokvášení, tak i odbourávání kyseliny jablečné, se tvoří jako vedleší produkt oxid uhličitý, sledujeme, aby nádoby s vínem nepřetékaly. Pokud se zvedne hladina vína natolik, že víno přetéká, uvolníme zátku, důkladněji i zátkový otvor očistíme a popřípadě podle potřeby odtáhneme malé množství vína, které později použijeme opět k dolití. V závěru těchto procesů se opět objem vína zmenšuje. Při těchto biochemických procesech sledujeme zdravotní stav vína.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V květnu zpravidla končíme výstavní činnost organizováním výstav nejvyšších typů. Sledujeme počasí a na základě jeho průběhu se rozhodneme, zda již koncem května zahájíme ochranu révy či nikoliv. Ani v těchto měsících nezapomínáme na odborný vinařský tisk. Uvažujeme o možnosti zřízení společné vinařské laboratoře, v níž bychom pro své členy zajišťovali základní rozbory vína.

ČERVEN
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VINICE

Pokračujeme v nedokončeném podlomu, ve vylamování fazochů a vyvažování nebo prostrkávání letorostů mezi dvojdrátí. V lomto měsíci začíná období kvetení révy vinné a podle průběhu počasí trvá 6-12 dní. Nejvhodnější teploty pro dobrý odkvět jsou 25-28°C za slunečního svitu. V chladném a deštivém počasí dochází ke špatnému opylení a ke sprchání. Při vysokých teplotách a výsušném větru zasychá blizna a kvítky se neopylí. Špatné opylování může být zapříčiněno také přehnojením dusíkem, nedostatkem stopových prvků nebo i odrůdou (Neuburgské). Osvědčuje se proto postřik molybdenanem amonným v 0,2-0,4% koncentraci asi týden před květem. Na zahrádkách a při pěstování stolních odrůd u stěn můžeme květní laty doopylit, zejména při špatném počasí v době kvetení.

Nutné je při pěstování ve sklenících a tam, kde opylení přirozenou cestou je obtížné. Technika umělého opylování spočívá v tom, že štětečkem nanášíme a roztíráme pyl po kvítcích. Někdy stačí jen s letorosty, na nichž jsou rozkvetlé kvítky, zatřást, aby se pyl uvolnil a padal na jiné kvítky. Pyl můžeme také setřást do skleněné misky nebo jiné nádobky a nanášet ho štětečkem na rozkvetlé kvítky. Doopylování je nutno několikrát během kvetení opakovat. Opylovat se má za pěkného slunečního počasí, nejlépe kolem poledne.

Prořeďování - probírání květenství, kterým omezujeme nadměrný počet budoucích hroznů, je další možností k dopěstování atraktivních plodů. Je nutné u velmi plodných stolních odrůd. Závažnou okolností při tom je vhodný poměr listové plochy k množství úrody. Čím jsou hrozny větší a hmotnější, tím větší listovou plochu potřebují. Někdy stačí jeden letorost na jednu květní latu, jindyje zapotřebí i dvou. Na 1 g hmotnosti hroznu by mělo připadat asi 10 g listové plochy. Tento zásah prospívá odrůdám Cardinal, Chrupka bílá, Chrupka červená a Panonia Kincse. Nutnýje u Košutova hroznu. Práce spočívá ve vyštipování květenství, aby jejich počet odpovídal listové ploše keřů. Květenství regulujeme v době, kdy jsou dobře vyvinutá a přístupná. Obyčejně po podlomu při délce letorostů 15 až 20 cm. Nemusíme se obávat menšího množství sklizně v důsledku omezení počtu květenství, protože po zásahu se na ponechaných latách kvítky lépe oplodní, hrozny zahustí, zlepší se jejich vývin a celková úroda je uspokojivá. Je to práce dost neobvyklá, ale odměnou jsou pěkné a jakostní hrozny.

Další možností je prořeďování (probírání) bobulí v hroznech. Je vhodné pro stolní odrůdy s dlouhými hrozny. Zásah spočívá v tom, že odřízneme terminální část třapiny v době po odkvětu. Po tomto zásahu se zbylé bobule lépe vyvíjejí, jsou větší a rovnoměrněji dozrávají. Postranní větvení hroznů se rozrůstá přívodem růstových látek do šířky. Záměrným zmenšením počtu bobulí v hroznu zbývající bobule rychleji rostou ajejich zrání se uspíší. U vysokého vedení „Vertiko" zakrátíme letorostyještě před květem za 7.-9. listem, aby nestínily níže položeným listům. Rovněž na tažních nízkého vedení zakrátíme letorosty za 5 listem nad nejvýše postaveným hroznem. Ve vinicích, které nebyly zatravněny nebo osety zeleným hnojením, uskutečňujeme kultivační práce. Musíme si ale uvědomit, že příliš časté a hluboké kypření narušuje strukturu povrchu půdy a napomáhá jejímu vysychání. Vzrostlou trávu a luskoobilní směsky posečeme a mulčujeme.

Pro dobrý růst mladých vinic je přihnojíme ve druhé polovině června dusíkatým hnojivém v dávce 300 kg.ha1 (ledek, síran amonný). Hnojivo rozhodíme do kruhu kolem keřů a mělce zapravíme. V malém množství je velmi výhodné přihnojovat formou zálivky.

V době před květem a po odkvětu révy vinné se může uplatnit mimokořenová či listová výživa keřů. Dobrých výsledků dosáhneme v období sucha a při vysokém obsahu vápníku v půdě, protože keře nemohou přijímat dostatečné množství živin kořeny. Na

Při péči o výživu révy vinné musíme si dobře všímat její reakce na nedostatek nebo naopak na přebytek některých živin. Tak nadbytek dusíku se projeví hlavně zjemněním pletiv na celé rostlině. To má za následek větší citlivost na napadení houbovými chorobami, sníženou vzdornost proti suchu a mrazu. Vyzrálost dřeva se zhoršuje, zvyšuje se náchylnost ke sprchavosti a projevuje se vadnutí a hnití třapiny a bobulí. Nedostatek dusíku se projeví světle zelenožlutým zbarvením listových čepelí, červena-vým zbarvením os letorostů, které zůstávají slabé a jejich vrcholky jsou vzpřímené. Též listové řapíky mají načervenalé zbarvení, listové čepele jsou malé stejně jako hrozny. Růst je pomalý. Nadbytek fosforu bývá jen výjimečně. Předčasně zastavuje vegetaci, růst je slabý, výnosy nízké. Zmenšuje i velikost listové čepele. Při nedostatku fosforu jsou listy malé, vyzrávání dřeva je zhoršené. Tvoří se málo květenství, bobule opadávají při nasazování. Nadbytek draslíku způsobuje depresi celkového růstu a úrodnosti. Nedostatek poznáme na mladých listech prosýcháním a hnědnutím jejich okrajů, které se otáčejí nahoru. Na starších listech se jejich povrch zbarvuje fialově až hnědofia-lově. Jednoleté dřevo špatně vyzrává a mrazuodolnost je nízká. Listy jsou náchylnější k napadení oidiem. Tvorba květenství se snižuje. Nadbytek hořčíku se může vyskytnout jen výjimečně a brzdí příjem vápníku. Při vysokém nadbytku mohou rostliny odumřít. Nedostatek hořčíku se projevuje výrazným zbarvením okrajů listů a čepele mezi hlavní nervaturou u bílých odrůd do žlutá a u modrých do červena. Vyvolává též vadnutí třapiny hlavně na lehkých půdách. Nadbytek vápníku způsobuje onemocnění révy žloutenkou. Odbarvují se mladé listy na vrcholku letorostů a žloutnutí postupuje dolů ke starým listům. Žloutne celá listová čepel, později se vytvářejí nekrotické skvrny a listy opadávají. Během několika let keře odumírají. Nedostatek vápníku se projevuje blednutím listů, vrcholky odumírají, listová čepel se svinuje a na okrajích vznikají nekrózy. Listy postupně opadávají a keře odumřou. Nadbytek manganu se projevuje omezením tvorby kořenového vlášení a celé kořenové soustavy. Jeho nedostatek způsobuje žloutnutí pletiv a odumírání třapiny. Tyto příznaky nás upozorňují na nedostatky ve výživě a nabádají k jejich odstranění.

Vinařské skleníky jsou v tuto dobu již zaplněny letorosty révy. Ve vytápěných sklenících začínají hrozny zaměkat, bobule pod tlakem prstů pruží. Ve studených sklenících již bobule také rychle narůstají. Asi měsíc před sklizní děláme první cizelování. Hrozen je třeba upravit tak, aby byl pohledný, ne hustý, ale také ne řídký a měl jen velké bobule. Na hroznech ve stadiu dobře vyvinutých bobulí se vystříhají nůžkami všechny malé, neopylené, slabě vyvinuté nebo deformované bobule i se stopečkami. Je-li hrozen příliš hustý, vystříhají se i některé normálně vyvinuté bobule. Takto upravené hrozny vypadají velmi řídké, ale během krátké doby se ponechané bobule zvětší, zaplní volná místa a celé plodenství je pak úhledné a vyrovnané. Celková hmotnost hroznu je při sklizni stejná jako u hroznu necizelovaného. Je vhodné také odstřihnout dolní část hroznu, která zraje poněkud později a je tedy chuťově horší. V hroznu má být asi 50 bobulí.

Ve sklenících věnujeme zvýšenou pozornost výskytu padlí a svilušek. Zejména ochranu proti padlí nezanedbáváme od odkvětu až po zaměkání bobulí. Dodržujeme ochranné lhůty přípravků před sklizní. Před zaměkáním bobulí keře intenzívně zavlažíme. Celkové množství vody potřebné pro révu ve skleníku je asi 450 mm, tj. 7 závlah

rozložených během vegetačního období po 50 až 70 mm, tj. před začátkem proudění mízy, při rašení, před květem, 2x během narůstání bobulí, před zaměkáním a po sklizni. Ve velmi teplých dnech intenzívně větráme a během poledne i rosíme listy, aby teplota nepřesáhla příliš přes 30°C. Nad 35°C se již zpomaluje růst révy, a tím se zpožďuje celkový vývoj a zrání hroznů. Snížení teploty můžeme dosáhnout i přistíněním skleníku buď nátěrem skla Amaritem, nebo vápenným mlékem, lépe mobilními stí-novkami, které lze snadno odstranit v případě déle trvajícího podmračného počasí. Relativní vzdušná vlhkost je nejvhodnější 60 - 70 %, v době zrání ji ještě poněkud snížíme. Nižší relativní vlhkost podporuje rozvoj svilušek a hálčivců, naopak vyšší vlhkost podporuje rozvoj padlí. V červnu je vhodné zahájit biologický boj proti roztočům (svi-luškám a hálčivcům) pomocí dravých roztočů Typhlodromus pyri. Ty si objednáme u výrobce, který je dodá i s pokyny k uplatnění této velmi perspektivní metody ochrany
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Pokračujeme v kultivaci půdy v meziřadí, abychom provzdušili půdu a ničili plevel. Plečkujeme a okopáváme opatrně, abychom nepoškodili rostoucí letorosty vyčnívající z růvkň. Listová plocha mladých letorostů je jemná a náchylná na choroby, zejména na peronosporu a oidium. Aby štěpy nezaschly, je zapotřebí udržovat dostatečnou vlhkost půdy. Proto školku musíme zavlažovat 4-5x za vegetaci.

V    podnožové vinici (protože letorosty rychle rostou) vylamujeme fazochy, odstraňujeme úponky a vyvažujeme letorosty k vodivým drátům tak, aby rostly rovně. Nadále udržujeme půdu v kyprém stavu, aby do ní mohly prosakovat dešťové srážky a ničíme plevel.
OCHRANA

V    červnu začíná pro vinaře intenzívní ochrana révy vinné proti peronospoře, padlí, plísni šedé na květenství, proti obalečům a konečně i proti plevelům. Nesporně zůstává stále nejvýznamnější peronospora, plíseň révová. První příznaky napadení jsou svědě zelené až žlutozelené skvrny na listě (dešťová peronospora),popřípadě drobné skvrnky kolem nervů (rosná peronospora). Na spodní straně skvrn pak začnou vyrůstat bělavé porosty sporangiofor, podobné krystalkům soli. Nejprve jsou po celé ploše skvrny, později, když střed skvrny začne odumírat a hnědnout, jsou pouze na žlutém okraji. Někdy bývá i častější napadení květenství, které zpozorujeme, až je pokryto porostem sporangiofor aje pozdě na účinnou ochranu. Květenství pak již začne zasýchat. Zejména na květenství je důležité správné rozeznání peronospory od padlí vzhledem k zcela rozdílnému sortimentu ochranných prostředků proti těmto dvěma chorobám. Peronospora má bělavé porosty sporangiofor bez zápachu, padlí má šedobílé porosty konidiofor, které mají typický zápach po houbách. Vzhledem k podobnosti s pomoučením se padlí říká mou-čenka. K napadení bobulí může dojít, pokud nejsou pokryty voskovou vrstvičkou, později může podhoubí jen prorůstat z napadených stopeček třapiny. Napadené bobule hnědnou a zasychají. Sporangiofory jsou jen na stopečkách. Při silném napadení pero-nosporou zasychají na révovém keři listy, pak opadávají, zasychají květenství nebo plo-denství, až dojde k celkovému odlistění a zničení úrody. Réva, pokud neuchráníme listy, má nízkou násadu i pro příští rok. Lze předpokládat, že peronospora je ekonomicky škodlivá jen 3 -4x během 10 let, ostatní roky je méně škodlivá až bezvýznamná při pozdním napadení jen vršků letorostů a fazochů po osečkování. V integrované ochraně proti peronospoře věnujeme pozornost především všem opatřením vedoucím k rychlému osychání listů a plodenství,zpevnění pletiv. Jde o výběr stanoviště - peronospora nejvíce škodí v uzavřeném stanovišti, na západních a severozápadních svazích a v dolinách. Nejméně škodí v otevřené poloze, na jižních až východních svazích. Svou roli hraje i vedení a řez, spon, směr řad apod. Z těchto důvodů je pro nás nevhodná dvojitá záclona. Není vhodné též vysoké zatížení révového keře při řezu, kdy vnitřní listy i hrozny na silně zahuštěném keři jsou napadeny prvně a z nich se pak infekce šíří na další listy a hrozny. Při výživě silné dusíkaté hnojení podporuje napadení, kdežto draselné hnojení a mik-roprvky působí proti. Velmi významné, a po posledních úspěších v kvalitě je ještě důležitější šlechtění na odolnost. Lze předpokládat, že se brzy dočkáme tolerantních odrůd kvalitou se přibližujících tradičním odrůdám révy vinné.

Zatím však stále hlavní těžiště ochrany spočívá v chemické ochraně. Vycházíme z krátkodobé prognózy peronospory podle Makeše nebo podle Mušky. V současné době jsou výborné výsledky s PC programem GALATI V1TIS. Makešova i Mušková metoda vychází z předpokladu, že peronospora v období dubna až června potřebuje ke svému vývoji určité množství srážek, aby byla ekonomicky škodlivá. Pokud jsou srážky v oblasti grafu „bez nebezpečí1*, postačuje uskutečnit jediný postřik, nejlépe měďnatým přípravkem po odkvětu před uzavíráním hroznů. Mědhaté přípravky jsou vhodné vzhledem k delší perzistenci, takže chrání třapinu i po uzavření hroznu, kdy při vyšší vlhkosti uvnitř hroznu je vyšší nebezpečí napadení třapiny. Jsou-li srážky nejméně 6x nad kritickou křivkou během dubna, května až první poloviny června, je třeba zahájit ochranu běžnými kontaktními fungicidy před květem a pokračovat po odkvětu, poslední 1 - 2 postřiky děláme mědiiatými přípravky. Zvýšené nebezpečí peronospory je tehdy, když je křivka srážek nejméně 6x nad kritickou křivkou a v červnu je po oba týdny deštivo a teplo.Pak je nutno neprodleně zahájit ochranu pomocí systémových fungicidů (Ridomil, Sandofan, Ripost, Curzate).Po 10 až 14 dnech aplikaci opakujeme. Pak pokračujeme po týdnu postřiky na bázi mědi nebo Curzatem. Systémové přípravky mimo Curzate jsou vhodné pouze pro první dva postřiky, protože přes starší listy jsou účinné látky hůře vstřebatelné a jejich účinnost klesá na úroveň běžných kontaktních přípravků. Mikal M stimuluje u rostlin obranyschopnost proti infekci a lze ho použít jako první postřik ještě před napadením peronosporou. V bioprogramu (alternativní vinařství) je povoleno používat pouze měďnaté přípravky a sice nejvýše do 3 kg, resp.5 kg mědi ročně na hektar vinice.

Padlí révové je druhá nejnebezpečnější choroba révy u nás. Napadá stejně silně odrůdy révy vinné jako mezidruhové křížence. V posledních dvaceti letech bylo padlí škodlivější než peronospora. Jde o povrchového parazita, který porůstá zelené částí révového keře šedobílými, pomoučení podobnými povlaky s typickou houbovou vůní. Do hostitele zapouští pouze přísavky (haustorie). Postižené buňky na povrchu révy postupně odumírají a vytvářejí černé skvrnky. Může se za velmi příznivých podmínek škodlivě vyskytovatjiž od poloviny května a nepříjemné u něj je, že je postřehnutelné okem, až když již plodí. Na listech je viditelné šedobílé pomoučení nejlépe při bočním pohledu. Na květenství je snadno zaměnitelné s bělejšími povlaky peronospory. Na mladých bobulích se projeví nejprve šedými povlaky, následným černáním povrchu bobulí (odtud název černá ruda) a bobule nerostou. Napadené starší bobule pod pomoučením zastaví růst povrchových pletiv a ta tlakem rostoucí dužniny praskají, dochází k semen-né průtrži a následnému hnití. Padlí napadá bobule, dokud nedosáhnou cukernatosti 12 “NM. Jsou tedy podstatně déle napadány stolní hrozny ve srovnání s moštovými. Padlí napadá také osy letorostů, kde vytváří nejprve tmavé skvrny, později při vyzrání letoros-tu červenohnědé. Mycelium přezimuje v pupenech révy, kdežto na dřevě snadno mrzne. Pro padlí je příznivé počasí bez deštů se zvýšenou vzdušnou vlhkostí. Po mírné a vlhké zimě, jaru s nedostatkem deštů vyvstává nebezpečí silného napadení již od poloviny května, avšak nejškodlivější výskyty ve většině let jsou v červenci až srpnu. Padlí oslabuje také rostlinu a snižuje vyzrání dřeva. Chorobu podporují všechny vlivy, které zjemňují pletiva, především silné dusíkaté hnojení, používání přípravků na bázi zinebu apod. Důležitá je odrůdová náchylnost, kde mezi nejcitlivější patří Rulandské bílé a šedé, Modrý portugal, Můller Thurgau, Pannonia kincse, Čabaňská perla, Black Hambourgh a mnohá mezidruhová křížení. Velkou roli hraje vzdušnost keře, tedy vedení a řez révy. V chemické ochraně je důležité zahájit při příznivých podmínkách pro padlí ochranu včas. Když je padlí viditelné, je již pozdě. Zahájení ochrany proti padlí řídíme podle stejného grafu jako prognózu peronospory s opačnými kritérii. Zvýšenou pozornost ochraně proti padlí věnujeme po ekonomicky škodlivém výskytu v předcházejícím roce. Nejsou-li splněny předpoklady výskytu padlí, postačuje aplikovat přípravky proti němu až při velikosti bobulí hrášku. Pro preventivní ochranu a také v alternativním pěstování révy používáme sirné přípravky. Chceme-li však révu uchránit jen jimi, je nutné při silném tlaku oidia je aplikovat nejméně jednou týdně nejlépe ve spojení s přípravky na bázi mědi. Při léčebných aplikacích je nutný přídavek smáčedla, protože povrch vlákem houby i bobulí je mastný a ochranný postřik stéká bez účinku. Léčebně účinné jsou Rubigan 12 EC, Topas 100 EC ve zvýšené koncentraci a Karathane FN-57 i LC-50. Postřik je třeba směrovat zejména do zóny hroznů a nelze šetřit objemem vody.

Kvetoucí hrozny, především u odrůd Ryzlink rýnský, Můller Thurgau, Pálava, Rulandské bílé a mnohá mezidruhová křížení jsou citlivé v tuto dobu na napadení plísní šedou, která je schopna prorazit infekční hyfou pouze jemná pletiva orgánů květu. Choulostivé odrůdy začátkem květu a zejména při zahuštění keřů za chladného a deštivého počasí je třeba ošetřit nejlépe Euparenem, který je účinný i proti padlí a částečně i proti peronospoře, Ronilanem nebo dalšími protibotrytidními přípravky. Postřik směřujeme jen do zóny hroznů.

V červnu klade a škodí I. generace obalečů. Ošetření provedeme nejvýše jednou některým z přípravků, uvedených v tabulce 1. podle počtu odchytaných motýlků v lapačích. První generace obalečů je podstatně méně škodlivá, než se traduje ve vinařské praxi. Většinou obaleči jen proberou kvítka v hroznu. Náchylnější jsou Ryzlink rýnský a Sauvignon.

Révovou školku ošetřujeme proti peronospoře, jakmile lístky dorostly na průměr 40 mm a délka letorostu je 100 mm, každý týden bez ohledu na prognózu výskytu. Klimatické poměry u země jsou zcela jiné než jsou v zóně zelených letorostů plodného keře. Preventivně používáme k ochraně kontaktní organické fungicidy. Při zvýšeném nebezpečí je vhodný Curzate SM ajsou-li výskyty peronospory, pak využíváme léčebně Ridomil plus 48 WP nebo Sandofan C. Poslední dva jsou vhodné k ochraně jen do poloviny července. Později je jejich účinnost nižší. Trysky postřikovače směřujeme zásadně na spodní stranu listů, postřiky vedené shora jsou méně účinné.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

Při všech sklepních pracích se věnujeme především hygieně. Větráme zásadně jen přes noc, aby se prostory zbytečně neoteplovaly. Občas celý sklep zasíříme, čistíme sudy a doléváme podle potřeby. Od června až do vinobraní je nej vhodnější doba k láhvo-vání vín. Nelze láhvovat vína, která dokvášejí. Zejména je zcela nevhodné použití kyseliny sorbové ke stabilizaci vína, které doposud neukončilo biologické odbourávání kyselin. Včasné naláhvování vína před jeho vrcholem vývoje zajišťuje jeho vysokou kvalitu. Proces zrání vína pokračuje i v láhvi a víno se stává láhvově zralým. Každá odrůda má svůj čas k láhvování. Vína lehčí, málo extraktivní s nižšími kyselinami láhvujeme po vyškolení již začátkem roku. Květen a červen jsou pro láhvování méně vhodné vzhledem k biologickým procesům ve víně, stejně nevhodné je období vinobraní vzhledem k možnosti silné infekce z kvasících moštů, pokud máme sklep společný pro kvasící mošty i stará vína. Z hlediska marketingu naláhvované víno, vkusně vybavené etiketou a kloboučkem je prodejnější a podstatně lépe ho zhodnotíme než víno čepované do přinesených nádob. Současně láhvové víno je pro zákazníka zárukou pravosti. Láhvujeme vína, která jsou vyškolená, jiskrná a stabilizovaná vůči všem zákalům. Před láhvováním si nejdříve zjistíme ochutnáním zdravotní nezávadnost vína, případné nedostatky, harmonii a odrůdový charakter. Pak uděláme zkoušku na stabilitu alespoň tak, že ponecháme víno několik dní ve skleničce v teplém prostředí. Pokud nezmění barvu a nezakalí se, je možno ho považovat za stabilní. V ledničce po několika dnech hodnotíme jeho stabilitu proti krystalickým zákalům a konečně zahřátím na 70 °C zjistíme i odolnost vůči bílkovinným zákalům. Tyto zkoušky pak doplníme chemickým rozborem vína. Víno před láhvováním by mělo mít asi 30 mg volného S02 v litru a kolem 7 g veškerých kyselin. Jesdiže láhvujeme pro archiv s předpokladem víceletého zrání v láhvích, je vyšší hladina kyselin jen výhodou. V poslední době jsou ve světě módní vína s nízkou hladinou cukrů. Požadujeme-li však vyšší hladinu cukrů a víno ji postrádá, můžeme ji před školením zvýšit přídavkem zahuštěného moštu. Všechny tyto zásahy uděláme však předem, ne těsně před láhvováním. Běžně skladujeme vína 2-3 roky. Pouze vína s vyšším obsahem kyselin a dalších extraktivních látek skladujeme delší dobu. Po překročení svého vrcholu láhvové zralosti víno postupně ztrácí svůj odrůdový charakter a stárne. Další uchovávání vína je jen na škodu jeho kvality. Doba, kdy víno dosáhne vrcholu, je velmi rozdílná a závisí na množství extraktu, zejména kyselin a cukrů.

K láhvování používáme skleněné láhve nejčastěji obsahu 0,7 I, méně často jiné velikosti. Prozatím používáme zelené láhve, jen výjimečně pro růžová vína láhve bílé barvy. I když nejvhodnější z hlediska vína jsou hnědé láhve, nejsou ze zaužívaného návyku zatím přijímány konzumenty. Konzumní vína lze též plnit do papírových obalů Tetra-pak a do soudků z plastů nebo krabic uvnitř se smrštitelným sáčkem. Tyto obaly jsou určeny jen pro krátkodobé skladování vín. V malovýrobě plníme převážně kvalitní vína do láhví 0,7 1 a konzumní vína do 1,0 1. Plníme tak,aby víno nepřišlo nad nutnou míru do styku se vzduchem. Malá množství plníme hadičkou, kterou vložíme do láhve až na dno a při plnění láhve ji pomalu vytahujeme, aby ve víně byl jen konec hadičky. Určitým zlepšením je plnění stáčecím zařízením jehlovým, zvonkovým nebo revolverovým. V malovýrobě je nejběžnější zařízení jehlové, napojené na filtr. Jde o jednu nebo více úzkých trubic, které mají na opačném konci závaží. Při zvednutí trubice je přívod vína uzavřen. Na trubici se nasadí láhev a posune se do spodní polohy, v níž víno teče do láhve. Mezitím se pozvedne sousední trubice již s plnou láhví, ta se odstaví a nahradí prázdnou láhv atd. Denní výkon je asi 3000 láhví. Ve větších podnicích a dnes již také formou služeb se používají automatické linky vybavené moderními membránovými filtry velkého výkonu. Naplněné láhve se zátkují korkovými zátkami, jen konzumní vína se uzavírají korunkami nebo plastovými uzávěry. Pro krátkodobé skladování nebo pouze pro převoz se používají krátké zátky, popřípadě lepené z korkové drtě délky 26 - 30 mm, na dlouhodobé archivování jsou vhodné dlouhé, 40 mm zátky z kvalitního korku. Na zátkování používáme buď malou ruční zátkovačku nebo ruční stojanovou zátkovačku. Zátky z plastů narážíme na láhve gumovým kladivem. Pro větší počty láhví se jako součást linky používají automatické zátkovací stroje. Naplněné láhve je nutno zkontrolovat, zda jsou dostatečně naplněné, zda uvnitř není zbytek korku nebo jiné nečistoty. Ukládáme-li láhve do archivuje vhodné namočit zátku s částí hrdla láhve do paralTnu nebo lépe směsi parafínu se včelím voskem nebo pečetním voskem. Směs je pružnější a během uložení nepraská. Láhve po naplnění a zazátkování uložíme vleže do polic, přihrádek, drenážních trubek nebo přímo na podlahu sklepa. Větší množství láhví ukládáme do stohů dvě láhve proti sobě hrdlem, na ně pak další dvě řady atd.

Pro prodej láhve čistě omyjeme, překontrolujeme jejich obsah, zda nedošlo během ležení k zakalení a každou opatříme etiketou, na které musí být název vína, odrůda nebo název známkového vína, ročník, název a sídlo závodu, oblast původu a další údaje podle zákona 115/95 Sb. Etiketa má být vkusně ztvárněna, její velikost má odpovídat velikosti a tvaru láhve. Kromě této etikety mohou být na láhvi další doplňkové etikety, na nichž jsou další údaje o víně. Tyto údaje mohou být také uvedeny v knížečce, zavěšené na hrdle láhve. Etikety lepíme buď ručně nebo strojem u litrových láhví 40 - 50 mm od dna a u 0,7 I láhví 10-20 mm od dna. Krček nalepujeme nad střed hlavní etikety na zužující se část hrdla.

Na zátku se pak dá záklopka, která je jednak ozdobou, jednak chrání korek před vysycháním a znečištěním. Záklopky jsou z hliníku, cínu, plastů stálého tvaru nebo smrštitelných. Bývají jednobarevné nebo vícebarevné, popřípadě s nápisy nebo znakem podniku. Záklopky se po nasazení uhladí, aby byly na láhvi těsné. Láhve expedujeme bud v kartónových krabicích nebo ve vratných přepravkách z plastů. Odběrateli u nás poskytuje výrobce na víno půlroční záruku. Odběratel má víno skladovat v čisté, suché, větratelné místnosti chráněné před přímým slunečním zářením při teplotě 10 - 15°C. Dojde-li během této doby za výše uvedených podmínek k zakalení vína nebo jinému znehodnocení, může být víno vráceno výrobci.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V červnu organizujeme společné vycházky po vinicích. Při nich sledujeme jejich růst, plodnost, zdravotní stav a srovnáváme tyto ukazatele u jednotlivých odrůd, způsobů řezu a vedení. Na základě signalizace chorob a škůdců usměrníme pověřeným členem ochranu révy proti chorobám a škůdcům.
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VINICE

Dále pokračujeme v zelených operacích, tj. ve vyvažování a prostrkávání letorostů mezi dvojdrátí a vylamování fazochů. Letorosty, které přerostly nejvyšší dvojdrátí, zkrátíme a za posledními dvěma listy necháme růst fazochy. U vertikálních kordonů přistoupíme k druhému zakráčení letorostů či fazochů. V mladých vinicích pečlivě vyvažujeme letorosty, z nichž hodláme vypěstovat kmínky, a vylamujeme na nich zálistky.

Zvláštní pozornost si zaslouží kroužkování. V období nasazování bobulí vyřežeme na letorostů pod nejníže rostoucím hroznem, popřípadě na bazálním článku i dvouletém dřevě nebo na tažni, asi 5 mm široký kroužek kůry a lýka, který odstraníme. Nesmíme poškodit vodivá pletiva, ale musí se tím zcela přerušit odchod asimilátů z částí nad kroužkem. Určitá část keře musí zůstat bez kroužkování, protože jim snižujeme přívod asimilátů do kořenů, takže keře zeslabujeme. Pro větší násadu bobulí kroužkujeme na začátku kvetení nebo i v jeho průběhu. Zrání bobulí urychluje kroužkování těsně po odkvětu, což je důležité u pozdě zrajících odrůd. Požadovaný účinek se snižuje suchem. Kroužkování se osvědčuje u dobře živených a vitálních keřů. Pro kroužkování se používají též kroužkovací kleště.

Nezatravněné pásy půdy pod keři obděláváme pomocí výkyvných sekcí různých typů nebo okopáváme. Ve starších vinicích využíváme herbicidní úhor. Půdu obděláváme mělce do hloubky cca 10 cm. Snažíme se, aby kultivační práce byly vykonávány včas, aby plevel nepřerostl a abychom zabránili nadměrnému odpařování vody. Mělkým obděláváním půdy se zvyšuje mikrobiální činnost a rozložení organických zbytků.

Réva vinná je vděčná za dostatek vláhy zejména před rašením, po odkvětu, v období zaměkání bobulí a po sklizni hroznů. Celkově bychom měli závlahou přidat k dešťovým srážkám 150 - 180 mm. Zavlažovat můžeme postřikem, brázdovým podmokem a kapkovou závlahou. Závlaha postřikem vyžaduje rozvod vody po vinici a uskutečňuje se kruhovými postřikovači. Nevýhodouje, že omývá postřikové látky a podporuje výskyt houbových chorob.Při závlaze brázdovým podmokem vyoráme v meziřadí, podle šířky sponu jednu nebo dvě brázdy a napustíme vodou. Nejvhodnější je kapková závlaha spočívající v rozvedení rour po vinici, které jsou přichyceny ke sloupkům. V rourách jsou otvory, jimiž voda kape ke keřům. Nevýhodouje, že kapkovače se ucpávají nečistotou, proto vyžadují čistou vodu. Tato závlaha je výhodná tím, že nezpůsobuje erozi půdy, nesmývá ochranné přípravky s listů a dodávané množství vody se dá regulovat. Všechny způsoby závlahy mají příznivý vliv na zvýšení úrody hroznů. V zahrádkách je zapotřebí zavlažovat keře ve správném období, zejména u stolních odrůd po odkvětu a při zaměkání bobulí. Závlahového zařízení, zejména kruhových postřikovačů s jemnými tryskami můžeme využít při ochraně proti jarním mrazům. Zároveň se zavlažováním nebo zálivkou můžeme révové keře přihnojit, což podporuje růst mladých vinic.

Ve sklenících je červenec měsícem sklizně hroznů. Sklízíme je opatrně odřezáním nožem nebo ustřižením nůžkami uprostřed stopky. Hrozen podložíme rukou, zbytečně ho nepřevracíme v rukou a neotíráme, aby byl zachován voskový povlak na bobulích, který je žádoucí jednak z hlediska estetického, jednak chrání bobule před infekcí. Celé plodenství pak prohlédneme, vystříháme případné nahnilé nebo jinak poškozené bobule i se stopečkou a hrozen opatrně položíme do připraveného obalu. Při nešetrném zacházení se naruší spojení bobulek se stopečkou a hrozen pak předčasně za-hnívá.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Upravujeme a velmi opatrně kypříme růvky a hřebeny, aby se na nich nevytvořil půdní škraloup. Mezi řádky mělce kypříme okopávkou nebo plečkou za traktorem. Častým obděláváním půdy se snažíme udržovat školky bez plevelů, zabraňujeme ztrátám vody výparem a podporujeme růst štěpů.Kultivační práce nikdy neděláme za vlhka. Rovněž pečujeme o zdravotní stav školky proti peronospoře a oidiu. V červnu a červenci, kdy letorosty nejvíce rostou, musí mít k tomu dostatek vláhy. Proto školku zavlažujeme nejlépe podmokem. V parných dnech zavlažujeme jen v ranních a večerních hodinách. Voda má být odstátá, ne příliš studená. Zároveň rozhodíme do brázd hnojivo. Na začátku měsíce odstraňujeme na štěpech rosné kořínky. Této práci říkáme rámování. Rosné kořínky vyrůstají z roubu. Po předchozím opatrném odstranění růvku až po místo štěpování odřízneme kořínky ostrým nožem. Potom růvek uvedeme do původního stavu, flámovat je vhodné za podmračného počasí a brzy ráno, nebo ve večerních hodinách, aby ostré sluneční paprsky nepoškodily etiolovanou část letorostů.

V podnožové vinici důsledně vylamujeme zálistky, a to dříve, než začnou na bázi dřevnatět. Při pozdním vylamování dochází k poranění letorostů popř. poškození listů, a tím k snížení asimilační plochy. Stejnou pozornost věnujeme dalšímu vyvažování letorostů k oporám. Na vysokém vedení potřebujeme k těmto pracím žebříky nebo pojízdné plošiny, jakmile některý z letorostů dosáhl délky vodivého drátu a přerůstá konstrukci, tak ho v této výšce zastříhneme. Plečkujeme a okopáváme půdu, abychom ji chránili proti zaplevelení. Při kultivačních pracích dbáme na to, abychom nepoškodili letorosty.
OCHRANA

Ochranu révy směřujeme podle předpovědi proti peronospoře, padlí a sledujeme lapače, zda počet odchycených motýlků obalečů je dostatečně veliký k zahájení ochrany proti nim. Zásahy proti peronospoře mohou být ještě v tomto měsíci rozhodující pro velikost sklizně hroznů. I když v posledních letech škodlivost peronospory nebyla příliš velká, je třeba být stále ve střehu a význam choroby nepodceňovat. Každopádně i při negativní prognóze uděláme nyní po odkvětu, nejlépe před uzavíráním hroznů, postřik měďnatým přípravkem, aby byla chráněna před napadením třapina, protože v uzavřeném hroznu jsou vlhkostní poměry jiné než na jeho povrchu.

Padlí v červenci a srpnu bývá nejškodlivější. Proto pečlivě sledujeme jeho výskyty, abychom mohli včas léčebně zasáhnout. Druhá generace obalečů, která klade vajíčka do hroznů v druhé polovině července až začátkem srpna, je škodlivější než první, protože hrozny narušené žírem housenek jsou druhotně napadány hnilobami. Proto lapače slouží spíše k určení termínu ochranného zásahu, který bychom neměli zanedbat, než ke zjištění, zda révu budeme nebo nebudeme chránit. Pokud jsou úchyty menší nebo střední, dáváme přednost biologickým přípravkům na bázi Bacillus thurin-giensis, kterými však musíme zasáhnout dříve, protože mladé housenky jsou citlivější. Protože druhá generace obalečů má delší dobu kladení, je vhodné postřik opakovat po 10 - 14 dnech. Ochranu proti obalečům zahájíme, když ve třídenních intervalech nalezneme v lapači 8-10 motýlků. Jestliže využíváme chemickou ochranu proti plevelům, nyní při deštivém počasí podle potřeby zasáhneme listovými herbicidy. Pokud je ve vinici svlačec, koncem července a v srpnu můžeme tento úporný plevel vyhubit postřikem na list přípravkem Aminex Pur v dávce 5 - 6 1 na hektar nebo vystříkáme jen hnízda svlačce 1,5% roztokem. Aplikujeme jej nejlépe před začátkem květu svlačce. Po aplikaci Aminexu, stejně jako při použití Roundupu nesmíme alespoň tři týdny vinici mechanicky obdělávat, aby herbicid prošel do kořenů. Nestříkáme na listy révy a neaplikujeme tento poměrně těkavý přípravek za vyšších teplot, aby nepoškodil révu.

Účinnost listových herbicidů proti svlačci není nikdy 100%, protože některé rostliny dosud nevyrašily a herbicid je tedy nezasáhne.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V    červenci pokračujeme v pracích jako v červnu, tj.větráme, udržujeme důsledně pořádek, síříme prázdné sudy i sklep, láhvujeme vína pro prodej i archiv. Nyní je nejvhodnější čas k zahájení přípravy na vinobraní. Prohlédneme všechno nářadí a nádoby, všechny stroje, zda nepotřebují opravu, kterou je třeba zadat odborníkům. V době vinobraní nebo i těsně před ním je na odborné opravy již pozdě. Všechny části strojů a nádoby, pokud je barva již narušena, znovu celé natřeme, aby nátěry měly čas zaschnout a rozpouštědlo nepřecházelo do moštu. K nátěrům používáme jen potravinářské barvy. Předejdeme tak rozpouštění olova a jiných nežádoucích látek v moštu. Na základě minulého roku posoudíme, zda máme dostatek nádob na víno a popřípadě objednáme další, abychom je měli čas ještě připravit na vinobraní.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V    červenci je poměrně málo času vzhledem k náročnosti ošetření révového keře a vyvrcholení ochrany proti chorobám a škůdcům. Organizujeme vycházky do vinic pokud možno s pracovníky vinařských škol, výzkumných a kontrolních ústavů. Výměna zkušeností zejména v kritických letech přinese každému zajímavé poznatky.

SRPEN
[image: ]
VINICE

Osečkováním letorostů, tj. odstraněním vrcholků, zastavíme jejich další růst, urychlíme vyzrávání, vývin oček i hroznů. Letorosty osečkujeme zejména u nízkého

a středního vedení. Vrcholky odstřihneme nad kůlem asi 10 cm a nad nejvyšším drátem v drátěnkách. Odstřižené vrcholky letorostů vynášíme ven z vinice do kompostu, abychom neinfikovali hrozny na keřích peronosporou či oidiem. Osečkováním odstraníme přílišné zastínění keřů a do jisté míry zabráníme i rozvoji peronospory, která se udržuje na mladých listech. U bujně rostoucích odrůd ponecháváme růst poslední fazochy, které později zakrátíme.

Další prací je cizelování hroznů, zejména stolních odrůd, kterým odstraňujeme bobule v místech, kde se hrozen příliš zahušťuje a bobule se vzájemně dotýkají. Prospívá k lepšímu vzhledu, chrání proti hnilobě a usnadňuje ochranu proti chorobám a škůdcům. Dělá se v době od nasazení bobulí (velikost hrášku) až do zaměknutí. Cizelování několikrát ve 14den- nich intervalach opakujeme. Většinou se používá při pěstování révy vinné ve sklenících. Postupným odstraňováním nevhodně rostoucích a špatně vyvinutých bobulí dosáhneme pomalého přechodu živin do bobulí ponechaných, a tím jejich zvětšení.

Rovněž odstraňováním spodních listů na letorostech v okolí hroznů podpoříme lepší provzdušnění keřů a osvětlení hroznů. Tím jsou vzhlednější, lépe zabarvené a dříve dozrávají. Obyčejně vylomíme tři až čtyři starší listy v blízkosti hroznů.

Pokud je dostatek vláhy, sejeme směsky na zelené hnojení. Obvykle to bývá směs žita a ozimé vikve v poměru 4:1. Při výsevu také přihnojíme průmyslovými hnojivý. Zeleným hnojením oséváme buď všechna meziřadí, nebo sejeme ob řádek. Výhody spočívají v tom, že rostliny zeleného hnojení tlumí růst plevelů, obohacují půdu o organickou hmotu a zlepšují její strukturu.

Zelené operace na keřích dokončujeme a uděláme první odhad sklizně hroznů. Při odhadu vycházíme z průměrné hmotnosti hroznů jednotlivých odrůd a počtu hroznů na keři. Podle velikosti vinohradu spočítáme hrozny na deseti nebo až sto keřích, vynásobíme jejich průměrnou hmotností a z toho vyvodíme pravděpodobné množství sklizně.

Každý vinohradník má zájem na tom, aby pěstoval zdravé a úrodné keře. I když výběrem - selekcí se zabývají převážně šlechtitelské a výzkumné stanice, stojí za námahu všímat si a označovat keře, které svými dobrými vlastnostmi vynikají nad keři okolními. Proto je dobré udělat alespoň negativní výběr, při němž vyřadíme z vinice keře nemocné, neplodné, slabého vzrůstu a zvláště náchylné k chorobám a škůdcům. Takové keře buď podsadíme, nebo přeštěpujeme.

Udržovací šlechtění révy vinné (selekce) se vykonává podle jednotné metodiky, platné pro celé území státu. V podstatě jde o hromadný, individuální a klonový výběr. V hromadném výběru se zjišťuje hmotnost úrody hroznů vážením z každého keře po dobu tří let. Neúrodné keře se z pozorování vyřadí. Po třech sklizňových letech se vypočítá průměrná hmotnost na keř a keře, které měly úrodu nadprůměrnou, jsou zdravé a vitální, přeřadíme do individuální selekce. Ta trvá další dva roky a sleduje se v ní kromě hmotnosti úrody ještě obsah cukru a kyselin v moštu. Po jejím skončení se zhodnotí celé období sledování, tj. pět roků, a opět se vypočítá průměrná hmotnost sklizně. Nadprůměrné keře s přihlédnutím k obsahu cukru a kyselin jsou podle výběru a uvážení pěstitele převedeny do klonové selekce. Z vybraných keřů jsou namnoženy révové sazenice a vysázeny po 15 kusech k dalšímu sledování. V šestém roce po vysázení začíná další tříleté pozorování, což je, klonový výběr. V klonovém výběru sledujeme hmotnost úrody, obsah cukru a kyselin v moštech, vitalitu keřů, zdravotní stav a o-

dolnost proti chorobám a škůdcům. Keře, jejichž hodnoty jsou pod tříletým průměrem, jsou z dalšího sledování vyloučeny. Z vybraných klonů jsou opět namnoženy sa-zenice, které jsou předány do mezistaničních zkoušek na třech stanovištích pro ověření jejich vlastností, plastičnosti k půdám a klimatickým podmínkám. Uznávací řízení a další rozmnožování klonů podléhá předpisům SKZÚZ.

V    současné době máme již celou řadu vyselektovaných a uznaných klonů pocházejících ze šlechtitelských stanic a výzkumné vinařské stanice, a to z Polešovic, Velkých Pavlovic, Perné, Znojma a Karlštejna. Proto při nákupu révových sazenic pro nové vinice je zapotřebí požadovat jen sazenice těchto klonů.

Ve druhé polovině srpna začneme s postupnou sklizní raných stolních odrůd. Jejich sklizeň příliš neodkládáme, protože je nebezpečí, že je budou poškozovat vosy a ptactvo. Sklízíme Čabanskou perlu, Malingr, Košutův hrozen, Dominu, Doru, Irsai Oliver, Julski Biser, Olšavu, Sieger a další. U těchto odrůd při sklizni vyžadujeme, aby hrozny byly příjemné chuti, zdravé a nepoškozené. Pro prodej sklízíme hrozny na etapy a vždy vybíráme jen dobře vybarvené a přiměřeně zralé.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Révovou školku naposledy zavlažíme a kypřením ji udržujeme v bezplevelném stavu. Provedeme také druhé rámování podle stejných zásad jako první, ovšem s tím rozdílem, že růvek již nenahrnujeme, ale necháme horní část sazenic obnaženou, aby leto-rosty lépe vyzrávaly. Můžeme ještě přihnojit průmyslovými hnojivý buď při zálivce, nebo před plečkováním. Doporučuje se 25 - 30 kg.ha"1 P2Or) a 50 kg.ha1 K.,() , abychom podpořili vyzrávání letorostů. Pochůzkou v révové školce si prověříme odrůdovou čistotu a příměsi jiných odrůd buď označíme nebo odstraníme. Dále zelené letorosty chráníme postřikem 0,5% Kuprikolu proti peronospoře. Připravíme také potřebné podklady pro přehlídku porostu komisí SKZÚZ, která hodnotí pravost a čistotu odrůdy, agrotechniku, zdravotní a celkový stav révové školky.

V    podnožové vinici kypříme půdu a svědomitě pokračujeme ve vylamování fazochů a vyvažování letorostů. Letorosty začínají od spodní části vyzrávat a ty, které již dosáhly potřebné délky, osečkujeme, a tím jejich vyzrávání podpoříme.
OCHRANA

Pokud jsme již neukončili ochranu proti peronospoře a padlí, pouze při zvýšeném nebezpečí uděláme poslední postřik v prvním srpnovém týdnu. Proti perenspoře zásadně k poslednímu ochrannému zásahu použijeme měďnatý přípravek, který má dlouhou perzistenci účinnosti. Ochranu směřujeme nyní proti plísni šedé, která napadá dozrávající a zralé hrozny. Napadení letorostů plísní šedou je zanedbatelné, její velká,doposud nedoceněná škodlivost se projeví až v době květu. Pak jsou hrozny v období narůstání bobulí poměrně odolné, pokud v důsledku nepříznivého počasí na nich od doby květu nezůstaly květné čepičky. Škodlivost plísně šedé pak narůstá s postupujícím zráním hroznu. Na bobulích jsou nejprve malé skvrnky hnědé barvy u bílých odrůd, u barevných jsou tyto drobné infekce těžko rozeznatelné. Pak hniloba postupuje od slupky do dužniny. Napadené bobule se pokrývají hustým šedým povlakem konidií. Za suchého počasí napadená bobule mumifikuje. Napadení může být druhotné po napadení obaleči nebo padlím, po poškození krupobitím apod. Může být napadena i stopka a třapina hroznu. Toto poškození je časté zejména u Ryzlinku rýnského, u něhož po přehnití stopky mohou nedozrálé hrozny spadnout na zem. Napadené hrozny zhoršují kvalitu vína. Toto napadení stopky a třapiny je třeba rozlišit od ne-krózy stopky působené nedostatkem vápníku a hořčíku, kdy se vytvářejí na stopce nebo na třapině ne hnědé, ale černé, ostře ohraničené skvrny. Plíseň šedá za určitých klimatických podmínek, kdy se střídá rosa v noci a horko ve dne, může jako tzv. ušlechtilá hniloba dokonce zvýšit kvalitu vína. Na tom jsou založeny tokajské a sauternské výběry. Také napadení různých odrůd není rovnocenné. Napadení plísní velmi poškozuje modré odrůdy rozkladem barviv, u Ryzlinku rýnského poškozuje odrůdový charakter. Naopak u Rulandského bílého a šedého je mírné napadení spíše k prospěchu. Proti hnilobě hroznů mimo šlechtění na odolnost a agrotechnické metody sledující především rychlé oschnutí keře po ovlhčení rosou nebo deštěm a ochranu před poškozením hroznů, používáme u choulostivých odrůd i chemické metody ochrany. V srpnu za přísného dodržení ochranné lhůty můžeme aplikovat na révu, přednostně do zóny hroznů, ve větším objemu vody protibotrytidní přípravky Časově tento postřik plánujeme asi měsíc před uvažovanou sklizní. Výjimečně při napadení hroznů obaleči nebo padlím uděláme také postřik těmito přípravky 6 týdnů před sklizní. Zásadně se snažíme, zejména u přípravků, které ničí i kvasinky, jako je Euparen, raději ochrannou lhůtu prodloužit. Při nedodržení ochranné lhůty může mošt špatně kvasit, ale po přidání zákvasu probíhá v prakticky sterilním prostředí kvašení rychleji. Přípravky proti plísni šedé je vhodné každoročně střídat, protože při použití např. Ronilanu a Sumilexu, které jsou proti plísni šedé velmi účinné, nejsou potlačeni další původci hnilob (Penicilium, bílá plíseň apod.) hrozí jejich přemnožení. Širší spektrum účinnosti má např. Euparen a Rovral.

Ve vinicích se stolními odrůdami, pokud počítáme s prodejem hroznů, v srpnu po zaměkání cizelujeme hrozny stejně jak bylo popsáno u skleníkových kultur. Začínáme se sklizní nejranějších odrůd maloplodých a se sklizní velkoplodých odrůd ze studených skleníků a folníků. Sklizni věnujeme takovou péči, abychom dodali na trh jen prvotřídní výrobky. Zejména modré odrůdy sklízíme velmi šetrně, abychom na nich pokud možno nepoškodili voskové ojínění. Je výhodnější prodávat menší množství velkých, krásně vyvinutých a vybarvených hroznů než velké množství nekvalitních hroz-níčků za nízké ceny.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V srpnu láhvujeme vína, doléváme nádoby s vínem, které jsme ještě nenaláhvovali vzhledem k jejich nižší vyzrálosti, a ošetřujeme prázdné nádoby Dokončíme údržbu nádob, strojů a zařízení pro příští vinobraní, vyčistíme lisovnu a další manipulační místnosti, nabílíme je vápnem s přídavkem malého množství modré skalice. Nakoupíme potřebné nádoby na víno. Zejména je nejvyšší čas na nákup sudů, které musíme před naplněním dobře navínit. Nejlepší dřevo na sudy je dub, který po dobrém navínění nedává vínu žádnou pachuť a dlouho vydrží. Naopak v současné technologii barrikových vín se navínění nedělá a mírná dřevinka ve vínech je žádaná. Méně vhodné, vzhledem k většímu výparu vína i kratší životnosti sudů, je dřevo jedlého kaštanu a akátu. Jasan a modřín se používají spíše na pomocné dřevěné nádoby

Z nových sudů se musí nejdříve vyloužit látky, které dávají vínu pachuť po dřevě -dřevinu. Již staří vinaři používali na vyloužení těchto látek vinné kvasnice. V nich nepůsobí zaviněni kvasinky, jak se předpokládalo, ale kyseliny a jejich soli. Protože tento způsob není dobře kontrolovatelný, používá se dnes paření ostrou párou nebo louže-ní kyselinou sírovou.

Při paření se otočí sud na hranolcích zátkovnicí dolů a při neuzavřeném čepovém otvoru se zátkovnicí vhání do sudu vodní pára tak dlouho, až ze sudu vytéká čistá voda bez pachuti po dřevě. Pak se sud nechá vychladnout, opatří se čípkem a může se používat.

Při navínění kyselinou sírovou se sud naplní studenou vodou, do níž se přidá 1 kg kyseliny sírové (hustoty 1,8) na 100 1 vody. Zásadně naléváme kyselinu tenkým proudem do vody a ne naopak. Směs promícháme, aby kyselina nezůstala v koncentrovaném stavu na dně a nepoškodila dřevo. Po doplnění vodou ponecháme kyselinu týden vyluhovat dřevo, pak náplň vypustíme a sud se po propláchnutí čistou vodou louží asi dva dny 2% sodou a pak krátce čistou vodou. Do čerstvě navíněných sudů se zpravidla nejprve plní matolinové víno a teprve, když je v chuti nezávadné, se sud používá na kvalitní vína. I v nich se sleduje možnost pachutě po dřevě.

Velkou nevýhodou proti nádobám skleněným, plastovým nebo kovovým je snadné znehodnocení dřevěných sudů při nedostatečné péči o ně. V mnoha případech pak náprava je velmi problematická. Naoctěné sudy poznáme snadno čichem. Sud se asi jednu hodinu propařuje, aby se usmrtily octové baktérie a vyloužila kyselina octová ze dřeva. Jiný způsob je postup jako při navínění sudů kyselinou sírovou, která také v uvedené koncentraci ničí všechny mikroorganismy, tedy i octové baktérie.

Plesnivé sudy. Nešířené a nedostatečně vymyté sudy velmi snadno zaplesniví. V plesnivých sudech nehoří sirný plátek ani svíčka (stejně však v sudech dlouho sířených), plíseň můžeme také zjistit čichem a konečně i zrakem při osvícení vnitřku sudu elektrickou svítilnou. Může však být také špatně zjistitelná za odloupnutým vinným kamenem. Plíseň v menších sudech můžeme vymýt studenou vodou za pomoci řetízku. Větší sudy nebo sudy silněji zaplesnivěné musíme rozbednit a důkladně vydrhnout kartáčem a studenou vodou. Velké sudy můžeme vydrhnout otevřenými dvířky. Horká voda není vhodná, protože vdačí vlákna a spory plísně hlouběji do dřeva a sud pak vínu trvale předává plísňovou pachuť. Po důkladném vydrhnutí se sud asi půl hodiny paří vodní párou. Sud po vydrhnutí lze též ošetřit 20% hydrogensiřičitanem vápenatým, kterým omyjeme vnitřek sudu a necháme na stěnách 3-4 dny působit. Pak se další 3 dny louží 0,5% kyselinou sírovou, po vylití se zneutralizuje sodou a důkladně propláchne vodou.

Sudy od červeného vína, když je chceme použít na bílé víno, musíme v nich nejprve rozpustit vinný kámen, protože by červenou barvu předával bílému vínu. Vinný kámen rozpouštíme nejlépe 0,25% roztokem sody, která s vinným kamenem dává rozpustný vinan draselnosodný. Sudem občas kolébáme, aby roztok působil na celý vnitřní povrch a po několika hodinách zbarvený roztok vylejeme. Pak sud loužíme 2-3 dny 1% kyselinou sírovou, jejíž zbytek v sudu po vylití zneutralizujeme sodou a sud propláchneme několikrát čistou vodou. Přestože tato úprava je spolehlivá, ztrácíme na stěnách sudu cenný vinný kámen. Proto je vhodnější část sudů rezervovat pouze na bílá vína a část na vína červená. Využití sudu zvýrazníme nátěrem hlavy dužin barvou zelenou nebo červenou.

Pivní sudy, které mají uvnitř vysmolovaný povrch, je třeba rozbednit a uvnitř vyhob-lovat, aby smola nepředávala vínu nepřijatelnou pachuť. Pak se některým výše uvedeným způsobem zaviní.

Sudy od ovocných šťáv a ovocných vín je nutno rozbednit, důkladně prohlédnout, zda nejsou plesnivé. Pak je vydrhneme kartáčem a horkou vodou. Po uzavření se paří horkou vodou tak dlouho, až vytéká voda bez barvy a chuti. Po všech těchto úpravách nikdy do původně vadného sudu nedáme kvalitní vína, ale nejprve si výsledek své práce ověříme vínem méně hodnotným.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V srpnu je vhodná doba k exkurzím do vzorových vinařských podniků, šlechtitelských a výzkumných stanic u nás i v zahraničí. Na schůzkách promýšlíme možnost nákupu zařízení a strojů pro společné nebo skupinové užití. Poučíme se o organizaci vinařů vjiných vinařských státech formou exkurze nebo přednášky.

ZÁŘI
[image: ]
VINICE

Dokončujeme osečkování a zkracování fazochů. Chceme tím podpořit vyzrávání le-torostů i hroznů. Tam, kde dobře vyzrávají letorosty, se včasným vylámáním fazochů podpoří vývin oček se založeným květenstvím pro příští rok. Vinici uklidíme. Organické odpady odvezeme na kompost. Zorganizujeme hlídky proti zcizování hroznů. Hlídače vyzbrojíme poplašnými pis tolemi i k plašení škodlivého ptactva. Na zahrádkách a u zdí na kordonech a pergolách chráníme hrozny nasáčkováním nebo v blízkosti keřů postavíme, popřípadě zavěsíme nádobky naplněné voňavou šťávou, druhákem apod., v nichž se vosy utopí. Na keře můžeme rozvěsit proužky ze třpytivého materiálu, větrníky nebo atrapy dravců, zavěšené na rybářském vlasci a dlouhé tyči, aby se ve větru pohybovaly. Někde celé plochy menších vinic chráníme sítěmi z vláken z umělé hmoty rozprostřenými nad keři. Výhodné jsou „ptakoplaše“ uváděné do činnosti plynem z propan-butanových lahví. Ty se dají seřídit tak, že v určitých intervalech vystřelují poměrně silné zvukové rány. Největší pohromou v období sklizně jsou hejna špačků, kteří dokáží dokonale poškodit a zničit úrody hroznů. Proti nim musí být organizována kolektivní ochrana střelbou.

Pokračujeme ve sklizni stolních odrůd. Sklízíme je velmi opatrně, abychom nepoškodili bobule a nesetřeli ojínění, které při prodeji dělá dojem čerstvostí a do určité míry zabraňuje hnití bobulí. Při sklizni stolních hroznů nerozhoduje obsah cukru, protože je sklízíme v konzumní zralostí. Dáváme přednost velikosti, tvaru a vybarvení odpovídajícímu odrůdě. Sklízíme tak, že levou rukou přidržíme hrozen za stopku a pravou rukou jej odstřihneme nůžkami nebo odřízneme ostrým nožem. Potom hrozen prohlédneme a poškozené nebo shnilé bobule odstraníme do zvláštní nádoby. Takto upravené hrozny ukládáme ihned do expedičních bedniček s obsahem cca 10 kg. Hrozny třídíme do 1. a II. třídy. U velkoplodých odrůd musí být v první třídě jakostí hmotnost hroznu nejméně 150 g, u maloplodých nejméně 100 g. Ve druhé třídě jakosti nejméně 100 a 70 g. V obou třídách jakosti musí být hrozny zdravé, čisté, čerstvé a nepopraskané. Koncem září začneme sklízet hrozny zatím nejrozšířenější stolní odrůdy Chrupky hílé, červené a Jalabertovy. Týž den se snažíme hrozny prodat. Uchovávat v malém množství po delší dobu je můžeme v chladných místnostech rozvěšené i s částí jednoletého výhonu. Chceme-li je uchovat delší dobu, ukládáme je v bedničkách v chladicích boxech. Stolní hrozny jsou pro svou nutriční hodnotu nejen vhodné k přímému konzumu, ale jsou výborné i na kompoty. Hrozny jsou bohaté na cukr. Obsah fruktózy a glukózy v hroznové šťávě je 100 - 200 g.l'1. Kromě cukru a vody (78 - 80 %) obsahují zejména kyseliny, minerální látky (draslík, vápník, hořčík, železo, sodík, chloridy, bromidy, flouridy, oxid železitý a křemík), menší množství bílkovin, vitamíny A, Bj, B2, C, P a estery. Jeden kilogram hroznů má 650 kalorií. Hrozny stolních odrůd, zejména s většími a pevnými bobulemi (Pannónia Kincse) můžeme kompotovat. Hroznový kompot vyrábíme ze zdravých a zralých hroznů. Bobule od třapiny otrháme. Potom je řádně opereme a po odkapání vody skládáme do zavařovacích sklenic. Zároveň připravíme nálev tak, aby měl 23-28 % cukernatostí. V 1 1 horké vody rozpustíme 300 -400 g cukru a ještě horkým nálevem zalejeme bobule tak, aby nálev sahal asi 1 cm pod okraj sklenice a bobule v něm byly ponořeny. Místo nálevu můžeme použít odkalený teplý mošt, čímž ušetříme cukr, poněvadž ho do moštu přidáme jen 100 - 200 g. Sklenice uzavřeme a sterilujeme 30 min. při 80 °C. Po úplném vychladnutí zjistíme, zda je víčko pevné přichyceno ke sklenici. Sklenice s hrozny, na nichž víčka nedrží, znovu sterilujeme nebo je dáme stranou a jejich obsah brzy zkonzumujeme. Kompoty chráníme před slunečními paprsky a skladujeme v chladném a suchém prostředí.

Ve vinicích vysázených ze selektovaného materiálu nebo v nichž selekce teprve probíhá, prověříme na odrůdovou čistotu a včas označíme nebo odstraníme cizí, poškozené a nemocné keře, které se vloudily do výsadby. Pokud jsme vinice přihlásili k uzná-vacímu řízení, pracovníci SKZÚZ po přehlídce porostu vydají příslušné osvědčení o pravosti a čistotě odrůd.

V    plodných vinicích uděláme druhý definitivní odhad sklizně hroznů. Nejvhodnější je sklidit na parcele z různých míst na 20 náhodně vybraných keřích hrozny a zvážit je. Pak vypočítáme průměr na keř a vynásobíme počtem keřů na I ha podle sponu výsadby. Tím dostaneme pravděpodobný hektarový výnos. Podle toho můžeme připravit organizaci sklizně.

Koncem měsíce v klimaticky příznivém roce můžeme začít se sklizní některých moštových odrůd jako Muškát moravský, Muškát Ottonel, Můller-Thurgau, Modrý Portugal a Veltlínské červené rané. Je velmi těžké určit předem kalendářní termín sklizně, protože v každém roce je jiný průběh vegetace. Při sklizni moštových odrůd se klade velký důraz na technologickou zralost hroznů. To znamená, že hrozny mají mít dostatečný obsah cukru, aromatických látek a přiměřený obsah kyselin, aby se z nich dalo vyrobit kvalitní víno. Pro výrobu stolního vína musí hrozny osahovat nejméně 11 stupňů cukematosti, pro odrůdové révové víno jakostní nejméně 15 stupňů cukerna-tosti, pro révové víno s přívlastkem - kabinet nejméně 19 stupňů, pozdní sběr nejméně 21 stupňů a výběr je z hroznů, které dosáhly nejméně 24 stupňů cukernatosti.

V    období zrání hroznů moštových odrůd zjišťujeme v týdenních intervalech jejich cukernatost refraktometrem. Naměřená cukernatost je jen orientační. Lepší přehled dostaneme když z různých keřů sklidíme asi jeden kilogram hroznů, které rozmačkáme a v moštu změříme obsah cukru moštoměrem. Pro budoucí víno má také velký význam obsah kyselin. Obě tyto složky mají být v harmonickém poměru, proto hrozny některých odrůd nesmíme nechat přezrát (Můller-Thurgau): tím totiž kyselin ubývá a vyrobené víno je fádní a rychle stárne. Termín sklizně je také závislý na odrůdě. Nejdříve sklízíme odrůdy s tenkou slupkou a napadené hnilobou. Aromatické odrůdy sklízíme před úplnou zralostí, běžné odrůdy pro výrobu bílých i červených vín v plné zralosti a vysoce jakostní odrůdy (Tramín červený, Ryzlink rýnský, Rulandské a jiné) po plné zralosti až přezrálé, maj í-li dostatek kyselin. Zralost hroznů je viditelná již tím, že mají odrůdové zbarvení, bobule jsou průsvitné, snadno se oddělují od třapiny, semena jsou tvrdá a hnědě zbarvená. Slupka se snadno odděluje od dužniny a stopka je dřevnatá.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

V    podnožové vinici osečkujeme letorosty, které přesáhly konstrukci, protože prodlužují vegetaci, stíní a brzdí vyzrávání dřeva. Také v révové školce osečkujeme letorosty na délku cca 60 cm, pro lepší vyzrání zbylé části a vývin spodních oček. Naposledy postříkáme 0,5% konc. Kuprikolu a Sulikolu proti peronospoře a oidiu.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V    září končíme přípravu na vinobraní. Podle stavu vyzrání hroznů nahlásíme předpokládanou výrobu vín s přívlastkem místnímu vinařskému důvěrníkovi, protože tato výroba podléhá státnímu dozoru. Ostatní vína, tj. stolní a odrůdová jakostní podléhají kontrole jakosti až před prodejem.

I když dnes většinou sklízíme hrozny do smaltovaných nebo plastových kbelíků a převážíme je v obalech z plastů (masovkách) nebo plechových vanách vytřených potravinářskou barvou, setkáme se ještě i s dřevěnými nádobami, tj. putnami, škopky a káděmi. Ke sklizni nemůžeme používat nádoby z kovů (mimo nerezových), které jsou moštem korodovány a sloučeniny těchto kovů pak přecházejí do moštu. Zejména nevhodné jsou nádoby železné, měděné, pozinkované a hliníkové. Pokud musíme použít ke sklizni např. pozinkované kbelíky, musíme je předem uvnitř natřít potravinářskou barvou. Zcela nevhodné jsou plastové pytle, v nichž se hrozny velmi snadno zapaří a víno pak dostává nepříjemnou pachuť.

Složení hroznů. Hrozen se skládá ze stopky, třapiny a bobulí. Stopka a třapina tvoří z hmoty hroznu 3 - 5 %. Obsahuje mnoho tříslovin a rosdinných barviv, zejména chlorofylu. Je-li nezralá třapina vyluhována do moštu, mohou být tyto látky důvodem hrubší chuti vína. Pokud hrozny s nezralou třapinou zejména odrůd na bílá vína ihned ne-lisujeme a drť ponecháme naležet, je vhodnější ji odzrnit a vzniklý rmut pak již můžeme lisovat i později.

Bobule se skládají ze slupky (6-12 %), dužniny (83-92 %) a semen (2 -5 %). Slupka obsahuje cenné vonné látky, barviva, třísloviny a dusíkaté látky. Bílé odrůdy obsahují flavonová barviva, modré antokyanová barviva. V nedozrálých hroznech je ve slupce chlorofyl nežádoucí pro zpracování na víno. Pro charakter vína jsou velmi důležité aromatické látky a barviva. Vyluhujeme je podle požadavku odrůdové technologie krátkým nebo delším nakvášením. Dužninaje důležitá součást bobule, poněvadž v ní je obsažena šťáva, mošt. Obsahuje cukry, kyseliny, minerální látky, dusíkaté látky, u některých odrůd třísloviny a barviva. Z cukrů jsou zastoupeny glukóza a fruktóza, jen stopy sacharózy. Kyseliny jsou jednak volné, jednak vázané v solích. Nejvíce je zastoupena kyselina jablečná, pak vinná. Obsah kolísá mezi 5 - 15 g na litr. Ze solí jsou nejvíce zastoupeny soli draselné a vápenaté. Dusíkaté látky jsou zastoupeny bílkovinami a amidy. Jejich množství v moštu z hroznů napadených hnilobou klesá. Množství a velikost semen je závislé především na odrůdě. Hlavními složkami semen jsou třísloviny, oleje (8 - 20 %) a popeloviny. Oleje přecházejí do moštu při nešetrném drcení hroznů na špatně seřízeném mlýnku a při lisování velkým tlakem. Velmi zhoršují jakost vína. V posledních desetiletích se sklizeň hroznů většinou podřizovala počtu pracovních sil v podniku a organizaci práce. Respektovala se především kvantita sklizně. Musíme předpokládat, že při dodržení všech kritérií zákona se opět stane určující pro vinařskou výrobu kvalita. Termín začátku sklizně se posune na konec září a sklizeň bude pokračovat do listopadu, abychom dosáhli pozdních sběrů a výběrů. V dřívějších dobách podle horenského práva byl začátek sklizně úředně oznamován. Vzhledem k zavedení mnoha ranějších odrůd do pěstování, musíme přistupovat ke stanovení doby sklizně individuálně. Hlavní znaky zralého hroznu jsou dřevnatá stopka i báze třapiny, měkká bobule dokonale odrůdově zbarvená, slupka jemná a průsvitná, semena téměř bez sli-zových látek. Obsah cukrů sledujeme hustoměry nebo refraktometrem (viz tab.... ) .Při stanovení cukrů hustoměry odebíráme z vinice podle odrůdy 2 - 3 kg hroznů, které vylisuje- me, mošt nalejeme do válce až odteče přes okraj pěna a po usazení nečistot opatrně vsuneme do moštu suchý moštoměr. Na stupnici odečteme údaj o hustotě a současně na teploměru odečteme teplotu moštu, kterou korigujeme údaj o cuker-natosti. U nás nejpoužívanější je normalizovaný moštoměr, který udává kilogramy cukru ve 100 litrech moštu při 15 °C. Při nižší teplotě přičítáme na každý stupeň 0,05 °NM, při vyšší teplotě naopak odečítáme. Zvýšení cukernatosti o 1 °NM se dosáhne rozpuštěním zaokrouhleně 1,1 kg sacharózy ve 100 1 moštu. 1 °NM po prokvašení odpovídá přibližně 0,55 obj% alkoholu.

Klosterneuburský moštoměr (°K1) býval u nás nejpoužívanější a používá se v Rakousku, udává počet kg cukru ve 100 kg moštu. Na náš normalizovaný moštoměr se přepočítá pronásobením hustotou moštu, která je přibližně 1,1. Obsah alkoholu v budoucím víně se přibližně zjistí pronásobením koeficientem 0,63. Při docukření o 1 °K1 je třeba přidat 1,25 kg cukru na 100 1 moštu.

Oechsleho moštoměr (°Oe) je používán v Německu a udává rozdíl mezi hustotou moštu a hustotou vody v tisícinách. Údaji 112 °Oe tedy odpovídá hustota moštu 1,112 g.cnť ’. Celkový extrakt moštu v kg. 100 l"1 se zjistí vydělením °Oe čtyřmi. Jestliže od celkového extraktu odečteme v dobrých letech 2 kg a ve špatných letech 3 kg na necuk-ry, dostaneme obsah cukru v kg.100 l’1.Obsah alkoholu v budoucím víně vypočteme podle vzorce:

l,25.°Oe - 0,5.E

obj% alkoholu =-
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přičemž E je v dobrých letech 26 a ve špatných 29 - 30. Refraktometrické stanovení cukernatosti děláme zpravidla přímo ve vinici. Vzorky odebíráme postupně z většího množství bobulí, které samostatně proměříme a v závěru průměrujeme.Stupně (°Refr). určují tzv. refraktometrickou sušinu, což je obsah všech rozpustných látek v moštu. Přepočet na jiné moštoměry je podle těchto vzorců:

°K1 = °Refr.0,85 °Oe = °Refr.4,25

Složení moštu. Hroznový mošt patří mezi nej ušlechtilejší ovocné šťávy. Je použitelný nejen na výrobu vína, ale též na výrobu různých nealkoholických nápojů, popřípadě hroznového medu. Nejdůležitější složkou jsou sacharidy. Přímo zkvasitelné jsou jen jednoduché cukry, z nichž je nejvíce glukózy (hroznového cukru) a fruktózy (ovocného cukru). V hroznu nejprve převládá glukóza. Postupem zrání se poměr mezi glukózou a fruktózou vyrovnává a při přezrávání opět začíná převládat glukóza. Sacharóza je v hroznech révy vinné jen ve stopách. V hroznech kříženců s americkými druhy je jí až 5 %.

Organické kyseliny a jejich soli jsou další významnou složkou. Veškerých organických kyselin je v moštu 5-15 g.l1. Nejdůležitější je kyselina vinná a její sůl hydrogen-vinan draselný, vinný kámen. Hruběji kyselé kyseliny jablečné je vyšší obsah a převládá zejména v moštech z hůře vyzrálých hroznů. Kyseliny citrónové je pouze 0,2 - 0,7 g.l"1. V nepatrném množství je přítomna i kyselina jantarová, fumarová, glykolová a octová. Podle obsahu jednotlivých kyselin lze snadno rozeznat víno zředěné vodou a matoli-nové víno.

Dusíkaté látky jsou zastoupeny aminokyselinami, peptidy a bílkovinami. Samotok je na ně chudší než dotažek. Jsou to významné živiny pro kvasinky a jiné mikroorganismy. Dále jsou významné pro tvorbu buketních látek, vytvářejí plnost vína a v šumivých vínech váží oxid uhličitý. V začátku kvašení se převážně spotřebují na tvorbu kvasnič-né biomasy, po odumření kvasinek se opět uvolňují.

Fenolové látky zahrnují velkou skupinu různých sloučenin s benzenovým jádrem. Označujeme je též jako polyfenoly. Patří sem fenoly, třísloviny, barviva flavony a anto-kyany. Obsah tříslovin je v bílém moštu menší než v červeném. Třísloviny jsou zejména v červených vínech významné pro jeho chuťové vlastnosti a ve všech vínech spolupůsobí při samočiření vína.

Pektinové látky jsou méně vhodnou složkou vína. Jako rozpustný pektin ve víné sice spolupůsobí na jeho plnost, avšak při kvašení se rozkládají na metanol a větší množství pektinových látek působí nepříznivě na čistění vína. Působí jako ochranný koloid.

Významná jsou přírodní barviva. V bílých odrůdách jsou zelená a žlutá v plastidech. V průběhu zrání některá mizí až skoro úplně (chlorofyl), naopak žlutá a oranžová se zráním syntetizují a podílejí se pak na barvě moštu a vína. U modrých odrůd jsou an-tokyany výlučně ve slupce s výjimkou barvířek, kde jsou do určité míry též ve šťávě duž-niny. Ze slupky se vyluhují po odumření buněk zahřátím nebo alkoholem při nakvá-šení do moštu.

Aromatické látky jsou též převážně ve slupce. Jejich tvorba a složení jsou závislé na odrůdě a pro odrůdu specifické. Nejvíce aromatických látek obsahuje slupka v technologické zralosti. Při přezrávání pak odparem dochází k jejich úbytku. Také hrozny hrozny hnilobou nebo živočišnými škůdci mají nižší hladinu aromatických látek. Chemicky jde o velmi pestrou směs snadno se odpařujících látek, jako jsou alkoholy a jejich estery, aldehydy, aromatické a heterocyklické sloučeniny. V hroznu jsou primární aromatické látky. Během kvašení a zrání vína v láhvích se vytvářejí sekundární aromatické látky, typické pro mladá nebo vyzrálá vína.

Minerální látky se dostávají do révy a následně do moštu z půdy a jsou součástí po-pelovin, kterých je 2 - 8 g.l1. Jde především o uhličitany, sírany, fosforečnany a chloridy draselné, hořečnaté, vápenaté a sodné. Ostatní anionty a kationty jsou v nepatrném množství. Jako škodlivé se sledují obsahy těžkých kovů a sloučenin arzenu. K velkému úbytku popelovin dochází zejména během kvašení a dokvášení, kdy se některé soli vykrystalizují do kalů a na stěny nádoby (vinný kámen).

Enzymy v moštech patří především do hydroláz a oxidoreduktáz. Jejich zastoupení závisí hlavně na zdravotním stavu hroznů. Při zpracování se snažíme především vyloučit z činnosti zasířením a rychlým zpracováním některé oxidoreduktázy. Poly-fenoloxidázy působí hnědnutí při delším styku moštu se vzduchem.

Vitamíny jsou zastoupeny kyselinou askorbovou, pantothenovou, thiaminem, bioti-nem, kolaminem, vitamínem P a kyselinou listovou. Kyselina askorbová (vitamín C, 6 - 8 mg%) je významné redukční činidlo ve víně. Thiamin (B1( 150 - 300 ug.l"1) se ničí sířením a je nutný pro činnost mikroorganismů ve víně včetně kvasinek.

Oleje jsou především v semenech, odkud se do moštu dostávají při nešetrném zpracování. Ve větším množství poškozují kvalitu vín. Při dokvášení se dostává do vína menší množství olejů autolýzou kvasinek.

Hroznový mošt je po stránce zdravotní, ať již čerstvý nebo kvasící nedoceněn. Naši předkové si jeho léčebných vlastností vážili podstatně více. Jeho cenné nutriční i die-tetické působení by bylo třeba více propagovat.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V září pečlivě připravujeme vinobraní, hlásíme pověřenému pracovníkovi pro kontrolu sklizně úmysl výroby vín s přívlastkem a upřesníme mu v dostatečném předstihu termín sklizně. Pokud čas dovolí, organizujeme přednášky ke zpracování hroznů.

ŘÍJEN
[image: ]
VINICE

Hlavní prací, které se plně věnujeme, je sklizeň hroznů. Tomu předcházejí přípravné práce spočívající v zajištění dostatečného množství kbelíků, kádí, puten, přepravek, či stohovacích beden. Používají se zejména výrobky z plastů. Jejich předností je leh-

Hrozny moštových odrůd sklízíme tak, že hrozen vezmeme ze spodu do levé ruky, tím zabráníme padání bobulí na zem a nůžkami, které držíme v pravé ruce přestřihneme stopku. Hrozny dáváme do kbelíku a opadané bobule pod keřem posbíráme. Z kbelíků sypeme hrozny do přepravek roznesených předem po řádcích, které po naplnění odnášíme ven z vinice. Někdy hrozny z kbelíků vysypáváme do puten k tomu určeným vynášečům, kteří je odnášejí do kádí nebo van připravených na dopravním prostředku k odvozu. V posledních letech byly vyrobeny speciální nádoby na podvozku nebo kontejnery upravené na automatické vyklápění hroznů do sběrných jímek či násypek v lisovnách. V drátěnkovém vedení sklízí vždy dvě osoby jeden řádek, každá z jedné strany. V zahuštěných keřích se nemusíme obávat odstranění listů v zóně hroznů, aby k nim byl snadnější přístup. Zásadně sklízíme každou odrůdu zvlášť. Hrozny poškozené hnilobou dáváme odděleně na samostatné zpracování. Ve vinicích se smíšenou sadbou sbíráme zvlášť hrozny pro výrobu bílých vín a zvlášt hrozny pro výrobu červených vín. Protože rané odrůdy jsme sklidili v srpnu a září, pokračujeme sběrem hroznů odrůd středně dozrávajích a nakonec pozdních. Dokončíme sběr hroznů Múller-Thurgau a Modrý Portugal. Dále sklízíme hrozny Neuburské, Aurelius, Pálava, Sylvánské zelené, Veltlínské zelené a Sauvignon. Z modrých odrůd Zweigeltrebe, Neronet, Alibernet, Svatovavřinecké, Frankovku a André. Potom následují pozdní odrůdy Rulandské bílé, Rulandské, Tramín červený, Ryzlink rýnský a Ryzlink vlašský. Úrodu hroznů pečlivě vážíme a evidujeme.

Na větších výměrách vinic se vzhledem k nedostatku pracovních sil využívá mechanizovaný sběr hroznů různými typy kombajnů. Pro tento způsob sklizně jsou vhodné plošné tvary keřů (sylvoz, srdcový tvar apod.) a z prostorových svislé kordony, vertiko a jiné. Jako opory keřů se osvědčují dřevěné sloupky a pokud jsou železobetonové, tak oválného tvaru. Kombajny na sběr hroznů jsou velmi výkonné. Rozeznáváme typy se sběracím systémem vibračním, pneumatickým a žacím. Vibračním nárazem otlučené hrozny či bobule přepravuje dopravník na dopravní prostředek se zásobníkem jedoucím v sousední řadě. Při pneumatickém systému sběrač odsává hrozny do zásobníku a na konci řady je vyprázdní do přepravní vany. Po kombajnové sklizni je nutno vinice projít a ručně dosklízet ponechané hrozny, zejména kolem sloupků. V prvotřídních vinařských tratích můžeme hrozny ponechat na keřích pro pozdní sběr nebo pro výrobu ledových vín.

Pokračujeme také ve sběru hroznů později zrajících stolních odrůd (Pannónia Kincse, Cardinal, Guzal Kara, Itália, Afus ali, Muškát alexandrijský) a jiné. Později zrající odrůdy sklízíme již jednorázově. Hrozny, které jsme nesklidili pro jejich závadnost, špatný vzhled, hnilobu apod., sbíráme dodatečně a použijeme je k lisování a výrobě stolního vína. Vytříděné hrozny ukládáme do bedniček nebo košíčků vyložených hedvábným, barevným a ozdobným papírem, vždy v jedné řadě stopkou dolů, aby se nepomačkaly.

Na vybraných parcelách pokračujeme v selekci vážením úrody hroznů z jednotlivých keřů a ve vyšších stupních děláme také rozbory na obsah cukrů a kyselin. Zároveň označujeme nebo odstraňujeme keře jiných odrůd, nemocné a zakrnělé, aby se zabránilo jejich namnožení.

Po sklizni hroznů se zamýšlíme nad otázkami výsadby nových vinic a objednáním révových sazenic. Protože máme v paměti výsledky sklizně podle odrůd, jejich chování

během vegetace a odolnosti proti škodlivým činitelům, není na škodu konfrontovat své poznatky s charakteristikou odrůd u nás pěstovaných a zapsaných v Listině povolených odrůd:

Bílé moštové odrůdy

Aurelius - vznikl křížením odrůd Neuburské x Ryzlink rýnský na Moravě. Je to středně zrající odrůda s velmi dobrou plodností. Dosud je málo rozšířená. Hrozen je střední velikosti. Není příliš náročná na polohu a půdu. Daří sejí ve všech půdách kromě písčitých a kamenitých. Nesnáší suché půdy. Může se pěstovat na středním a vysokém vedení. Dobře roste a rodí na podnožích Kober 5 BB a SO 4.

Chardonnay - je francouzského původu. Ve většině znaků připomíná Rulandské bílé. Je vhodný pro vysoké a kordonové vedení. Daří se mu v prvotřídních tratích. Zvláště dobrými vlastnostmi vynikají uznané klony VP-161/6, P0-160/1, VP-151/6, PO-158/7 a PO-156/4. V poslední době je tato odrůda velmi oblíbená, protože poskytuje jakostní vína.

Irsai Oliver - kříženec odrůd Bratislavské bílé x Čabanská perla. Pochází z Maďarska. Nemá zvláštní nároky na půdu ani na polohu. Patří mezi rané odrůdy a pro tuto vlastnost jej vyhledávají zahrádkáři. Hrozny má středně velké, hodí se pro střední vedení. Hrozny mají muškátovou chuť a jsou poškozovány vosami a ptactvem.

Muškát moravský - dříve označovaný jako Mopr 23/33. Odrůda vznikla křížením Muškát Ottonel x Prachtraube na Moravě. Je to středně raná odrůda s dobrou a pravidelnou plodností středně velkých hroznů. Dobře se jí daří v těžších půdách. Doporučuje se štěpovat na bujně rostoucí podnože. Větší úrodu dává na tažních než na krátkých čípcích. Trpí suchem a rychle ztrácí kyseliny. Vína jsou lahodná s výraznou muškátovou vůní.

Muškát Ottonel - má původ ve Francii. Je pěstovaný i jako stolní odrůda v zahrádkách. U nás je málo rozšířený. Pěstuje se zejména proto, že je raný a v chuti lahodný. Vyžaduje půdy hluboké, záhřevné a kypré. Trpí sprcháním a žloutenkou. Jako moštová odrůda se používá do směsí, které obohacuje o jemnou muškátovou vůni. Víno je zapotřebí spotřebovat mladé, pokud je ještě svěží, protože mívá nižší obsah kyselin. Velmi dobré pěstitelské i technologické vlastnosti mají klony PE -2/1, PE-4/15, PE-5/4 a PE-1/10.    '

Můller - Thurgau - kříženec Ryzlink rýnský x Sylvánské zelené, o čemž se dnes ve vědeckých kruzích diskutuje. Je to typická odrůda pro okrajové oblasti, u nás velmi rozšířená, zejména v českém regiónu. Chybou je, že v některých oblastech byl vysázený v nejkvalitnějších polohách v nichž přezrává a hnije. Zimní mrazy ho více poškozují tehdy, když mrazovým stresům předchází zimní oteplení. Poškozuje jej peronospora i oidium. Je nutno ho vysazovat do úrodnějších půd a nepřetěžovat velkými výnosy. Dobrými úrodami a ekologickou plastičností se vyznačují uznané klony PO-5/12, KA-43/25, KA-23/37, KA-25/7 a PO-2/15.

Neuburské - pochází z Rakouska. Je dosti rozšířené na Moravě. V některých letech trpí sprcháním. Dobře rodí na terasách i v suchých půdách. Vápenité půdy nesnáší. Proti zimním mrazům je méně odolné. Je vhodné pro střední a vysoké vedení. Dobrých výsledků dosahuje při naštěpování na slabě rostoucí podnože (SO 4, Schwarzmann ). Poskytuje jakostní, plné a extraktivní víno.

Pálava - vznikla křížením odrůd Tramín červený x Můller Thurgau na Moravě. Vyhovují jí hluboké a výživné půdy. Daří sejí na středním vedení s dlouhým řezem na tažné. Protože její dřevo špatně vyzrává, má velké nároky na polohu. Trpí oidiem. Patří mezi odrůdy pozdě zrající. Dává vína plná a aromatická, připomínající Tramín.

Rulandské bílé - pochází z Francie. Má vysoké požadavky na půdu i polohu. Proto se dá pěstovat jen v prvotřídních tratích. Protože nepravidelně plodí, je nutno k výsadbě používat kvalitní selektovaný materiál. Na podnoži Kober 5 BB a Cr-2 snáší i vysoký obsah vápníku i horší půdy. Na úrodných půdách se mu daří při naštěpování na SO 4 a 5 C. Patří mezi odrůdy poskytující nejjakostnější vína.

Rulanské šedé - vyžaduje dobré polohy, na půdy není náročné, aleje vděčné za dobré půdní podmínky. Jako podnože se v hlinitých půdách osvědčily 125 AA a v sušších Cr -2. Je vhodné pro vysoké vedení s řezem na tažně , ale i na čípky. Bobule jsou růžové barvy. Je dosti vzdorné proti chorobám a škůdcům. Dobrých pěstitelských výsledků můžeme dosáhnout na uznaných klonech PO-V-2 a P0-49/207.

Ryzlink rýnský - původ této odrůdy není přesně znám, ale předpokládá se, že vznikl v Porýní v Německu. Je to typická odrůda pro severní vinohradnické oblasti, u níž se cení pravidelná úrodnost, vysoká mrazuodolnost a menší náchylnost k houbovým chorobám. Má sklon ke sprchání a trpí odumíráním třapiny. Je také dost napadán obale-či. Hrozny vyzrávají velmi pozdě, proto je náročný na polohu a vysazujeme hojen na jižní svahy. Na bujných podnožích sprchá. Nejvhodnější podnože jsou SO 4, 5 C a 125 AA. Pěstuje se na vysokém vedení s řezem na tažně. Dobré úrody dává i na kordono-vých tvarech s řezem na krátké čípky. Poskytuje výborné víno s jemnou vůní a výraznější kyselostí. Některé jeho nedostatky odstraňují uznané klony PO-27/5, VP-20/9, P0-90/12, VOP-23/9 a PO-89/12.

Ryzlink vlašský - nejčastěji se uvádí země původu Francie. Je velmi rozšířený na jižní Moravě. V Čechách se pro dlouhé vegetační období nepěstuje. Je velmi náročný na teplé polohy. Daří se mu ve všech půdách. Dobře využívá písčité a štěrkovité půdy. Je dosti odolný proti zimním mrazům. Je náchylnější na oidium a trpí vadnutím třapiny. Je vhodný na střední i vysoké vedení. Poskytuje pravidelné a dobré úrody hroznů. Víno je lahodné a odrůdově výrazné. V horších ročnících je nutno mošty upravovat. Klony s vynikajícími vlastnostmi jsou: PE-7/76, PE-5/44, PE-5/34, PE-6/65 a PE-7/71.

Sauvignon - je odrůda neznámého původu, hodně pěstovaná ve Francii. Výrazného odrůdového buketu dosahuje v horších půdních podmínkách, ale v nejlepších polohách. Protože bujně roste, nesmí se štěpovat na bujně rostoucí podnože, na nichž sprchá. Trpí oidiem, ale méně peronosporou. Hodí se na vysoké vedení s řezem na tažně v širších sponech. Při řezu záměrně vybíráme slabé réví, které je plodnější. Při středních způsobech vedení se keře příliš zahušťují a ve vlhkém období mají hrozny sklon ke hnití. Víno této odrůdy patří mezi nejjakostnější. Rozlišujeme dva typy vína, a to s broskvově muškátovou a kopřivovou vůní. Více se cení broskvový typ vína. Známé klony s výrazným odrůdovým charakterem této odrůdy jsou: PE-6/5, PE-13/67 a PE-13/49.

Sylvánské zelené - převládá názor, že pochází z Rakouska z okolí dolního toku Dunaje. Začíná se pomalu vracet do vinic, protože přechodem na vyšší tvary vedení a konkurencí odrůdy Můller-Thurgau se přestalo pěstovat vzhledem k nutnosú zelených operací (vyžaduje podlom). Výhodné je pěstovat ho na středním vedení. Vyžaduje středně hluboké teplé půdy, dostatečně zásobené živinami s přiměřenou vlhkostí. Pro vyšší tvary jsou vhodné podnože Kober 5 BB, 125 AA a Cr - 2. Je choulostivé na vyšší obsah vápníku v půdě. Na peronosporu a oidium je středně citlivé. Vína mají typický odrůdový charakter a v minulosti byla velmi oblíbená a vyhledávaná. Některé pěstitelské nedostatky byly odstraněny selekcí. Pravidelné výnosy, dobrou jakost vína a ekologickou plastičnost mají klony KA-38/23, KA-46/21.ZN-1/54, KA-64/14, KA-62/23 a KA-60/25.

Tramín červený - pochází pravděpodobně z Jižního Tyrolska. Hrozny mají červenou barvu. Daří se mu na hlubokých, úrodných a vlhčích půdách. Má velké nároky na teplo, proto se vysazuje do nejlepších poloh. Vyžaduje dlouhý řez na tažně. Více rodí při ponechání většího množství starého dřeva na keřích. Je relativně odolný k mrazům, trpí žloutenkou a z houbových chorob oidiem. Nejvhodnějšími podnožemi jsou SO 4, 5 C a 125 AA. Ceníme si ho pro vysokou kvalitu vína, ale jeho úrodnost je nižší. Zvýšenou plodnost má klon PO-202/A.

Veltlínské červené rané - uvádí se, že má původ v Rakousku, kde se hodně pěstuje.Je vhodné do zahrádek na pěstování u zdí. Není náročné na polohu ani půdu. Ve vápe-nitých půdách trpí žloutenkou. Hodí se pro vysoké tvary vedení, pergoly a kordóny. Je středně citlivé na peronosporu, ale náchylné na oidium. Dá se využít i jako stolní odrůda. Víno je žluté barvy, plné, s nižším obsahem kyselin. Selekcí byly vybrány klony PO-l/lO, PO-3/15, PO-4/15, PO-2/24 a PO-4/30.

Veltlínské zelené - pochází buď z Dolního Rakouska, nebo severní Itálie. Daří se mu ve slunečných, vzdušných a teplých polohách. Vyžaduje hluboké, lehčí půdy, dobře zásobené živinami. Vyhovuje mu střední i vysoké vedení s nižším zatížením oček. Je náchylné na svinutku, z houbových chorob více na peronosporu než na oidium. Pro chudší půdy se štěpuje na podnož Cr 2, pro půdy s nižším obsahem vápníku na K-l a pro úrodné a vlhčí půdy na SO 4. V dobrých ročnících dává velmi kvalitní víno. V klonovém výběru byly pro vysoký výnos a dobrou jakost vín z výrazným odrůdovým charakterem vybrány klony VP-6/2, ZN-10/45, ZN-1/49, VP-4/10 a VP-3/6.

Modré moštové odrůdy

Alibernet - je kříženec odrůd Alicante Bouchet x Cabernet Sauvignon. Byl vyšlechtěný na Ukrajině. Je to spíše doplňková odrůda pro vylepšování barevnosti červených vín. Červené barvivo nemá jen ve slupce, ale i ve šťávě bobulí. Nesnáší suché půdy. Je méně náchylný na choroby a hrozny nehnijí. Vyžaduje velké tvary keřů a delší řez. Je to pozdní odrůda a vína z ní vyrobená mají vysoký obsah kyselin.

André - kříženec odrůd Frankovka x Svatovavřinecké, vyšlechtěný na Moravě. Je to velmi úrodná, pravidelně rodící odrůda. Je pozdní. Musí se vysazovat do prvotřídních tratí, aby hrozny dobře vyzrály a snížil se obsah kyselin. Vyžaduje hluboké půdy, dobře zásobené živinami. Je vhodná pro střední i vysoké vedení (palmety, Ainrellaj.Je dosti mrazuodolná, nehnije a málo ji poškozují houbové choroby. Nehodí se do okrajových oblastí. Víno má intenzívní barvu, je plné a extraktivní.

Cabernet Sauvignon - pochází z Francie, z okolí Bordeaux. Není náročný na polohu, ani půdu. Roste dobře i v písčitých a suchých půdách. Pěstuje se na středním vedení s kombinovaným řezem. Poměrně dobře odolává peronospoře, aleje náchylný na poškození oidiem. Jarním mrazům uniká pozdním rašením a proti zimním mrazům je relativně odolný. Mladé víno je drsné, ale stárnutím nabývá na kvalitě.

Rulandské modré -je to velmi stará odrůda, s původem ve Francii. Úrodnost je kolísavá podle hodnoty vysázeného materiálu. Je vhodné pro vysoké vedení s větším množstvím stařiny. Rodí dobře na tažních i krátkých čípcích. Má vysoké požadavky na polohu a vyhovují mu mírné jižní svahy. Dobře se mu daří na vápenitých, teplých a hlubších půdách. Vynikající kvalitu vín dává i na sušších, štěrkovitých a kamenito-pís-čitých půdách. Víno je velmi kvalitní. Vysokou biologickou hodnotu této odrůdy zajišťují uznané klony PÓ-22 a PO-20.

Frankovka - o jejím původu jsou nejasnosti a dohady. Je náročná na teplo a dostatek slunečního svitu, proto se v českém regiónu nepěstuje. Daří sejí na hlubokých hlini-to-písčitých půdách. Je částečně odolná proti houbovým chorobám. Vyskytuje se u ní sprchání květů a odumírání třapin. Pěstuje se na vysokém vedení s řezem na tažně nebo polotažně se zásobními čípky. Protože bujně roste, volíme pro ni slabě rostoucí podnože. Dobrou afinitu má s podnoží Riparia portalis 1616. Je to vynikající odrůda pro výrobu červených vín, ale vysoké výnosy jsou na úkor kvality. Zvyšuje se obsah kyselin a snižuje barevnost vína. Nízkou biologickou stabilitu úrod této odrůdy odstraňují klony PÓ-22/4, PO-275/i, VP-14/4, VP-6/5, PO-281/E.

Modrý Portugal - hodně se pěstuje v Rakousku, Maďarsku a Německu. Hrozny se dají použít nejen pro výrobu vína, ale i jako stolní. Daří se mu i v horších půdních podmínkách. Vůči zimním mrazům je středně odolný, ale po zimním oteplení jeho odolnost rychle klesá. Málo odolává houbovým chorobám. Může se pěstovat na středním i vysokém vedení s kombinovaným řezem, protože i na krátkých čípcích dobře rodí. Vhodnými podnožemi jsou Kober 5 BB, 125 AA a na úrodných půdách SO 4 nebo 5 C. Je oblíbený pro pěstování na zahrádkách při vedení na pergolách a trelážích. Svoje opodstatnění má zejména v českém regionu, v němž dává velmi kvalitní a sytě červená vína. Ekologickou plastíčností a vysokou biologickou hodnotou vyniká uznaný klon KA-20/52.

Neronet - je odrůda získaná na Moravě. Tato elita je ranější, s nízkým obsahem kyselin. Jde o barvířku, předurčenou pro zlepšování barvy červených vín, aniž by ovlivn-ňovala jejich charakter, protože má nevýraznou chuť.

Svatovavřinecké - o původu existují jen domněnky. Většina se shoduje v tom, že pochází z Francie. V okrajových oblastech je pozdnější. V chladnějších polohách mají hrozny vyšší obsah kyselin. Při pěstování na kamenitých a středně těžkých půdách dává plnější vína než na půdách lehkých. Hodí se na vyšší tvary, vyhovuje mu delší řez s ponecháním tažňů. Je středně odolné vůči mrazům, houbovým chorobám a je náchylná na sprchávání a hnití hroznů. Úrody jsou nepravidelné, ale s přiměřenou cu-kernatostí. Víno má sytou červenou barvu s nádechem do fialova. V chuti je plné, výrazné a sametové. Je vhodné i pro okrajové oblasti. Uznané klony PO-7/5, KA-6/12, PO-10/7, KA-4/10 a KA-4/8 zaručují pravidelné a vyrovnané sklizně, dobrý zdravotní stav i odrůdový charakter vína.

Zweigeltrebe - je kříženec Frankovka x Svatovavřinecké a byl vyšlechtěn v Rakousku. Není náročný na půdu a je vhodný do okrajových oblastí. Může být pěstován i v druhořadých tratích. Je velmi úrodný. Hodí se na střední i vysoké vedení s řezem na tažně. Má střední odolnost vůči mrazům po mrazivém i teplém zimním období. Protože hrozny mají silnou třapinu, musí se odzrňovat, aby chlorofyl nezpůsoboval ve vínech drsnou příchuť. Je vhodný pro zahrádkáře, kteří chtějí z malé plochy vyprodukovat větší množství hroznů.

V posledních létech se objevila ve vinicích malovinařů a na zahradách celá řada dalších moštových odrůd z různých zemí u nás dosud neprověřených jako Scheurebe, Faber, Kerner, Ehrenfelser, Mório-Muskat, Bacchus, Zenit, Ezerfůrtů, Jubileum 75, Domina, Magyarfrankos, Ortega, Optima , Mariensteiner a další.
Stolní odrůdy

Chrupka bflá - její původ můžeme hledat v Egyptě Je u nás velmi rozšířená pro produkci čerstvých stolních hroznů. Hodí se i pro výrobu lehkých stolních vín. Pěstuje se ve všech polohách i půdách. Daří sejí v teplých polohách a v lehčích hlinitých půdách dobře zásobených živinami. Při řezu ponecháváme na keřích menší počet plodných oček (5-7 oček na 1 m2). Volíme pro ni vyšší tvary vedení. Dobře rodí i na kordónech a trelážích při řezu na krátké čípky. Je méně náchylná k houbovým chorobám. Trpí svi-nutkou. Je citlivá na špatné počasí v době květení. Má vynikající chuťové vlastnosti, pevnou slupku, dobře se přepravuje a je úrodná. Má hodně variací. Jednou z nich je Chrupka Jalabertova, která je pozdnější, má větší hrozny a vyžaduje teplejší polohy.

Chrupka červená - má podobné vlastnosti a požadavky jako Chrupka bílá. Hodně ji využívají zahrádkáři na pokrytí zdí a na pergoly, na nichž dává vysoké úrody. Bývá zpravidla úrodnější, proto je vděčná za dostatečné zásobení půdy živinami. Na výsušných stanovištích sejí nedaří a málo rodí. Při prodeji ve směsi s Chrupkou bílou působí dobrým estetickým dojmem. Její hrozny se dají uskladnit na zimu.

Julski biser-je trojitý kříženec původem z Bulharska. Je nutno ho pěstovat v teplých polohách a kvalitních půdách. Na suchých stanovištích roste slabě a je vděčný za závlahu. Je středně odolný proti houbovým chorobám. Vyžaduje prořeďování hroznů, čímž se dosáhne většího růstu a lepšího vyzrávání bobulí s výraznými chuťovými vlastnostmi. Hrozny se nesmějí nechat přezrát, protože tím strácejí harmonickou chuť. Pěstujeme ho na vysokém kordonovém vedení s řezem na delší tažně a se středním zatížením 8-10 oček na 1 m2.

Olšava - vznikla křížením odrůd Košútovo x Boskolena na Moravě. Má velký hrozen válcovitého tvaru, spíše řidší. Bobule jsou narůžovělé, v plné zralosti modro-červené barvy. Daří sejí na rýnsko-hessenském vedení při ponechání 8 oček na 1 m2. Na každém letorostu se ponechává jen jeden hrozen a ostatní se odstraní. Žádá hluboké, úrodné půdy dostatečně zásobené vodou. Potřebuje bujně rostoucí podnože, jako Cr-2-PO-O/6 a Teleki 5 C-PO-3/7. Je vhodná do všech vinohradnických oblastí. Bobule jsou masité, šťavnaté a příjemně nakyslé chuti.

Pannónia Kincse - je kříženec odrůd Královna vinohradů x Cegléd szépe a pochází z Madárska.Nehodí se do drsnějších podmínek. Bývá poškozována jarními i zimními mrazy. Pro její pěstování jsou vhodné lehčí, vlhké půdy. Na zahrádkách ji pěstujeme u zdí. Keře nesmíme při řezu přetěžovat očky, protože je vysoce plodná. Pěstujeme ji na vysokém vedení. Nedostatkem je sprchání kvítků při nepříznivém počasí. Musí se chránit preventivně proti peronospoře. Má velmi vzhledné hrozny s pevnou slupkou a příjemnou chutí. Hrozny jsou vhodné i k výrobě kompotů. Sklízíme je probírkou, a tím podporujeme zrání ponechaných hroznů.

Vitra - je odrůda vyšlechtěná křížením odrůd Poběda x Košútovo na Moravě. Je to stolní odrůda pro pěstování ve sklenících. Má velké hrozny i bobule červené barvy. Dužninaje bezbarvá, chraplavá a štavnatá. Je odolná proti sprchání. Důležité je chránit keře proti oidiu již před rašením, před květem a dále dvakrát po odkvětu. Vedení
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a řez volíme podle podmínek skleníku. Snáší řez na čípky i tažně. Ponecháváme 6-8 letorostů na 1 m" a nejvíce 5 -6 hroznů na keři. Ostatní odstraníme. Cheme-li zaplnit jedním keřem větší plochu skleníku, prodlužujeme jeho ramena postupně, nejvýše

0    10 oček. Dosahujeme u ní výnosů kolem tří kilogramů na 1 m2hroznů. Dobře roste

1    ve volné půdě, ale se střídavou plodností.

Dále se pěstují Čabanská perla, Sieger, Košutův hrozen, Královna vinohradů,

Kocsis Irma, Favorit, Volžskij, Guzal Kara, Topas, Opál, Diamant, Dora a jiné.

V    poslední době jsou u nás zkoušené také odrůdy interspecifického původu jako Bianca, Champion, Hibernal, Junior, Kristal, Kunleany, Olympia, Orion, Prim, Malverina, Frumoza, Festivalnyj, Medina a další.

Na pozemcích určených k rigolování pro nové výsadby a ve vinicích odebereme pro stanovení dávek hnojiv půdní vzorky. Průměrný vzorek se bere z plochy 2 ha, přičemž je třeba přihlížet k půdní vyrovnanosti a terénní členitosti. Na velkých svazích a při značné půdní nevyrovnanosti pozemku je třeba plochu na jeden vzorek přiměřeně zmenšit. Půdní vzorek má být odebrán z plochy osázené jednou odrůdou. U samostatných vinohradů menších než 1 ha se odebírá průměrný vzorek bez ohledu na výměru. Terasy se rozdělí na spodní a vrchní část, přičemž se z každé části odebere samostatný vzorek z důvodu pravděpodobné rozdílnosti obsahu přístupných živin. Z úzkých a dlouhých teras je možno odebrat jeden průměrný vzorek v případě, že půdní poměry jsou přibližně stejné a porost vinice je vyrovnaný. Vzorky se odebírají odděleně z profilu 0 - 30 a 30 - 60 cm tak, že po odebrání zeminy z vrstvy 0- 30 cm se rýčem odstraní tato vrstva a ze dna vzniklé jamky se odebere vrstva 30 - 60 cm. Čísla odebraných vzorků se zapisují do odběrové mapy. Vzorky z jednotlivých horizontů je třeba náležitě označit, aby se nezaměnily. Odebrané vzorky se skladují výhradně v papírových sáčcích. Papírové sáčky se předem označí jménem nebo názvem organizace a číslem vzorku. Po skončení odběru se vzorky uloží na vhodném místě k sušení. Při sušení se sáčky otevřou, aby k zemině měl dostatečný přístup vzduch. Sáčky je třeba rozmístit a seřadit tak, aby při jejich případném poškození vzorky vzájemně nepomíchaly a neza-ménily. Vzorky se nesuší v blízkosti jakéhokoliv zdroje tepla nebo na místech vystavených přímému slunečnímu záření. Potom půdní vzorky dopravíme do příslušné laboratoře SKZÚZ k rozborům.

Pro založení nové vinice musíme včas vyřídit potřebná administrativní povolení. Dále musíme zajistit projektovou dokumentaci a technický plán výsadby. S tím souvisí objednání révových sazenic s uvedením odrůd a podnoží v nejbližší révové školce. Při výběru odrůd přihlížíme k rajonizačním studiím pro danou oblast. Dále pak k seznamu odrůd k produkci révových vín s přívlastkem podle vinařských oblastí uvedených v příloze 2 vyhlášky č.189/95 Sb. o vinohradnictví a vinařství.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Připravujeme nářadí pro vyškolkování révových sazenic. K tomu budeme potřebovat rýče a speciální pluhy. Nezapomeneme ani na takové drobnosti, jako jsou jmenovky, vázací drát, zahradnické nůžky apod. Rovněž uvolníme vhodné prostory pro třídění a uskladnění sazenic.

V    podnožové vinici dokončujeme osečkování dorostlých letorostů a obnovíme úvazky, které se vlivem větru a deště rozvázaly a letorosty spadly s opěr.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ.

V říjnu sklízíme většinu úrody. Pokud hrozny nehnijí, měli bychom o začátku sklizně uvažovat až po jejich úplném dozrání, abychom nemuseli přislazovat mošty řepným cukrem. To respektuje zákon 115/95 Sb. vyšším zařazením vína do skupiny vín s přívlastkem. V současné době tato vysoce jakostní vína z domácí produkce nejsou na našem trhu zastoupena. Hrozny nemusíme zpracovat všechny na víno, ale pamatujeme na ostatní členy rodiny a vyrábíme z nich také kompoty, mošty a další výrobky. Konečně při vhodném uskladnění je můžeme konzumovat jako ovoce i dlouhou dobu po vinobraní.

Doposud nejatraktivnější je však zpracování hroznů na víno. K tomu musíme mít určité odborné i materiální předpoklady. Ty musí odpovídat rozsahu výroby. U malých vinařů se výrobní prostory omezí jen na lisovnu, která je současně kvasírnou a na sklep. Lisovna je místnost velikostí odpovídající množství zpracovaných hroznů. Je zařízena tak, aby bylo možno v ní udržet základní hygienické požadavky. Má mít zdroj elektrické energie, světelný nebo lépe i třífázový proud, dále zdroj vody. Na podlaze má být o-myvatelná kyselinovzdorná dlažba, stěny obloženy obkládačkami. V lisovně nebo před ní přejímáme hrozny pro zpracování, drtíme je nebo odzrňujeme, nakvášíme, lisujeme a děláme úpravy moštu. Velké podniky mají k nakvášení rmutů a ke kvašení moštů zvláštní místnosti, kvasírny. Jsou výhodné zejména z hygienických hledisek.

Sklepy jsou nejvhodnější podpovrchové. Hloubí se v měkkých horninách nebo zeminách. Pokud jsou zeminy méně soudržné, vyzdíváme je cihlami. Dobrý sklep má mít co nejstálejší teplotu během celého roku Nejvhodnější teplota je kolem 10 °C a relativní vlhkost 70-80 %. Právě z hlediska tepelných změn během roku a změn ve vlhkostních poměrech jsou méně vhodné sklepy polopovrchové a povrchové (haly), i když jsou podstatně levnější v pořizovacích nákladech. Podlaha sklepů je vhodná zpevněná cihelnou nebo jinou, pokud možno omyvatelnou dlažbou. Méně vhodný je beton nebo podlaha hliněná. Také ve sklepě je vhodné mít zdroj elektrické energie, vody a kanalizaci. Větrání má být intenzívní pro odvod oxidu uhličitého v době kvašení moštů. Za každých 8-10 m by měl být větrák odpovídající velikosti. U malých sklepů by měl být větrák alespoň na jejich konci. Sklep by měl mít nejmenší šířku 3 m při jednostranném uložení větších sudů nad 300 1 nebo oboustranné uložení sudů menších. Pro oboustranné uložení větších sudů musí být šířka alespoň 5 m. Délka sklepa se řídí potřebnou kapacitou. Přitom je třeba pamatovat na manipulační prostor u kratších sklepů na začátku, u delších uprostřed. Vinný sklep by měl sloužit jen na uložení sudového nebo láhvového vína. Využití ke skladování jiných zemědělských výrobků není vhodné vzhledem k přechodu pachů do vína (zejména z brambor a řepy). Stejně není vhodné ve sklepě pořádat velké společenské akce spojené s kouřením.

K uložení drobných zařízení a potřeb pro výrobu vína slouží převážně lisovna. Zde je uložen mlýnek, mlýnkoodzrňovač, lis, kádě, nálevky a konve, výlevky, na vhodně řešeném věšáku jsou hadice, násosky a skleničky, dále ve skříni jsou drobné potřeby a chemikálie včetně vybavení na nejnutnější chemické rozbory. Vhodnou součástí lisovny je suchý sklad , kde jsou láhve, zátky, filtr a čerpadlo, malé nádoby na sklizeň hroznů apod.

Sklep je doposud převážně naplněn dřevěnou sudovinou, která je pro první fáze vývoje vína nejvhodnější. I pro drobné vinaře jsou dostupné tanky z nerezoceli a smaltované oceli. Použití laminátových a některých dalších hygienicky nezávadných plastů je též možné. Nádoby z polyetylénu a polyvinylchloridu jsou vhodné jen na krátkodobé uložení vína během přepravy.

Sudy jsou zhotoveny z dubového, někdy kaštanového nebo akátového dřeva. Mají kulatý nebo oválný tvar. Kulaté sudy jsou praktické vzhledem k rozložení sil, spotřeby materiálu i manipulace. Oválné sudy jsou estetické a jsou vhodné zejména pro reprezentační sklepy. Sud má dvě dna, z nichž přední často zdobíme řezbami. V dolní části má čepový otvor,popřípadě dvířka. Dna zapadají do útorníkových drážek dužin (dýh), které jsou staženy obručemi. Na nejvyšším bodě dužin je zátkový otvor, zátkovnice. Sudy jsou velmi náročné na údržbu jak vnější, tak zejména vnitřní. Nesmějí být uloženy přímo na zemi, ale podkládáme je dřevěnými nebo betonovými kantnýři a na nich sudy ještě mírně pozvedneme na základcích z tvrdého dřeva. Dřevěné základky a kant-nýře moříme proti hnilobě dřeva v 5% síranu mědhatém nebo 10% síranu železna-tém. Pokud chceme zachovat světlou barvu dřeva, můžeme použít k moření tetrabo-ritan sodný.

Železobetonové cisterny jsou podstatně levnější, méně náročné na údržbu, nejsou však vhodné pro kvašení moštu. Naopak jsou vhodnější pro uskladnění již hotového vína. Mají menší výpar než sudy. Vnitřní stěny se vykládají skleněnými obklady na ky-selinovzdorný tmel nebo se natírají speciálními potravinářskými nátěry. V čelní stěně jsou dvířka s čepovým otvorem, v přední části stropuje zátkový otvor, k němuž je strop spádován.

Kovové tanky se využívají jako ležácké nebo i jako kvasné. Jsou to nejčastěji válcovité nebo kvádrové tvary s oblými hranami a rohy. Nejvhodnější jsou z nerezoceli, lze též využít smaltovanou ocel nebo ocel natřenou speciálními potravinaářskými nátěry. Nevýhodou je, že snadno podléhají změnám teploty. Kovové nádoby mají dlouhou životnost, dobře využívají prostor sklepa a nevyžadují časté a pravidelné ošetření jako sudy. Jsou vhodnější než železobetonové cisterny.

Skleněné nádoby jsou velmi osvědčené pro skladování vyzrálého vína, lze je však použít i ke kvašení a zrání menších vzorků vín. Vyrábějí se v různých velikostech - až do 50 1. Větší láhve jsou bud' opletené demižony, neboje chráníme před rozbitím koši z kovové pásoviny vyložené dřevitou vlnou či jiným pružným materiálem. Bílé sklo není vhodné ke skladování vín ve světíých skladech. Pro tyto účely využíváme zelené nebo ještě lépe hnědé sklo.

Práce před lisováním.

Po převzetí hroznů do lisovny je nutno je co nejdříve podrtit, pokud je budeme na-kvášet, pak i odzrnit. Používáme k tomu mlýnky nebo mlýnkoodzrňovače s ručním nebo elektrickým pohonem. Mlýnky tvoří dřevěná nebo kovová násypka, na jejímž spodku jsou dva válce z kovu nebo plastu, které se otáčejí prou sobě a drtí hrozny. Drť pak padá do podstavené nádoby (kádě) nebo přechází do odzrňovače, v němž se vystírá lopatkami na síto bubnu, jímž se bobule odtrhávají a propadávají do podstavené nádoby, zatímco třapinu vynášejí lopatky z bubnu ven. Odzrněním předcházíme možnosti vyluhování tříslovin a chlorofylu z třapiny do moštu. Vína z odzrněných hroznů jsou jemnější. Odzrnění má tím větší význam, čím méně vyzrálé hrozny se zpracovávají, a čím déle je mošt ve styku s třapinou.

Nakvášení hroznů odrůd na bílá vína vyžaduje určitou zkušenost vinaře. Nakvasíme jen aromaúcké odrůdy a odrůdy s masitou dužninou. Zásadně nenakvášíme drú nebo rmuty z nahnilých hroznů, dále některé červené odrůdy, jako je Chrupka červená nebo Veltlínské červené rané apod. Krátkodobě, jen asi 12 hodin nakvášíme Sylvánské zelené, Neuburské. Déle (15-18 hodin) Tramín, Sauvignon, Ryzlink rýnský a všechny muškátové odrůdy. Nakvášení rmutů z modrých odrůd pro výrobu červených vín prodloužíme až do potřebného vyloužení barviv. Délka nakvášení je závislá na teplotě rmutu. Pro zvýraznění nakvášení lze využít dnes dostupné pektolytické enzymy. Povrch rmutu při nakvášení jemně poprášíme disiřičitanem draselným a dbáme, zejména u červených rmutů, aby matolinový koláč byl stále ponořen v moštu.

Lisováním oddělujeme mošt od tuhé části drti nebo rmutu. Používáme šroubové, pneumatické nebo hydraulické lisy různé konstrukce. Po naplnění lisu můžeme oddělit samotok, z kterého je nejjemnější a nej kvalitnější víno. Pak se postupně zvyšuje dak na lisovanou hmotu až do 1,2 - 2,5 MPa. Vyšší tlak může již způsobit drcení semen, a tím zhoršení jakosti vína. Výtěžek moštu se pohybuje kolem 70 % . Vyšší výtěžnost mají odrůdy s většími a šťavnatými bobulemi. Menší výtěžnost můžeme očekávat u kvalitních odrůd , které mají vždy menší bobule. Po vylisování matoliny z lisu nakypříme a lisujeme podruhé popřípadě i (po opětovném nakypření matolin) potřetí. Z celkového výtěžku lze získat 60 % samotoku, 25 % z prvního lisování, 10 % z druhého, případně 5 % z třetího lisování. Na 100 1 moštu je třeba asi 140 kg hroznů. Po ukončení lisování denně vyprázdníme lis, omyjeme ho celý vodou, omyjeme též vaničku, kbelíky, nálevku a jiné použité nádoby, aby mošt na nich neoctil a také aby nelákal do lisovny octomilky (Drosophilla sp.). Vylisovaný mošt plníme ihned do zasíře-ných nádob. Pokud mošt nebudeme odkalovat, přisíříme nádoby jen slabě, 1/2 plátku na 100 1 obsahu nádoby. Tím ihned usměrníme činnost mikroorganismů žádoucím směrem ve prospěch kvasinek a vytvoříme redukční prostředí. Pokud odkalujeme, což je vhodné u všech vín vyšších jakostních stupňů a nutné u moštů z nahnilých hroznů, síříme 11/2 plátkem na 100 1 obsahu nádoby. Mošt pak nezačne ihned kvasit, pevné částice sedimentují a druhý až třetí den čirý mošt stáhneme do jiné nádoby. Kaly necháme kvasit samostatně. Menší množství moštu není třeba silně sířit. Umístím^ho na den do ledničky a pak stáhneme. Po odkalení je vhodné vytvořit pro kvasinky tzv. vnitřní povrch přídavkem 50 - 100 g bentonitu v suspenzi na 100 1 moštu.

V    našich klimatických podmínkách je často nutné zvýšit obsah cukru v moštu. Používáme zpravidla řepný cukr, který rozpustíme podle výpočtu (viz tab.IV) před kvašením. Na zvýšení cukernatosti o 1 °NM přidáme na 100 1 moštu 1,1 kg cukru. 1 kg cukru zvýší objem moštu o 0,6 1. Na zvýšení etanolu o 1 obj% je třeba přidat 1,8 kg cukru na 100 1 moštu. Bílé mošty přislazujeme na 20 °NM a červené na 22 °NM. Vyšší přislazování není vhodné, protože vína pak jsou silně alkoholická, pálí, jsou nehar-monická, se zastřeným odrůdovým buketem. Vyšší přislazení nepřipouští ani nový vinařský zákon.

V    některých letech, kdy mošty obsahují mnoho kyselin, můžeme podpořit další odbourávání kyselin mírným odkyselením již v moštu. Musíme pak dbát větší opatrnosti a věnovat kvasícímu moštu více pozornosti, protože odstraněním kyseliny vinné probíhá daleko rychleji jablečnomléčné kvašení. Zásadně neodkyselujeme Můller - Thurgau, Tramín a muškáty, naopak můžeme odkyselit odrůdy s vyššími kyselinami, jako je Ryzlink vlašský. Odkyselíme nejvýše o 2 g.í 1. Na odkyselení o 1 g.l"1 je třeba 67 g uhličitanu vápenatého na 100 1 moštu, resp. vína. Vína s nízkou hladinou kyselin jsou fádní, hořknou, rychle stárnou a jsou málo odolná vůči chorobám. Jako nejvhodnější obsah kyselin se považuje 6-7 g.l 1 .Musíme počítat s tím, že část kyselin se sníží krystalizací vinného kamene a část biologickým odbouráním při do-kvášení. Pokud mošt nemá tedy alespoň 12 g.l1 veškerých kyselin, k jejich chemickému snížení v moštu nepřistupujeme.

Alkoholové kvašení je velmi složitý biochemický děj rozkladu cukru v moštu na eta-nol a oxid uhličitý, působený kvasinkami. To jsou mikroskopické houby, které žijí s ostatními mikroorganismy na povrchu bobulí hroznů. Odtud a také druhotně z povrchu nádob a nářadí se dostávají do moštu. V začátku kvašení působí velké množství mikroorganismů rozklad látek v moštu, pak postupně převládnou kvasinky. Při alkoholovém kvašení vzniká z 18 kg cukru 8,1 kg oxidu uhličitého, což je 4 m3. Oxid uhli-čitýje těžší než vzduch, zaplňuje hluboké sklepy a činí prostředí nedychatelným. Je velmi nebezpečný pro vstupující osoby a je třeba největší opatrností, aby nedošlo ke smrtelným příhodám. Oxid uhličitý působí příznivě na senzorické vlastností mladých vín, naopak poškozuje starší, vyzrálá vína.

Etanol je důležitou součástí vína, podílí se na jeho chuti. Na mikroorganismy působí toxicky a vyšší hladina etanolu víno konzervuje. Po stránce chuťové však nad 13 obj% působí agresivně a pálí v ústech. Část ethanolu se během zpracování odpařuje a část se mění chemicky na buketní látky. Vedlejšími produkty kvašení jsou glycerol, kyselina mléčná, kyselina octová a vyšší alkoholy. Methanol nevzniká kvašením cukrů, ale rozkladem pektinů methylesterázou hub. Ve víně je hojen nepatrné množství, v bílých vínech jen asi 0,03%, v červených vínech 0,15 - 0,45%. Zato v matolinových vínech je ho kolem 0,6%. Kříženci s americkou révou mají obsah methanolu 0,3 - 0,5%. Nebezpečnost těchto kříženců pro zdraví člověka je po této stránce značně zkreslena a nedosahuje nebezpečnosti matolinových vín. Po této stránce tedy není třeba se obávat tzv. interspeciíických odrůd.

Stále více se uplatňují zákvasy čistými kulturami kvasinek. Můžeme je nakoupit buď jako suspenzi nebo jako aktivní suché vinné kvasinky. Zákvas používáme v objemu 1 -5% moštu. Tak rychle potíačíme činnost škodlivé mikroílory a zajistíme si hluboké a rychlé prokvašení. Selektované kvasinky mají také nižší produkci nežádoucích látek.

V    poslední době se uplatňují s úspěchem směsi čistých kultur, z nichž převládne ten kmen kvasinek, kterému složení moštu nejlépe vyhovuje. Prodávají se kvasinky, které hluboko prokváší mošty, do 17- 18 obj.% alkoholu, dále kmeny vhodné ke kvašení šumivých vín, které vytváří krupičkovité kaly, kvasinky chladnomilné, kvasící při nižších teplotách a konečně kvasinky sulfitové, které kvasí i silněji zasířené mošty.

V    poslední době jsou dostupné a pro vinaře velmi výhodné aktivní suché vinné kvasinky (ASVK) z domácí produkce i z dovozu. Lze je použít až 12 měsíců od výroby. Před použitím se nechají oživit v desetinásobném množství vlažné vody (do 35°C) a po půl hodině se přidají do moštu po odkalení. Jeden gram ASVK stačí zakvasit 10 1 moštu, kterým lze dále infikovat až stonásobný objem.

Kvasinky nejlépe kvasí při 20 - 30°C. Z hlediska úniku vonných látek z vína jsou tyto teploty nevhodné a měli bychom řídit kvasný proces tak, aby teplota moštu nepřestoupila 20°C. Toho dosáhneme větráním kvasírny v noci, odkalením a přisířením moštu a konečně aktivním chlazením kvasícího moštu.

Kvasící mošt, burčák, je z hlediska dietetíckého velmi cenný a právem patří mezi nejvyhledávanější nápoje. Má doposud nízký obsah alkoholu, příjemný obsah kyselin, osvěžující kyselinu uhličitou a zejména vysoký obsah vitaminů B skupiny. Jeho spotřeba je však vázána jen na krátké období po vinobraní.

Výroba červených vín, jak již bylo výše uvedeno, se odlišuje poměrně dlouhým na-kvášením na matolinách, aby se vyloužila v dostatečné míře červená barviva. Doba na-kvášení je podle podmínek a zařízení 4-10 dnů. Nejjednodušší, ale nej pracnější je na-kvášení v otevřených kvasných kádích, které předpokládá pravidelné ponořování ma-tolinového klobouku, jakmile vystoupí na povrch. Zanedbání ponoření klobouku může mít v důsledcích naoctění vína. Dokonalejší je nakvášení červených rmutů v kádích s ponořeným matolinovým kloboukem a konečně v moderních kvasných tancích různé konstrukce. Při přebytku zdravého loňského vína lze vyluhování urychlit smícháním červeného rmutu s tímto vínem v poměru, aby výsledná směs měla 4 obj.% alkoholu, tzv kvašení přes čtyři. Konečně lze vyloužit barviva zahřátím rmutu na 60°C po dobu 15 minut. Tento způsob je velmi vhodný pro malé vzorky. Pro větší výrobu předpokládá pořízení příslušného zařízení. Výhodné je kombinování teplé cesty s použitím pektolytických enzymů.

Klarety vyrábíme lisováním modrých hroznů malým tlakem až do chvíle, kdy odtéká červeně zbarvený mošt. Klarety jsou vemi příjemné, jemné chuti, Slučují dobré vlastností bílých a červených vín. Krátkým nakvášením můžeme dále vyrobit růžová vína, jejichž obliba celosvětově stále roste.

Při kvašení moštů v nádobách je vhodné použít kvasné uzávěry, které propouští z nádoby oxid uhličitý, ale naopak brání vstupu vzduchu a mikroorganismům zvenčí do nádoby. Tím zabraňují nežádoucí oxidaci kvasícího moštu, možností jeho infekce zvenčí a konečně umožňují snadnou kontrolu průběhu kvašení podle množství unikajícího oxidu uhličitého. Kvasné uzávěry plníme vodou nebo vodným roztokem gly-cerolu.

Zužitkování hroznových výlisků, matolin čili mláta, které jsou ještě cennou surovinou, je u nás doposud nedokonalé. Lze je využít na výrobu matolinového vína k výrobě pálenek,na výrobu vinanů, červených barviv do nápojů, oleje, nealkoholických nápojů, krmivá a konečně hnojivá.

Matolinové víno lze vyrábět jen pro vlastní spotřebu vinaře. Musí být ve sklepě označeno ležatým křížkem ajeho prodej k přímé spotřebě je zakázán. Vyrábí se tak, že rozdrobené matoliny zalejeme jen potřebným množstvím vody, louží se do druhého dne za občasného promíchání a pak se lisují. Získanou tekutinu můžeme použít opět k loužení dalšího podílu matolin, nebojí docukrujeme na 20°NM, přidáme 100 - 200 g kyseliny citrónové na 100 1 a kvasíme nejlépe pod kvasnou zátkou. Matolinové víno je vhodné na výrobu vínovice.

SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V říjnu je na spolkovou činnost poměrně málo času. Sledujeme odborný tisk a vzájemně si kontrolujeme kvasící mošty. Spoléháme-li jen na sebe, snadno přehlédneme nedostatky.

LISTOPAD
[image: ]
VINICE

Opadem listí končí vegetační rok a letorosty se mění na výhony či jednoleté réví. Vyzrálé výhony dostávají typické odrůdové zbarvení a jsou tvrdé. Proto rychle dokon-

čujeme sklizeň hroznů. Na parcelách vyhlédnutých pro pozdní sběr a výběr z hroznů sledujeme za příznivých povětrnostních podmínek přezrávání hroznů, případně jejich napadení ušlechtilou formou hniloby plísně šedé (Botrytis cinerea).

Voda se z bobulí odpařuje, štáva koncentruje a cukru v bobulích přibývá. Zejména po zdřevnatění třapin a stopek se zastaví příliv vody do bobulí, bobule scvrkávají, voda se odpařuje , cukru dále přibývá a kyselin ubývá. Pro pozdní sběry a výběry jsou vhodné jen jakostní odrůdy, zejména Ryzlink rýnský, Tramín červený a Rulandské. Necháme-li na keřích hrozny zmrznout jsou vhodnou surovinou pro výrobu ledových vín. Při tomto oddálení sklizně musíme počítat s podstatně nižším výnosem hroznů. V létech příznivých pro vegetaci révy vinné uzrávají i hrozny na ponechaných nebo zapomenutých fazochách (martiňáky), které rovněž sklidíme, poněvadž se z nich dá vyrobit slušné víno s vyšším obsahem kyselin, vhodné do směsí.

Kritéria hodnocení výsledků rozborů    Tabulka 4

Vinice - obsah živin stanovený metodou dle Mehlicha (mg.kg1 půdy)

Draslík    půda


	
Obsah K v půdě
	
lehká
	
střední
	
těžká


	
Velmi malý
	
do 55
	
do 180
	
do 240


	
Malý
	
56-105
	
181-240
	
241-360


	
Střední
	
106-155
	
241-360
	
361-480


	
Dobrý
	
156-190
	
361-480
	
481-600


	
Vysoký
	
nad 190
	
nad 480
	
nad 600




Hořčík


	
Obsah Mg v půdě
	
lehká
	
střední
	
těžká


	
Velmi malý
	
do 10
	
do 40
	
do 75


	
Malý
	
11-25
	
41-90
	
76-155


	
Střední
	
26-50
	
91-155
	
156-230


	
Dobrý
	
51-90
	
156-230
	
231-320


	
Vysoký
	
nad 90
	
nad 230
	
nad 320




Fosfor


	
Obsah P v půdě
	
pH


	
do 5,5
	
5,6-6,5
	
6,6-7,2
	
nad 7,2


	
Velmi malý
	
do 55
	
do 40
	
do 30
	
do 20


	
Malý
	
56-100
	
41-75
	
31-50
	
21-35


	
Střední
	
101-160
	
76-110
	
51-70
	
36-55


	
Dobrý
	
161-200
	
111-135
	
71-90
	
56-70


	
Vysoký
	
nad 200
	
nad 135
	
nad 90
	
nad 70





Po sklizni hroznů začínáme s hnojením a naoráváním révových keřů na zimu. Hlavně mladé vinice naorávkou půdy nebo přikopčením chráníme před vysýcháním a zimními mrazy. V okrajových rajónech někteří malovinaři a zahrádkáři část kmínků i s výhony ohýbají a přikrývají půdou. Na základě výsledků půdních rozborů doplňujeme hnojením živiny odebrané keřům úrodou hroznů a vyplavením .zejména na příkrých stráních. Obsah živin ve vzorcích porovnáváme s kritérií uvedenými v tab. č. 4 a podle toho se orientujeme jak je půda zásobená živinami. Při udržovacími hnojení

plodných vinic se používá tříletý cyklus. Živiny aplikujeme do půdy v dávkách na tři roky zároveň s organickými hnojivý hlubokým zaoráním nebo zarytím. Dusíkatými hnojivý hnojíme každoročně.

V rámci udržovacího hnojení vinic jsou zavedeny tři stupně intenzity hnojení. První stupeň je určený pro vinice na extrémních stanovištích a lehčích půdách, kde podle odrůdového zastoupení očekáváme úrodu do 10 t. ha'1 a pro mladé vinice do období plodnosti. Druhý stupeň intenzity hnojení je určený pro vinice v plné plodností v hlubokých a vlhčích půdách , které dávají úrodu do 15 t. ha*1. Třetí stupeň je určený pro zavlažované vinice a vinice osázené stolními odrůdami, které dávají úrody nad 15 t. ha"1 hroznů.

Dávky živin na udržovací hnojení vinic při používání chlévského hnoje uvádíme v tab. č. 5.

Dávky živin na udržovací hnojení vinic při použití chlévského hnoje a rozdílné intenzity hnojení


	
Intenzita

hnojení
	
Druh org. hnojiva
	
Dávky na 3 roky spolu s org. hnojivém
	
N v kg.ha'1


	
org. hnoj. t.ha'1
	
P

kg.ha'1
	
K

kg.ha'1
	
Mg

kg.ha
	
1.

rok
	
2.

rok
	
3.

rok


	
I
	
chlévský

hnůi
	
40
	
70
	
200
	
30
	
10-20
	
2040
	
80-100


	
11
	
chlévský

hnůi
	
40
	
95
	
300
	
35
	
20-30
	
40-60
	
100-120


	
III
	
chlévský

hnůj
	
40
	
120
	
375
	
45
	
3040
	
60-80
	
120-140




Drobní pěstitelé a zahrádkáři zpravidla nemají možnost hnojit podle rozborů půdy, proto se doporučují následující dávky na 1 ar: fosforečných hnojiv (superfosfát) dáváme 3-4 kg, draselných hnojiv (40% draselná sůl) na lehkých půdách 6 kg, na těžkých 10 kg. Dusíkatými hnojivý (ledek vápenatý , síran amonný) hnojíme na jaře ve dvou dávkách a to poprvé 2 - 3 kg a po odkvětu přidáme ještě 1 kg na ar. Nesmíme zapomínat přihnojit vápenatými hnojivý, aby půda měla neutrální reakci (pH 6,6-7,2). Velmi výhodné je používání kombinovaných hnojiv obsahujících mikroprvky. Protože dávky živin se udávají v čistých živinách, slouží k přepočtu na obchodní hnojivá tento vzorec:

dávka čistých živin x 100-= kg obchodního hnojivá

obsah živin v % v daném hnojivu

Je také vhodná doba na úpravu terénu a rigolování pozemků pro nové vinice. Rovněž provedeme na základě výsledků půdních rozborů zásobní hnojení. Poněvadž réva vinná je na stejném stanovišti 20-30 i více let musí být půda dostatečně zásobená živinami, aby vysázené keře poskytovaly dobré úrody hroznů. Proto živiny doplníme na práh výnosové jistoty, který je určený hodnotami 131 mg fosforu, 333 mg draslíku, 111 mg hořčíku a 1 g bóru na 1000 g půdy.

Vypočítané dávky hnojiv je účelné rozdělit na dvě poloviny. Jednu z nich použít již na jaře a zaorat. Potom pozemek osít směskou na zelené hnojení a když naroste uválet a pohnojit druhou dávkou průmyslových hnojiv, chlévským hnojem a společně zaorat. Potom teprve rigolujeme. Zhruba počítáme s tím, že na 1 ha pozemku budeme potřebovat 10 t průmyslových hnojiv a 60 t chlévského hnoje.

Pozemky, které jsme zrigolovali již během léta pro podzimní založení vinic urovnáme smykem a prokypříme kultivátorem. Potom je rozměříme a připravíme k vykolíkování nebo jinému vyznačení míst pro výsadbu révových sazenic. Podaří-li se nám nakoupit včas výsadbový materiál uskutečníme podzimní výsadbu. Přednost podzimní výsadby spočívá v tom, že odpadá uskladňování sazenic přes zimu. To působí určité potíže zejména pěstitelům, kteří k uskladnění nemají vhodné prostory. Při špatném založení sazenic vzniká nebezpečí, že zaschnou. Vysazovat můžeme od konce října do poloviny prosince, pokud to počasí dovolí. Nesmíme vysazovat ani do mírně zmrzlé půdy a za mrazivého počasí. Výhodou je, že při vysazování většího počtu révových sazenic můžeme jamky připravovat předem, poněvadž půda tolik nevysychá jako na jaře. Využíváme také období menšího pracovního zatížení. Odpadá zálivka. Při výsadbě zkracujeme na sazenici kořínky a výhonky sestřihneme na 1 až 2 očka. Podzimní výsadby se lépe ujímají, sazenice se v půdě dobře usadí, využijí zimní vláhu, v důsledku toho dříve raší a prodlouží se jejich vegetační doba. Nevýhodou je, že na podzim se sazenice dostávají z révových školek pozdě na trh. V případě silných mrazů je nebezpečí jejich zmrznutí. Proto je důležité chránit je větším přihrnutím půdy, též listím, hnojem, nebo chvojím, i když je horní část parafinovaná. Ostatní úkony a technika výsadby jsou stejné jako na jaře. V mladých vinicích můžeme podsadit uhynulé, nebo jiným způsobem chybějící keře.

Vhodného počasí využíváme k dokončení stavby opěrných konstrukcí. Při stavbě sloupků je velmi důležité dodržovat hloubku jejich usazení, aby se v pozdějších letech nevyvracely nebo nevykláněly z řad. Rovněž kotvení okrajových sloupků musí být věnována pozornost. Krajové sloupky musíme i se vzpěrou zabetonovávat. Vhodné je při delších řadách zabetonovat i některé vnitřní sloupky. Dráty přes zimu ponecháváme volněji natažené a napneme je až na jaře, když jsou sloupky v půdě dobře usazené.

Ve sklenících v tomto měsíci naposled intenzívně zavlažíme révu dávkou asi 40 l.m2. Voda je pro révu významná i během relativního vegetačního klidu, aby nedošlo k vyschnutí réví a odumření révového keře.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

Po opadnutí listí, které obyčejně uspíší podzimní mrazy skončí u révových sazenic vegetace a přistopíme k jejich vyškolkování. Révové sazenice buď vyrýváme ručně, nebo vyoráváme speciálním pluhem. Při vyškolkování začínáme opačným směrem než jak jsme zaškolkovali a posledním řádkem. Rýčem sazenice podryjeme a opatrně vytáhneme, abychom nepoškodili kořeny. Speciální pluh sazenice také podryje až pod kořenovou soustavu, nadzvedne , půda se uvolní a sazenice snadno vytáhneme bez poškození kořínků. Sazenice dáváme na hromady podle odrůd a podnoží, označíme jmenovkami a buď je hned třídíme neboje svazujeme do velkých svazků a odvezeme do vhodné místnosti ke třídění. Sazenice chráníme před zaschnutím vlhkým pískem, půdou, nebo je přikryjeme vlhkou tkaninou. Při třídění štěpovaných révových sazenic vyřazujeme takové, u nichž délka od základu až po vyrostlé očko je kratší než 32 cm, délka vyzrálého výhonu nejméně 20 cm s pěti dobře vyvinutými a vyzrálým očky na výhonu. Počet kořenů má být nejméně 4 a délka každého z nich nejméně 15 cm a musí být rozloženy po obvodě paty sazenice. Celkově musí být zdravé, nepoškozené a musí mít roub po celém obvodu řezné plochy dobře srostlý s podnoží. Nevyzrálou část výhonu odstřihneme a zároveň odstraníme rosné kořínky. Sazenice po vytřídění svazujeme do svazků po 50 kusech a označujeme dvěmi návěskami, jednou na povrchu a druhou uvnitř svazku. Na návěsce musí být tyto údaje: uznaná sadba, dodavatel, odrůda, stupeň množení, počet kusů a podnož. Sazenice, které neodpovídají výše uvedeným kritériím znovu na jaře zaškolkujeme. Révové sazenice mohou být nejvýše dvouleté.

Výhodné je révové sazenice hned expedovat, nebo vysazovat na trvalé stanoviště. Před expedicí musí proběhnout uznávací řízení a musí být vydán SKZÚZ uznávací list. Nejlépe se sazenice uchovávají přes zimu ve studených a vlhkých místnostech. Vrství se tak, že se dávají vždy dvě řady kořeny proti sobě a ty se zasýpávají vlhkým pískem. Svazky se mohou vrstvit na sebe až do výše 2 m. Ve větších podnicích se v halách skládají na nižší vrstvy a zakrývají PE folií bez zasýpání kořenů pískem. Při malém množství postupujeme tak, že na vhodném místě vykopeme jámu asi do hloubky 40 cm, do ní postavíme svazky sazenic, jejich kořeny prosypeme pískem a zbývající část zaházíme půdou. Sklepy nejsou pro uskladňování vhodné, protože sazenice v nich vysýchají a bývají napadány plísněmi.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ

V listopadu končíme sklizeň pozdních sběrů a výběrů. Na keřích zůstávají do prosince jen hrozny na výrobu ledových výběrů. Toto kvalitní vinařství je doposud bráno spíše jako koníček jednotlivců, protože však v současné době má již právní ochranu, lze předpokládat, že bude i celospolečensky ohodnoceno vyšší cenou výrobku.

Po bouřlivém kvašení není již třeba velký prostor nad vínem a přistoupíme kjeho dolití. Objem vína se bude dále zmenšovat, protože však může dojít ještě přechodné ke zvýšení kvašení, ponecháváme pod zátkovnicí menší volný prostor. Během dokvá-šení probíhají významné íýzikální a chemické změny ve víně.

Vylučování vinného kamene je spojeno se snížením kyselosti vína, tedy zvýšením pH. Vinný kámen, hydrogenvinan draselný je poměrně málo rozpustný v moště (při 15°C 4,4 g.l1). Jeho rozpustnost ve víně je závislá na obsahu alkoholu a teplotě vína. Při vyloučení 2,5 g.l 1 vinného kamene se sníží veškeré kyseliny o 1 g.l1.

Rozpustnost vinného kamene ve víně    Tabulka 6


	
Teplota vína °C
	
Rozpustnost vinného kamene při obsahu ethanolu


	
10 obj%
	
11 obj%
	
12 obj.%


	
15
	
2,63
	
2,54
	
2,40


	
11
	
2,16
	
2,07
	
1,97


	
2
	
1,50
	
1,45
	
1,36


	
-2
	
1,39
	
1,33
	
1,28




Obsah vinného kamene sledujeme především u vín určených k prodeji během podzimu a zimy a k láhvování. Když se snižují teploty, může při nevhodném uskladnění dojít k vykrystalizování jeho přebytku. Současně s vinným kamenem se vykrystalizuje část vinanu vápenatého. Jeho krystalizace však není tak závislá na teplotě vína. Zvyšováním obsahu alkoholu se jeho rozpustnost také snižuje avšak zvýšením obsahu kyseliny vinné ve víně se zvyšuje. Přídavkem 2 g.l'1 kyseliny vinné se jeho rozpustnost zvýší 3x. Při dokvášení dochází k intenzivnímu odbourávání kyseliny jablečné. Jedná se ojableč-nomléčné kvašení a je velmi cenné zejména v ročnících s vysokým obsahem kyselin a v okrajových vinařských oblastech. Část kyseliny jablečné mohou odbourávat i kvasinky rodu Schizosaccharomyces, které ji přeměňují na ethanol v anaerobních podmínkách. Významnější však v současné době jsou mléčné baktérie, kterým se v závěru kvašení zlepšují podmínky pro jejich činnost když kvasinky odumírají a autolýzou uvolňují aminokyseliny, vitamin B, a další růstové látky. Na rozvoj baktérií dále příznivě působí zvýšení pH po krystalizaci vinného kamene.

Činnost baktérií jablečnomléčného kvašení u našich vín brzdíme jen u vín s nízkým obsahem kyselin, jako je Můller - Thurgau a u odrůdových vín, které zvýšený obsah vznikající kyseliny mléčné senzoricky poškozuje jako je Tramín a Ryzlink rýnský. U jiných je naopak velmi prospěšné a projevuje se:

-    snížením celkové kyselosti,t.j.snížením koncentrace vodíkových iontů

-    harmonií poměru kyselin a alkoholu, případně kyselin a zbytkového cukru

-    zvýšením stability vína po druhém stočení, takže není třeba se tolik obávat krášení v láhvích.

V procesu jablečnomléčného kvašení se nesnižuje extrakt, ale víno se stává jemnější, ztrácí ostrou kyselost kyselinyjablečné, která se přeměňuje na kyselinu mléčnou a oxid uhličitý. Při štěpení kyselinyjablečné, která má málo energie, baktérie potřebují k tvorbě biomasy malé množství cukrů (2 g.l’1) a kyseliny citrónové (0,3 g.l'1). Činnost těchto baaktérií brzdí vysoký obsah alkoholu, při 12 - 15 obj.% se již úplně zastavuje. Dalším inhibitorem je oxid siřičitý volný i vázaný, oxid uhličitý a nízká teplota. Optimální teplota pro biologické odbourávání kyselinyjablečné je 18 - 25"C, pod 10°C se zcela zastavuje. Odbourávání kyselin dále podpoříme stykem vína s kvasnicemi a zejména jejich častým promícháním s vínem. Je na rozhodnutí vinaře, jeho zkušenosti a na senzorickém i chemickém posouzení, aby se rozhodl, zda odbourávání kyselin podpoří nebo zastaví. Zastavit lze stočením vína s kvasnic, jeho silnějším zasířením a snížením teploty ve sklepě.

Samovolné čistění vína následuje po jeho dokvašení. Trvá 4-8 týdnů a na jeho průběh má vliv obsah alkoholu, kyselin, tříslovin, bílkovin, nezkvašeného cukru a dalších látek. Nejrychleji se čistí červená vína, pomaleji bílá vína. Z vnějších vlivů na sedimentaci působí snížení teploty, provzdušení a síření. V průběhu samočistění vína se na dně nádoby usazují různé sraženiny, mikroorganismy, krystaly solí a pod. V moderní technologii se obyčejně nečeká na ukončení samočistění vína, ale urychluje se přetáčením, sířením, odstřeďováním, filtrací a čiřením.

Stáčení vína je činnost, při níž víno oddělujeme od kalů. Během zrání víno stáčíme několikrát. Termín prvního stáčení určuje především zdravotní stav vína a obsah kyselin. Snažíme se s prvním stáčením pokud možno nespěchat, protože ležením na zdravých kvasnicích se uvolňují do vína autolyzáty kvasinek, které příznivě ovlivňují charakter vína. Při předčasném stočení, kdy je ve víně ještě zbytkový cukr může dojít k vláčkovatění. Naopak pozdě stočené víno, i když je zdravé, může být poškozeno v chuti mikrobiálním rozkladem kvasničných kalů a má sklon k hnědnutí.

Na kvalitu vína má vliv způsob stáčení. V praxi rozlišujeme stáčení za přístupu vzduchu a bez přístupu vzduchu. Bez přístupu vzduchu stáčíme vína jemná, odrůdová, bu-ketní. Každé jejich provzdušení má v důsledku zhoršení senzorických vlastností. Za přístupu vzduchu stáčíme vína nedostatečně prokvašená, vláčkovitá, s pachutí po sirovodíku a pod. Malá množství vín stáčíme průtokem hadicí do konve nebo kbelíku a naléváme nálevkou do jiné nádoby. Větší množství vína stáčíme čerpadlem z menších sudů zátkovnicí a stejně zátkovnicí je vpouštíme ke dnu druhého sudu. Větší nádoby stáčíme z čepového uzávěru a opět přes čepový otvor vpouštíme do jiné nádoby. .Je-li třeba víno provzdušit, pak je vpouštíme místo čepovým uzávěrem do nádoby zátkovnicí. Na konec výtlačné hadice pak můžeme dát otočný kohout zvaný psí hlava, který umožňuje dolití vína.

Při prvním stáčení lze víno současně filtrovat křemelinovým filtrem nebo odstředit pomocí odstředivky. Jakmile víno ze sudu přestane vytékat, otevřeme dvířka a zbytek čistého vína stočíme hadičkou. Pak kaly vyhrneme hřeblem do vaničky a nádobu čistě vymyjeme. Množství kalů při prvním stáčení je podle zdravotního stavu hroznů, způsobu lisování atd. 3 -10%, průměrně se počítá 5% bez použití bentonitu a 6% při použití bentonitu do moštu. Kaly naplníme do přiměřené nádoby, necháme je usadit a stočíme ještě víno, které je nad kaly. Další víno lze získat filtrací kalů na vakuových rotačních filtrech s křemelinou. Kaly jsou cennou surovinou pro výrobu destilátů, kyseliny vinné a zbytek je hodnotné bílkovinné krmivo.

Síření spolu s pasteurizací jsou jediné povolené způsoby konzervace vína během jeho výroby. Teprve víno před láhvováním je možno konzervovat kyselinou sorbovou. Účinnou látkou při síření je oxid siřičitý. Působí na víno redukčně i konzervačně současně. Omezuje činnost všech mikroorganismů, kvasinky však vzhledem k vlastní produkci biotinu se mu snadno přizpůsobují. 30 mg oxidu siřičitého v litru omezuje činnost baktérií, 50 mg již zabíjí octové baktérie. Sulfitové kvasinky snesou až 2000 mg.l"1 oxidu siřičitého. Buketní látky jsou v prostředí kyseliny siřičité chráněny před oxidací a zničením. Kyselina siřičitá se váže na aldehydické skupiny a podporuje esterifikaci a vznik sekundárních buketních látek.

Antioxidační vlastnosti kyseliny siřičité jsou dány tím, že přijímá z prostředí kyslík a okysličuje se na kyselinu sírovou. Zabraňuje tak předčasné oxidaci a stárnutí vína, zabraňuje i v činnosti polyfenoloxidáze, která okysličuje červená barviva vína. Z hlediska zdraví člověka však kyselina siřičitá není vhodná a je třebaji omezit na co nejnižší možnou míru. Denní příjem člověka by neměl přesáhnout 40 mg S02. Přesířené víno může působit bolesti hlavy a nevolnost. Citlivost člověka vůči S02 je značně individuální.

K síření používáme nekapavé (3g) nebo kapavé (5 - 6g) sirné plátky. Nekapavé plátky se používají k síření sudů před plněním. Shořením 1 g síry vzniknou 2 g oxidu siřičitého. Jeho využití se pohybuje od 30 do 70%, průměrně 50%. Síříme tak,že potřebný počet plátků zavěsíme na drát, zapálíme je a zasuneme zátkovnicí do sudu, který lehce uzavřeme zátkou. Používají se také speciální zátky na síření, které jsou kuželovité a dole mají očko k připevnění drátu. Tyto zátky šetří před opotřebením zátkovnicí.

Síření disiřičitanem draselným (kaliumpyrosulfitem) je založeno na jeho rozkladu kyselinami. Jeho účinnost je asi 50% za předpokladu, že je čerstvý. Používá se tak, že vypočítané množství se rozpustí v menším množství vína, vleje se do celkového objemu a zamíchá se. Disiřičitan musíme skladovat v uzavřené nádobě ze skla (prachovnici) nebo pevném sáčku z plastické hmoty, který důkladně zavážeme. Otevřený, zejména na vlhkém vzduchu se rychle znehodnocuje.

Síření komprimovaným S02 je vcelku nej pohodlnější. Můžeme tak sířit sudy před naplněním i samotné víno v sudech. Dodává se buď ve větších dakových láhvích na síření velkých objemů vína nebo v 1 kg láhvích s možností vypouštění sprayovým uzávěrem. Dávkování z velkých láhví je řízeno vážením nebo dávkovačem. Dávkování z malých láhví je řízeno velikostí trysky, ze které za určitou časovou jednotku (sekundu) unikne určité množství S02 (zpravidla 2 g).

Dávkování S02 různými způsoby na 100 1 moštu nebo vína    Tabulka 7


	
Zasíření
	
Sirné plátky
	
k2s2o5 g
	
Kapalný SOa g


	
Slabé
	
0,5
	
5
	
2,5


	
Střední
	
1,0
	
10
	
5,0


	
Silné
	
1,5
	
15
	
7,5


	
Velmi silné
	
2,0
	
20
	
10,0




Slabě síříme neodkalovaný mošt, tvrdá vína, stará vína a červená vína

Středně síříme zdravá vína při 1. a 2. stáčení

Silně síříme mošty před odkalováním, mošty z poškozených hroznů,

Vína se sklonem k hnědnutí, vína s pachutí po sirovodíku

Velmi silně síříme mošty ze silně poškozených hroznů před odkalením, vláčkovitá vína po jejich provzdušení, naoxidovaná vína

Síření prázdných sudů ihned po vymytí a vysušení a pak každý měsíc je nutné k jejich konzervaci. Používáme nekapavé plátky nebo i kapavé plátky. Sířené sudy je nutné před plněním moštem nebo vínem propláchnout, aby se do vína nedostala kyselina sírová a opět čerstvě zasířit. Stejně propláchneme i sud, který byl dlouho sířen a síra v něm již nehoří. Po propláchnutí se vysuší a opět se může sířit.

Síření sklepních místností sleduje omezení mikrobů na stěnách i v ovzduší. Sklepy síříme alespoň lx za 14 dnů. K síření používáme sirné svíčky nebo kusovou síru, kterou spalujeme na kameninových miskách. Na 1 m3 postačuje 15 - 20 g síry. Před sířením sklep vyčistíme, uzavřeme větráky a kovové části nádob konzervujeme slabou vrstvou vaseliny. Síření sklepa je velmi nutné před plněním nádob moštem a před každým začátkem stáčení. Sklep zasíříme nejlépe večer před odchodem a druhý den ho důkladně vyvětráme.

Choroby, vady a nedostatky mna

Od konce bouřlivého kvašení pravidelně nejpozději jednou za týden prochutnáme všechna mladá vína. Starší postačuje projít jednou za měsíc. Jakost vína mohou narušit infekce mikroorganismy, nesprávné nebo nesprávně termínované ošetření nebo styk vína s nevhodnými hmotami.

Choroby vína jsou způsobeny činností škodlivých mikroorganismů, které se do moštu nebo do vína dostávají z hroznů, z nádob, strojů, zařízení a provozních místností během zpracování nebo infekcí, přenesenou nemocným vínem. Všeobecnou prevencí je dodržování co největší čistoty zejména při lisování, po ukončení lisování a při všech dalších pracích s vínem. Podle celkové čistoty ve sklepě lze usuzovat na úroveň vinaře. Mělo by platit, že v nečistém sklepě se víno neprodá.

Křísovatění vín způsobují kožkotvorné kvasinky na vínech s nízkým obsahem alkoholu, které jsou skladovány v neplných nádobách. Za přístupu vzduchu tvoří tyto kvasinky na povrchu vína souvislou vrstvu, snadno se rozpadající na šedobílé vločky. Postupem času vrstva sílí, trhá se a kusy padají ke dnu. Působí je kvasinky rodů Candida, Pichia a Hansenula. Křís snadno poznáme na trubici násosky. Kvasinky oxidují ethanol na vodu a oxid uhličitý, tvoří těkavé kyseliny a aldehydy. Víno postupně slábne a tratí charakter. Vína s obsahem alkoholu přes 12,5obj% nekřísovatí.

Nejvýznamnější je držet nádoby s vínem zcela plné. Při zjištění křísu doplníme nádobu až k hornímu okraji zátkovnice, poklepem vyplavíme křís a odfoukneme ho z hladiny. Vína s nízkým obsahem alkoholu scelíme s víny s vyšším obsahem alkoholu. Můžeme též víno opatrně převrstvit malým množstvím čistého alkoholu. Staří vinaři používali k ochraně proti křísu kousek křenu, zavěšeného pod povrchem vína. Červená vína jsou na křísovatění náchylnější.

Druhotné kvašení může probíhat v nedostatečně stabilizovaných vínech se zbytkovým cukrem. Vyvolávají ho zpravidla běžné kvasinky. Typické je jarní dokvášení (viz květen) které může způsobit zákaly ve víně. Škodlivé však je druhotné kvašení láhvového vína, které kalí víno a způsobuje kvasničný kal na dně láhve. Zvláště nebezpečná v tomto směru je kvasinka Zygosaccharomyces bailii, která je značně odolná vůči et-hanolu, kyselině siřičité i kyselině sorbové. Do vína se dostává z nářadí, strojů a moštu. Druhotnému kvašení předcházíme produkcí suchých vín, které jsou ostatně ve světě velmi žádané.

Vláčkovaténí vína je způsobeno mléčnou baktérií Pediococcus cerevisiae. Vyskytuje se v malém množství ve všech vínech. Ve vínech s nízkým obsahem kyselin a vyšším zbytkem cukru se může přemnožit do škodlivého počtu.K vláčkovaténí dochází zpravidla ke konci kvašení, kdy jsou splněny podmínky pro množení mléčných baktérií. Poznáme je podle vysoké viskosity vína a jemného, v mracích se pohybujícího zákalu. Za určitých podmínek mléčné baktérie mohou způsobit rozklad kyseliny vinné (zvrhání vína) a glycerolu (hořknutí vína). Vláčkovité víno se napraví silným provzduše-ním při stáčení přes růžici do vaničky, přetočením do silně zasířeného sudu a překva-šením zdravými kvasnicemi.

Mléčné a manitové kvašení je způsobeno mléčnými baktériemi homofermentativní přeměnou hroznového cukru na kyselinu mléčnou, současně vznikající diacetyl dává vínu typickou vůni po kysaném zelí nebo okurkách. Heterofermentativní mléčné baktérie mohou z fruktózy tvořit chuťově nepříjemný manitol ve spojení s pachutí octovou a mléčnou. Prevencí je opět hluboké prokvašení cukrů, síření a skladování při teplotách kolem 10°C. Dostatečně vysoká kyselost a vyšší alkohol chrání víno před mléčnými baktériemi. V případě zanedbání silně nemocné víno s manitem je nutné vylét.

Myšina patří k nejnepříjemnějším chorobám vína. Její původ se přičítal na vrub Bactérium manitopoeum. Dnes již víme, že za určitých podmínek látkového složení vína vzniká myšina při rH 20 - 24 a lze ji uměle vyvolat v mladém víně přídavkem peroxidu vodíku. Nepříjemný zápach po myší moči způsobují doposud nedostatečně známé látky. Stará vína myšinou onemocní jen zcela výjimečně. Vyskytuje se jen zřídka při zanedbání síření, kvašení v teplé místnosti a ponecháním vína dlouho na kvasnicích. Poměrně častěji se s ní setkáváme u muškátových vín. Prevence tkví v dostatečném síření moštu a mladého vína, kvašení při nižších teplotách a včasném stažení mladého vína s kvasnic do zasířeného sudu. Lehkou myšinu lze vyléčit silným zasířením a čiřením zdravými kvasničnými kaly. Silnou myšinu nelze odstranit ani velkou dávkou aktivního uhlí. Víno není vhodné ani na výrobu destilátu nebo octu. Pachuť méně přechází jen při vakuové destilaci.

Zvrhnutí vína je způsobeno rozkladem kyseliny vinné a dalších látek mléčnými baktériemi Lactobacillus plantarum a Lactobacillus brevis. Při rozkladu kyseliny vinné vzniká celá řada produktů, zejména kyselina octová a kyselina mléčná. Choroba je doprovázena manitolovým kvašením.Ochranouje dostatečné síření a uskladnění vína při nižší teplotě. Častější je ve vínech odkyselovaných. Náprava není možná.

Hořknutí vína je choroba červených vín. Způsobuje ji Bacillus amaracryllus, Lactobacillus sp. a některá Clostridia. Z glycerolu se vytváří nepříjemný hořký akro-lein sloučený s polyfenoly vína. Hořknutí lze zabránit rychlým prokvašením červených vín, jejich stočením audržováním vyššího obsahu kyselin. Náprava není možná. Octění vína patří k nejběžnějším chorobám. Dochází při něm k oxidaci ethanolu na kyselinu octovou baktériemi rodů Acetobacter, Pseudomonas a Gluconobacter. Jedná se o aerobní reakci, podmínkou je přístup vzduchu k vínu. Octové baktérie se dostávají do moštu z poraněných hroznů, nářadí a nádobí nedostatečně čištěného po denní práci, přenáší je octomilky, snadno k němu dochází při zapaření hroznů v plastových pytlích, opožděném zpracování hroznů, nedostatečném ponořování matolinového klobouku při výrobě červených vín a kvašení při vyšších teplotách. Pravidelnou dolévkou zabraňujeme přístupu vzduchu a sířením vína zajišťujeme redukční prostředí. Naoctělé víno lze napravit pasteurací a následným překvašením se zdravým moštem. Při kvašení dochází za nepřístupu vzduchu k redukci části kyseliny octové na ethanol. Pasteurace naoctělého vína a tím zničení baktérií je podmínkou. Scelení naoctěného vína se zdravým vínem bez pasteurace se nedosáhne nápravy, naopak se infikuje i zdravé víno.

Vady vín jsou způsobeny obsahem látek, které nejsou vlastní vínu a vznikají při nevhodné manipulaci s vínem, neodborným ošetřováním a nedodržováním zásad hygieny prostředí i používání látek a materiálů.

Pachuť po sirovodíku je nejčastější vadou kvasícího moštu a mladého vína. Pachuť po sirovodíku, sirka je pro nás nejen zcela nepřijatelná, ale ochromuje i činnost kvasinek. Zdrojem sirných sloučenin jsou sírany v půdě, sirné sloučeniny, používané v ochraně révy a rozklad kvasinek. Tvorbu sirovodíku mohou ovlivnit za určitých podmínek některé kvasinky. Ušlechtilé kvasinky jsou selektovány proti tvorbě sirovodíku. Pokud pachuť po sirovodíku zjistíme včas, lze ji velmi snadno odstranit přetočením do zasířené nádoby. Sirovodík (sulfan) s oxidem siřičitým reaguje za vzniku vody a síry, která klesne do kalů. Odstranění zanedbané sirky je podstatně těžší, protože reakcí s ethanolem vznikají merkaptany (ethanthioly), které nepříjemně páchnou a lze je zjistit již v koncentraci 0,002 mg v litru. Merkaptany mohou vznikat také bakteriálním rozkladem kvasnic, tedy jejich hnitím. Lze je odstranit pracněji chloridem stříbrným nebo síranem mědňatým.

Hnědnutí je běžnou vadou, která je způsobena slučováním polyfenolů a dalších látek s kyslíkem. Oxidaci katalyzují oxidační enzymy, polyfenoloxidázy. Na oxidaci jsou nej náchylnější vína z nahnilých hroznů, pak bílá vína a poměrně méně vína červená. Je ve vínech nedostatečně sířených a v neplných nádobách. Víno dostává nepříjemnou pachuť po zhnědlé jablkové dřeni. Náchylnost k hnědnutí se zkouší ponecháním vína na teplejším místě v neplné skleničce. Vyhodnocuje se zpravidla druhý nebo třetí den. Víno chráníme před hnědnutím úměrným sířením již do moštu, případně při nakvá-šení rmutu. Vínu z nahnilých hroznů věnujeme zvláštní pozornost. Dále nikdy nenecháváme neplné nádoby. Zhnědlé víno podle stupně vady čiříme zdravými kvasnicemi, kaseinem nebo aktivním uhlím. Čiření aktivním uhlím je vhodné jen pro vína silně oxidovaná, po čiření a následné filtraci je nutné scelením se zdravým vínem.

Pachuť po plísni a po korku způsobuje především napadení sudů, hadic, korků a pod. houbami rodu Penicillium. Může být původem již z napadených hroznů ve vinici. Mírnou pachuť lze odstranit čiřením zdravými kvasnicemi, silnější jen čiřením aktivním uhlím. Pokud čiříme hned mošt, zpravidla malá dávka aktivního uhlí podstatně neuškodí kvalitě vína. Při čiření vína již dojde k jeho narušení adsorpcí i barviv a buketních látek do té míry, že je nutné scelení ošetřeného vína s vínem zdravým.

Příchuť po dřevě čili dřevinka vzniká vytoužením do vína nedostatečně zaviněného dřeva nových sudů. Projevuje se nepříjemně vysokým obsahem dřevných tříslovin a jiných látek, které dodávají vínu svíravou chuť. Předchází sejí pečlivým navíněním sudů. Odstraňuje se čiřením želatinou. Pokud je toto neúspěšné, pak čiřením aktivním uhlím. V současné době tzv. barriková vína se vyznačují jemnou chutí po dřevě, což je módní záležitost a při této technologii se požaduje.

Zvětralost, stařina, juchtovina jsou pojmy pro pachuť ve vínech, které byly v obalech příliš prodyšných, na př. láhvi pod nekvalitní, pórovitou zátkou, v neplných sudech atd. Prevencí je síření, pravidelné dolévání vína a při archivování vína zalití zátky voskem. Víno lze napravit scelením s mladým vínem. Pokud není možné je scelit, je vhodné na výrobu destilátů.

Dýmová pachuť se v poslední době stále více vyskytuje v příměstských oblastech a oblastech s velkou koncentrací průmyslu. Jedná se o vliv exhalátů na hrozny a následně na víno, které má chuť připomínající hnědé uhlí. Lze ji zmírnit vyššími přídavky ben-tonitu do moštu po odkalení. V krajním případě čiřením vína aktivním uhlím. Mrazová pachuť se vyskytuje ve vínech, vyrobených z nevyzrálých a namrzlých hroznů. Dá sejí předejít rychlým zpracováním namrzlých hroznů, silným zasířením, pak odkalením a čiřením bentonitem před kvašením.

Dále se vyskytují travnatá pachuť po chlorofylu, zemitá pachuť po hlubokém odky-selení uhličitanem vápenatým, varná pachuť a pod.

Nedostatky vína jsou způsobeny vysokým nebo naopak nízkým obsahem některé složky vína, jako jsou kyseliny (vína fádní, vína tvrdá), alkohol, nízký extrakt, nízká barva atd. Vína zlepšujeme povolenými zásahy podle zákona 115/95.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

V listopadu je již více času na spolkovou činnost. Zahájíme cykly přednášek, promýšlíme činnost během zimních měsíců a začínáme organizačně zajišťovat výstavy vín pro jarní měsíce. Připravujeme také odborné exkurze a zájezdy. Zajistíme si kalendář našich i zahraničních odborných akcí pro příští rok. Je čas na sledování odborného tisku, studium knih a odborných publikací, na besedy s obchodními zástupci výrobních i dodavatelských firem.

PROSINEC
[image: ]
VINICE

Révové keře jsou ve stádiu vegetačního klidu. Důležité je, aby jejich nadzemní části byly dobře připraveny na nízké teploty, které se mohou dostavit během zimního období. Jedná se zejména o vyzrálost výhonů a dobrou adaptaci oček k nízkým teplotám. K nejmenšímu poškození révových oček dochází, když je pokles teplot pozvolný. V případech rychlého snížení teplot dochází ke škodám nejen zmrznutím oček ale i jednoletého dřeva. Odolnost révy vůči zimním mrazům je závislá na mnoha faktorech z nichž velmi důležitý je průběh teplot před mrazovými stresy, odrůda a zdravotní stav. Ve vinicích dokončujeme hnojení, hluboké kypření půdy, přiorávání nebo přikopčo-vání keřů. Za příznivého počasí,není-li půda příliš zmrzlá, můžeme rigolovat a připravovat zrigolovanou půdu pro výsadbu rozměřováním a vytyčováním. Nesmíme zapomenout na ochranu révových keřů proti okusu zvěří tím, že je chráníme košíky z plastů, drátěného pletiva a pod. Oplocení vinic prohlédneme a díry, či jiná poškození opravíme. Také můžeme stavět sloupky a natahovat dráty na opěrách. Je vhodná doba k vyklučení přestárlých vinic a k likvidaci všeho co s tím souvisí.
RÉVOVÁ ŠKOLKA

V    podnožových vinicích před sklizní réví posuzujeme vyzrálost dřeva. Pro stanovení vyzrálosti slouží několik metod. Nejjednodušší je vizuální posouzení zbarvení borky výhonů.

Někdy se používá posouzení poměru dřeva ke dřeni. Čím je poměr dřeně menší, tím by mělo být dřevo vyzrálejší. O tom, že je dřevo vyzrálé se též přesvědčíme na podélném řezu přes článek, kde musí být viditelně vyvinutá přepážka (diafragma).

Když usoudíme, že výhony podnožových rév jsou dostatečně vyzrálé, přistoupíme k jejich sklizni. Obyčejně počkáme až přejdou podzimní mrazíky, které na výhoneh označí nevyzrálou část tím, že zčerná. Réví po odstřihnutí stáhneme s opěr, odstraníme nevyzrálou část a podle odrůd svážeme do větších svazků, které odvezeme do místností k dalšímu zpracování. Réví na podnožové řízky musí být vyzrálé, zdravé, včas zbavené fazochů, úponků a s dobře vyvinutými očky. Nesmí být namrzlé, zaschlé, ani jinak poškozené. Šířka na spodním konci (na širším průměru) nesmí mít víc než 12 mm, na horním konci nejméně 6 mm. Výhony rozstříháme na řízky pro štěpování a na řízky pro vypěstování kořenáčů k výsadbě podnožových vinic. Řízky pro kořenáče mají být 32 až 38 cm dlouhé, s čípkem pod spodním i horním očkem 2 cm a s nejméně třemi vyvinutými očky. Řízky svážeme do svazků po 100 kusech, označíme jmenovkami a založíme do chladíren, krechtů a pod.

Zároveň sklidíme i révový materiál ze selektovaných keřů. Dbáme přitom velmi pečlivě na odrůdovou čistotu. Réví na rouby očistíme a vážeme do svazků po 1000 kusech použitelných oček v délce nejméně pěti roubování schopných oček. Svazky balíme do PF folií, abychom zabránily jejich zaschnutí. Skladujeme je podobně, jako podnožové řízky.

Ještě v prosinci vyřizujeme objednávky a expedujeme jak révové sazenice, tak i podnožové řízky a selektovaná očka. Révový materiál musí být vždy řádně označený, aby nedocházelo k záměně a reklamacím.
PRÁCE VE VINNÉM SKLEPĚ.

V    prosinci pokračujeme v prvním stáčení vín. Dokončili jsme stáčení vín odrůd s nižším obsahem kyselin, nyní jsou na řadě vína se středním obsahem kyselin jako jsou Veltlínské zelené a červené rané, Neuburské, Modrý portugal a další. Stáčení tvrdších vín ponecháme na leden, případně až na únor. Situace se každoročně mění, protože tvorba kyselin v révě je závislá na kvalitě záření. Velmi pečlivě udržujeme plné sudy zejména s víny doposud nestočenými a sledujeme jejich kvalitu. Všímáme si obsahu volného oxidu siřičitého, náchylnosti na hnědnutí, chorob, vad a nedostatků vína. Pokud zjistíme nebo máme jen podezření na nevhodný vývoj vína, ihned si naši doměnku ověříme a snažíme se neprodleně udělat nápravu. Jakost sledujeme nejen senzoricky, ale také laboratorním rozborem. Vybudujeme si malou laboratoř buď sami nebo v rámci vinařské organizace s nejnutnějším vybavením pro základní látkové rozbory. Sledujeme především změny kyselin, oxidu siřičitého volného i vázaného, dále stanovíme alkohol, těkavé kyseliny a cukry. Pro povinné hodnocení se s rozborem obrátíme na pověřenou laboratoř.

Malá laboratoř by měla být vybavena alespoň pro výše uvedené rozbory. Při zakládání laboratoře, metodách stanovení a pod se můžeme poradit s odborníky na ústavu po-sklizňové technologie zahradnické fakulty MZLU v Lednici na Moravě. V prosinci se připravíme na prodej mladých vín na vánočním trhu. Koncem prosince a pak v lednu a únoru lze předpokládat vyšší spotřebu vín.
SPOLKOVÁ (SVAZOVÁ) ČINNOST

Prosinec a následující zimní měsíce jsou ideální pro intenzivní spolkovou činnost. Pokračujeme v besedách, odborných přednáškách a setkáních s odborníky a obchodními zástupci firem. Promýšlíme si činnost na příští rok, sledujeme v ní sebevzdělávání, propagaci vinařství, budování vinařských stezek v obci případně společně se sousedními organizacemi, možnosti organizování vzorových degustací, prodeje vín i pobytů při vinobraní pro zájemce z nevinařských oblastí. Dlouhé večery věnujeme sebevzdělávání.
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Škodlivý

činitel
	
Přípravek
	
Aplikační
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počet

ošetření
	
Ochranná

lhůta

dnů
	
Poznámka


	
Kalcióza
	
Síran želez.
	
0,2-0,3
	
24
	
1-2
	

	
+ kys. citrónová


	

	
Síran želez.
	

	
14
	
1
	

	
rozhozem


	

	
Chlorofen
	
0,1 -0,2
	
1-2
	
1-2
	

	
postřik


	

	
Chlorofen
	

	
20
	
1
	

	
zál.40-60g na keř


	
Ochrnutí
	

	

	

	

	

	



	
stopek
	
Kalkosan
	
1,5
	
15
	
1
	

	
po odkvětu


	
Plíseň
	

	

	

	

	

	



	
révová
	
Captan 50 WP
	
0,3
	
3
	
5
	
28(35)
	
stolní mošt


	

	
Merpan 50 WP
	
0,3
	
3
	
5
	
28(35)
	
stolní mošt


	

	
Folpan 50 WP
	
0,3
	
3
	
5
	
21(45)
	
stolní mošt


	

	
Folpan 80 WP
	
0,2
	
2
	
5
	
21(45)
	
stolní mošt


	

	
Bordoská jícha
	
0,7-1,5
	
7-15
	
2
	
7(35)
	
pro posl.postřik


	

	
Curzate M
	
0,25
	
2,5
	
5
	
42
	



	

	
Acrobat MZ
	
0,25
	
2,5
	
5
	
35
	



	

	
Ripost M
	
0,25
	
2,5
	
1
	
14
	
zač.vegetace


	

	
Ripost C
	
0,25
	
2,5
	
1
	
35
	
zač.vegetace


	

	
Mikal M
	
0,3
	
3,0
	
1
	
42
	
před výskytem


	

	
Dithane DG
	
0,3
	
3,0
	
4
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Dithane M 45
	
0,3
	
3,0
	
4
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Novozir MN 80
	
0,3
	
' 3,0
	
4
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Ridomil MZ 72 WP
	
0,25
	
2,5
	
2
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Ridomil plus 48 WP 0,25
	
2,5
	
2
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Sandofan M 8
	
0,25
	
2,5
	
2
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Sandofan C
	
0,2
	
2,0
	
2
	
35
	
pro l.postřik


	

	
Polyram combi
	
0,3
	
3,0
	
4
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Polyram WG
	
0,3
	
3,0
	
4
	
42
	
pro l.postřik


	

	
Kuprikol 50
	
0,5-0,75
	
5-7,5
	
5
	
7(35)
	
stolní mošt


	

	
Champion
	
0,75
	
7,5
	
5
	
7(35)
	
stolní mošt


	
Padlí
	

	

	

	

	

	



	
révové
	
Sulikol K
	
0,5
	
5,0
	
5
	
3(42)
	
stolní mošt


	

	
Thiovit
	
0,3
	
3,0
	
5
	
3(42)
	
stolní mošt


	

	
Kumulus WG
	
0,3
	
3,0
	
5
	
3(42)
	
stolní mošt


	

	
Karathane FN 57
	
0,1
	
1,0
	
2-5
	
35
	
při výskytu


	

	
Karathane LC
	
0,05
	
0,5
	
2-5
	
35
	
při výskytu


	

	
Rubigan 12 EG
	
0,03
	
0,3
	
5
	
42
	
při výskytu


	

	

	
0,02
	
0,2
	
5
	
42
	
preventivně


	

	
Agroboss
	
0,02
	
0,2
	
5
	
42
	
preventivně


	

	
Punch 10 EG
	
0,03
	
0,3
	
5
	
42
	



	

	
Punch 40 EG
	
0,0075
	
0,075
	
5
	
42
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Přípravek
	
Aplikační

koncentr.

%
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1 ha
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ošetření
	
Ochranná Poznámka lhůta dnů


	

	
Anvil 5 SC
	
0,03
	
0,3
	
5
	
14


	

	
Topas 100 EC
	
0,025
	
0,25
	
5
	
35


	

	
Bayleton 25 WP
	
0,02
	
0,2
	
5
	
28


	
Plíseň
	
Bayleton 5 WP
	
0,1
	
1,0
	
5
	
28


	
šedá
	
Euparen 50 WP
	
0,25
	
2,5
	
1-3
	
21(35) stolní mošt


	

	
Ronilan 50 WP
	
0,1
	
1,0
	
1-3
	
14


	

	
Ronilan WG
	
0,1
	
1,0
	
1-3
	
14


	

	
Sumilex 50 WP
	
0,1
	
1,0
	
1-3
	
21


	

	
Rovral 50 WP
	
0,15
	
1,5
	
1-3
	
14


	

	
Rovral Flo
	
0,2
	
2,0
	
1-3
	
14


	

	
Chinosol W
	
2,5
	
podle návodu
	
moření podnoží


	

	
(Cryptonol 1.)
	
0,5
	
podle návodu
	
moření sazenic


	
Obaleči
	
Karate 2,5 EC
	
0,03
	
0,3
	
2-3
	
28


	

	
Dragon 2,5 EC
	
0,03
	
0,3
	
2-3
	
28


	

	
Reldan 50 EC
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
21


	

	
Reldan 2 E
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
21


	

	
Pyrinex 48 EC
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
28


	

	
Vaztak 10 EC
	
0,01
	
0,1
	
2-3
	
42


	

	
Vaztak 10 EC
	
0,01
	
0,1
	
2-3
	
42


	

	
Talstar 10 EC
	
0,02
	
0,2
	
2-3
	
42


	

	
Cymbush 10 EC
	
0,04
	
0,4
	
2-3
	
28


	

	
Ripcord 20 EC
	
0,02
	
0,2
	
2-3
	
28


	

	
Decis 2,5 EC
	
0,05
	
0,5
	
2-3
	
21


	

	
Decis FLOW 2,5
	
0,04
	
0,4
	
2-3
	
21


	

	
Sumithion 50 EC
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
14


	

	
Insegar WP
	
0,06
	
0,6
	
2-3
	
28


	

	
Ultracid 40 WP
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
35


	

	
Lannate 90 WS
	
0,05
	
0,5
	
2-3
	
21


	

	
Zolone EC
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
21


	

	
Zolone WP
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
21


	

	
Dimecron 50 SCW
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
21


	

	
Mavrik 2E
	
0,05
	
0,5
	
1-2
	
60


	

	
Mavrik 2F
	
0,05
	
0,5
	
1-2
	
60


	

	
Nomolt 15 SC
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
28


	

	
Lavrin 375 SC
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
42


	

	
Dimilin 48 SC
	
0,02
	
0,2
	
2-3
	
28


	

	
Dimilin 25 DP
	
0,04
	
0,4
	
2-3
	
28


	

	
Biobit FC
	
0,2
	
2,0
	
2-3
	
—


	

	
Biobit WP
	
0,1
	
1,0
	
2-3
	
—





Obaleč

jednopásý Biolatrap EA Deltastop EA EA Etokap


signál, náletu signál, náletu signál, náletu



	
Škodlivý

činitel
	
Přípravek
	
Aplikační

koncentr.

%
	
Spotřeba kg na

1 ha
	
Předpokl.

počet

ošetření
	
Ochranná

lhůta

dnů
	
Poznámka


	
Obaleč
	
Biolatrap LB
	

	

	

	

	
signál, náletu


	
mramorovaný
	

	

	

	

	



	

	
Deltastop LB
	

	

	

	

	
signál, náletu


	
Erinóza
	
Thiovit
	
2,0
	
16
	
1
	

	
před vyrašením


	

	
Akarinóza
	
1,5
	
12
	
1
	

	
při rašení


	

	
Kumulus WG
	
2,0
	
16
	
1
	

	
před vyrašením


	

	

	
1,5
	
12
	
1
	

	
při rašení


	

	
Sulikol K
	
3,0
	
24
	
1
	

	
před vyrašením


	

	

	
2,0
	
16
	
1
	

	
při rašení


	

	
Sulka
	
4,0
	
32
	
1
	

	
před rašením


	

	
Oleoekalux
	
1,0
	
8
	
1
	

	
před rašením


	

	
Neoron 500 EC
	
0,1
	
0,8
	
1
	

	
před rašením


	

	
Omite 57 EC
	
0,15
	
1,2
	
1
	

	
před rašením


	

	
Toram
	
0,1
	
0,8
	
1
	

	
začátek rašení


	

	
Foliol konc.
	
5,0
	
40
	
1
	

	
začátek rašení


	
Svilušky
	
Neoron 500 EC
	
0,1
	
1,0
	
1-2
	
60
	
při výskytu


	

	
Apollo 50 SC
	
0,04
	
0,4
	
1
	

	
před květem


	

	
Oleoekalux
	
1,0
	
8
	
1
	

	
před květem


	

	
Cascade 5 EC
	
0,15
	
1,5
	
1-2
	

	
před květem


	

	
Nissorun 5 EC
	
0,12
	
1,2
	
1-2
	
42
	
při výskytu


	

	
Nissorun 10 WP
	
0,07
	
0,7
	
1-2
	
42
	
při výskytu


	

	
Nissorun 10 F.C
	
0,06
	
0,6
	
1-2
	
42
	
při výskytu


	

	
Omite 57 E
	
0,1
	
1,0
	
1-2
	
28
	
při výskytu


	

	
Oleo Ekalux
	
1,0
	
8
	
1
	

	
při rašení


	

	
Torant
	
0,1
	
0,8
	
1
	

	
při rašení


	

	
Foliol konc.
	
5,0
	
40
	
1
	

	
v začátku rašení


	

	
Andalin DC 25
	
0,06
	
0,48
	
1
	

	
před květem


	

	
Cascade 5EC
	
0,15
	
1,2
	
1
	

	
před květem


	
Okus zvěří
	
Hatě 4C Extr.
	
0,4
	

	

	

	
letní repelent


	

	
Morsuvin
	
nátěr
	

	

	

	
zimní repelent


	

	
Ravar spray
	
podle návodu
	

	

	
zimní repelent


	

	
RPZ
	
podle návodu
	

	

	
zimní repelent


	
Hraboš
	

	

	

	

	

	



	
polní
	
Volid
	
lOgnanoru
	

	

	

	
ne plošně


	

	
Tenzidy
	

	

	

	

	



	

	
Agral
	
0,016
	

	

	

	
zlepšení smáčivosti


	

	
Citowett
	
0,016
	

	

	

	
zlepšení smáčivosti


	

	
Hyspray
	
0,5
	

	

	

	
TM Roundup


	
Lepy
	
Chemstop
	
podle návodu
	

	

	
klad.lapačů


	

	
Chemflor
	
podle návodu
	

	

	
klad.lapačů




TM = aplikace ve směsi


	
Název
	
Účinnost na
	
dávka kg na ha
	
Poznámka


	
Casoron G
	
plevele
	
40-100
	
plošně rozhozem


	
Kerb Flo
	
pýr plazivý
	
4-6
	
podzim, aplikace


	
Kerb 50 W
	
pýr plazivý
	
4-6
	
podzim, aplikace


	
Gesatop 50
	
plevele
	
1,1
	
před rašením plevelů


	
Regione
	
plevele
	
4-6
	
na vzrostlé plevele


	

	
tu ran k.
	
2
	
na vzrostlé plevele


	

	

	
2(+l-2)
	
TM Gramoxone


	
Basta 15
	
plevele
	
4-6
	
na vzrostlé plevele


	

	
plevele
	
3 (+10)
	
TM síran amonný


	
Basta Herb

Glialka 36
	
plevele
	
6
	
na vzrosdé plevele


	
Roundup

Roundup SG

Glyfos
	
svlačec aj.
	
6
	
na vzrostlé plevele


	
Glyfogan 480 SL
	
pýr plazivý aj.
	
3(+10)
	
TM síran amonný


	
Touchdown
	
jedn. plevele
	
2
	
na vzrostlé plevele


	

	
pýr, pcháče
	
6
	
na vzrstlé plevele


	
Agritox 50 SL
	
svlačec
	
2,5
	
v VIII.zač.kvetení


	
Aminex pur
	
svlačec
	
6
	
v VlII.zač.kvetení


	
Aminex 45
	
svlačec
	
3,1
	
v VlII.zač.kvetení


	
Dicopur M
	
svlačec
	
5
	
v VlII.zač.kvetení


	
Dicopur M7 50
	
svlačec
	
1,6
	
v Vlil.zač.kvetení


	
U 46 M Fluid
	
svlačec
	
2,8
	
v VlII.zač.kvetení


	
Gramoxone
	
plevele
	
2-6
	
na vzrostlé plevele


	

	

	
2 (+4)
	
TM Goal 2E


	

	

	
3 (+5-6)
	
TM Stomp 330E


	
Stomp 330 E
	
plevele
	
6
	
TM Gramoxone


	
Targa super 5 EG
	
pýr plazivý
	
3-4
	
aj.lipnicovité na vzrostlé plevele


	
Galant 120 EE
	
pýr plazivý
	
2,5
	
na podzim


	
Targa sup. 5 EG
	
pýr plazivý
	
4
	
na vzrostlé plevele




TM = současná aplikace přípravků NA = následná aplikace


	
Škodlivý

činitel
	
Přípravek
	
Aplikace

končen.
	
Spotřeba Předpokl. Poznámka na 1 oš.    počet

kg/l    ošetř.


	
Kalcióza
	
Skalice zelená
	
0.2-0.4%
	
2-4
	
1
	
přídavek kys. citrónové


	

	
Skalice zelená
	

	
1000-4000
	
1
	
rozhoz a zapravení


	

	
Sequestrén Fe 138
	
0.05-0.1%
	
0.5-1
	
1
	
nemíchat s Cu


	

	
Sequestrén Fe 138
	
20-30g/keř
	
10
	
1
	
zálivka


	

	
Chlorofen
	
0,1-0,2%
	
1-2
	
1
	
nemíchat s Cu


	

	
Chlorofen
	
40-60g/keř
	
20
	
1
	
zálivka


	
Sprchání
	
Molybdenan
	

	

	

	



	

	
amonný
	
0.2-04%
	
1.5-3
	
1
	
15 dní před květem


	
Ochrnutí
	
stopek Kalkosan
	
1.5%
	
15
	
1
	
po odkvětu


	
Plíseň
	
Bordoská
	

	

	

	



	
révová
	
jícha
	
0.7-1.5%
	
7-15
	
5
	



	
Plasmopara
	
Kuprikol 50
	
0.5%
	
5
	
5
	



	
viticola
	
Pol-Kupritox 50
	
0.5%
	
5
	
5
	



	

	
Neroxon 50
	
0.6-0.7%
	
6-7
	
5
	



	

	
Dithane M 45
	
0.2-0.3%
	
2-3
	
5-6
	
na červenou spálu


	

	
Dithane Cupromix
	
0.4%
	
4
	
5-6
	
na červenou spálu


	

	
Novozir MN mix 80
	
0.2-0.3%
	
2-3
	
5-6
	
na červenou spálu


	

	
Orhocid 50
	
0.3%
	
3
	
5
	



	

	
Polyram Combi
	
0.2-0.3%
	
2-3
	
5
	



	

	
Curzate SM
	
0.15%
	
1.5
	
5
	
systémový


	

	
Mikal M
	

	

	

	



	

	
Ridomil MZ 72 WP
	
0.25%
	
2.5
	
2
	
systémový,pro 1.postřik


	

	
Ridomil plus
	
0.25%
	
2.5
	
2
	
systémový,pro l.postř.


	

	
Ripost C
	
0.25%
	
2.5
	
2
	
systémový pro 1 .postř.


	

	
Ripost M
	
0.25%
	
2.5
	
2
	
systémový pro 1 .postř.


	

	
Sandofan C
	
0.2%
	
2
	
2
	
systémový pro l.postř.


	

	
Sandofan M
	
0.25%
	
2.5
	
2
	
systémový pro 1 .postř.


	
Padlí
	
Bayleton 25 WP
	
0.01-0.02
	
0.1-0.2
	
4
	
vyšší koncentrace


	
révové
	

	

	

	

	
při výskytu


	
(Uncinula
	
Bayleton 5 WP
	
0.05%
	
0.5
	
4
	



	
necator)
	

	

	

	

	



	

	
Fademorf EK 20
	
0.125%
	
1.25
	
2
	
jen do července


	

	
Karathane LC 50
	
0.05%
	
0.5
	
4
	



	

	
Rubigan 12 EC
	
0.01-0.02%
	
0.1-0.2
	
4
	
vyšší končenu-, při výskytu


	

	
Pol Sulkol Extra
	
0.3%
	
3
	
5-6
	



	

	
Síra 80 WP
	
0.3%
	
3
	
5-6
	



	

	
Thiovit
	
0.3%
	
3
	
5-6
	



	

	
Sul i kol K
	
0.5%
	
5
	
5-6
	



	

	
Síra Sfinx
	

	
20
	
1
	
poprach při výskytu





	
Škodlivý

činitel
	
Přípravek
	
Aplikace

končen.
	
Spotřeba Předpokl. Poznámka na 1 oš.    počet

kg/l    ošetř.


	
Plíseň
	
Botran
	
0.25%
	
3
	
1
	
pro poslední aplikaci


	
šedá
	

	

	

	

	



	
(Botryotinia
	
Euparen
	
0.25%
	
3
	
2-3
	
před květem


	
fuckeliana)
	

	

	

	

	
u choulostivých kultivarů


	

	
Ronilan 50 WP
	
0.1%
	
1.2
	
2-3
	
před květem


	

	

	

	

	

	
u choulostivých kultivarů


	

	
Sumilex 50 WP
	
0.1%
	
1.2
	
2-3
	
před květem


	

	

	

	

	

	
u choulostivých kultivarů


	

	
Rovral 50 WP
	
0.15%
	
1.8
	
2
	



	

	
Rovral Flo
	
0.2%
	
2.5
	
2
	



	
Přezimující
	
Arborol M
	
2%
	
20
	
1
	
ničí i vajíčka svilušek


	
škůdci
	
Nitrosan 25
	
1%
	
10
	
1
	



	

	
Nitrosan 50
	
0.5%
	
5
	
1
	



	

	
Oleoekamet
	
1%
	
10
	
1
	
ničí i vajíčka svilušek


	
Kadeřavost
	
Polybarit
	
3%
	
24
	
1
	
před rašením


	
plstnatost
	

	

	

	

	



	
(erinóza a
	
Polysulfid baria
	
3%
	
24
	
1
	
před rašením


	
akarinóza)
	
Sulka
	
4-5%
	
32-40
	
1
	
před rašením


	

	
Pol Sulkol Extra
	
1.5-2%
	
12-16
	
1
	
při rašení


	

	
Síra 80 WP
	
1.5-2%
	
12-16
	
1
	
při rašení


	

	
Thiovit
	
1.5-2%
	
12-16
	
1
	
při rašení


	

	
Sulikol K
	
2-3%
	
16-24
	
1
	
při rašení


	

	
Neoron 50 EC
	
0.1
	
1
	
1
	
při výskytu po vyrašení


	
Sviluška
	
Apollo 50 SC
	
0.04-0.06%
	
3-0.5
	
1
	
líhnoucí larvy


	
ovocná a
	

	

	

	

	



	
chmelová
	
Animert V 101
	
0.2%
	
1.6
	
1
	



	
(Panonychus
	

	

	

	

	



	
ulmi a
	
Cascade 5EC
	
0.15%
	
1.2
	
1
	



	
Tetranychus
	

	

	

	

	



	
telarius)
	
Neoron 500 EC
	
0.1%
	
1
	
1
	



	

	
Nissorun 10 WP
	
0.07%
	
0.6
	
1
	



	

	
Nissorun 10 EC
	
0.06%
	
0.5
	
1
	



	

	
Tedion V 18 EC
	
0.1%
	
0.8
	
1
	



	
Obaleč
	
EA Etokap
	

	

	
1
	
lapač a 2 náplně


	
jednopásý
	

	

	

	

	
obaleč jednopásý


	
a obaleč
	
LB Etokap
	

	

	
1
	
lapač a 2 náplně


	
mramorovaný
	

	

	

	
obal.mramorovaný


	
(Eupoecillia
	
Ambush 25 DP
	
0.0441.05%
	
0.4
	
2
	



	
ambiguella
	

	

	

	

	



	
a Lobesia
	
Ambush 25 EC
	
0.04-0.05%
	
0.4
	
2
	



	
botrana)
	
Cymbush 10 DP
	
0.04%
	
0.4
	
2
	






	
Škodlivý
	
Přípravek
	
Aplikace
	
Spotřeba Předpokl. Poznámka


	
činitel
	

	
končen.
	
na 1 oš.
	
počet
	



	

	

	

	
kg/l
	
ošetř.
	



	

	
Cybolt 100 E
	
0.04-0.05%
	
0.4
	
2
	



	

	
Decis 2.5 EC
	
0.04-0.05%
	
0.4
	
2
	



	

	
Decis Flow 25
	
0.04-0.05%
	
0.4
	
2
	



	

	
Karate 5 EC
	
0.02-0.03%
	
0.2
	
2
	



	

	
Nurelle 200 EC
	
0.02%
	
0.2
	
2
	



	

	
Ripcord 20 EC
	
0.02-0.03%
	
0.2
	
2
	



	

	
Talstar 10 EC
	
0.02-0.03%
	
0.2
	
2
	



	

	
Vaztak 10 EC
	
0.02%
	
0.2
	
1
	
jen na 1 generaci


	

	
Decemdon EK 20
	
0.25%
	
3.75
	
2
	
do spotřebování zásob


	

	
Dimecron 50
	
0.08-0.1%
	
0.8-1
	
2
	



	

	
Dimecron 50 SCW
	
0.08-0.1%
	
0.8-1
	
2
	



	

	
Dursban 4 E
	
0.2%
	
2
	
2
	



	

	
Lannate 90 WS
	
0.08-1%
	
1
	
2
	



	

	
Mavrik 25 EC
	
0.05%
	
0.5
	
2
	



	

	
Metation E 50
	
0.2%
	
2
	
2
	
neškodí na dravého T.pyri


	

	
Nomolt 15 SC
	
0.08%
	
1.0
	
2
	
neškodí na dravého T.pyri


	

	
Nurelle 200 EC
	
0.02%
	
0.2
	
2
	



	

	
Reldan 2 E
	
0.2%
	
2
	
2
	



	

	
Reldan 50 EC
	
0.1%
	
1
	
2
	



	

	
Ultracid 40 EC
	
0.07-0.1%
	
0.7-1
	
2
	



	

	
Ultracid 40 WP
	
0.07-0.1%
	
0.7-1
	
2
	



	

	
Zolone EC (WP)
	
0.2%
	
2
	
1
	
jen na 1.generaci


	

	
Bathurin 82
	
0.1-0.2%
	
1
	
2
	
v začátku letu motýlů přidat 1% melasy 5 1


	

	
Dipel
	
0.1-0.2%
	
1
	
2
	
v začátku letu motýlů přidat 1% melasy 5 1 neškodný pro dravé roztoče


	



	

	
Dimilin 25 DP
	
0.025%
	
0.2
	
2
	
neškodný pro dravé roztoče


	

	
Dimilin 48 SC
	
0.025%
	
0.2
	
2
	
neškodný pro dravé roztoče


	
Plevele
	
Simazin 50
	

	
2-3
	
1
	
vinice po výsadbě, vyšší

dávka na těžší půdy


	

	

	

	
3-5
	
1
	
vinice 2.-3.rok


	

	

	

	
7-10
	
1
	
starší vinice, v dalších letech 3kg ročně


	

	
Casagard combi A 50WP
	
15-20
	
1
	



	

	
Gramoxone
	
1.5%
	
4-6
	
3
	
na vzrosdé plevele dle potřeby


	

	
Regione
	
1.5%
	
4-6
	
3
	
na vzrosdé plevele dle potřeby


	

	
Basta
	

	
3
	
3
	
přidat 6-10 kg síranu




amonného na vzrostlé plevele


	
Škodlivý

činitel
	
Přípravek
	
Aplikace

končen.
	
Spotřeba Předpokl. Poznámka na 1 oš.    počet

kg/l    ošetř.


	

	
Casoron G

Prefix 7.5 G
	

	
80-100

80-100
	
1

1
	
brzy najaře brzy na jaře


	
Pýr plazivý

mléče,pcháč
	
Roudup
	

	
5-6
	
1
	
na vzrostlé plevele


	
Pýr plazivý
	
Gallant 125 EE Kerb 50 W
	

	
2-3

6(1.rok) 4(2.rok)
	
1

1
	
na vzrostlý plevel na podzim před zámrazem


	
Svlačec

rolní
	
Aminex Pur
	
1%
	
3
	
1
	
na vzrostlý plevel v červenci a srpnu


	

	
Roundup
	
3%
	
10-12
	
1
	
na vzrostlý plevel


	

	
Roudup
	
1.5%
	
6
	
1
	
na vzrostlý plevel + 0.5% Hyspray


	

	
Goal 2 E
	
1%
	
4
	
1
	
na vzrostlý plevel +

0.5% Gramoxone


	
Turan kanad. Roundup
	
0.5%
	
2
	
2
	
na vzrostlý plevel


	

	
Regione
	
1%
	
4
	
2
	
na vzrosdý plevel


	

	
Gramoxone
	
0.5%
	
2
	
2
	
na vzrostlý plevel +5% (21) Regione




Cukření moštu řepným cukrem    Tabulka TV


	
°NM

moštu
	
17
	
Aby byl mošt docukřen na °NM

18    19    20    21    22    23

je třeba přidat řepného cukru v kg na 100 1
	
24


	
10.0
	
7.70
	
8.85
	
10.02
	
11.10
	
12.39
	
13.30
	
14.40
	
16.05


	
10.5
	
7.13
	
8.27
	
9.43
	
10.60
	
11.80
	
12.99
	
14.20
	
15.43


	
11.0
	
6.58
	
7.70
	
8.83
	
10.02
	
11.19
	
12.39
	
13.59
	
14.69


	
11.5
	
5.99
	
7.11
	
8.27
	
9.43
	
10.60
	
11.80
	
12.99
	
14.20


	
12.0
	
5.43
	
6.59
	
7.70
	
8.85
	
10.02
	
11.19
	
12.39
	
13.50


	
12.5
	
4.67
	
5.99
	
7.13
	
8.27
	
9.43
	
10.60
	
11.80
	
12.90


	
13.0
	
4.32
	
5.43
	
6.56
	
7.70
	
8.85
	
10.02
	
11.19
	
12.39


	
13.5
	
3.76
	
4.87
	
5.99
	
7.13
	
8.27
	
9.43
	
10.60
	
11.80


	
14.0
	
3.22
	
4.32
	
5.43
	
6.56
	
7.70
	
8.85
	
10.02
	
11.19


	
14.5
	
2.57
	
3.76
	
4.87
	
5.99
	
7.13
	
8.27
	
9.43
	
10.60


	
15.0
	
2.13
	
3.22
	
4.32
	
5.43
	
6.56
	
7.70
	
8.85
	
10.02


	
15.5
	
1.60
	
2.57
	
3.57
	
4.87
	
5.99
	
7.13
	
8.27
	
9.43


	
16.0
	
1.06
	
2.13
	
3.22
	
4.32
	
5.42
	
6.56
	
7.70
	
8.85


	
16.5
	
0.53
	
1.60
	
2.57
	
3.76
	
4.87
	
5.99
	
7.13
	
8.27


	
17.0
	
-
	
1.06
	
2.13
	
3.22
	
4.32
	
5.43
	
6.56
	
7.70


	
17.5
	
-
	
0.53
	
1.60
	
2.57
	
3.76
	
4.87
	
5.99
	
7.13


	
18.0
	
-
	
-
	
1.06
	
2.13
	
3.22
	
4.32
	
5.43
	
6.56


	
18.5
	
-
	
-
	
0.53
	
1.60
	
2.57
	
3.75
	
4.87
	
5.99


	
19.0
	
-
	
-
	
-
	
1.06
	
2.13
	
3.22
	
4.32
	
5.43


	
19.5
	
-
	
-
	
-
	
0.53
	
1.60
	
2.57
	
3.76
	
4.87


	
20.0
	
-
	
-
	
-
	
-
	
1.06
	
2.13
	
3.22
	
4.32


	
20.5
	
-
	
-
	
-
	
-
	
0.53
	
1.60
	
2.57
	
3.76


	
21.0
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
1.06
	
2.13
	
3.22


	
21.5
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
0.53
	
1.60
	
2.57


	
22.0
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
1.06
	
2.13


	
22.5
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
0.53
	
1.60


	
23.0
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
1.06


	
23.5
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
0.53




Termíny sklizně odrůd pěstovaných v České republice

Tabulka V


	
Odrůda
	
srpnu

2    3
	
Dekáda sklizně září

1 2
	
v měsíci

3    1
	
říjnu

2
	
3


	
Čabaňská perla
	
X
	
X
	

	

	

	

	

	



	
Bouvier
	

	

	
X
	
X
	

	

	

	



	
Domino
	

	
X
	
X
	

	

	

	

	



	
Dora
	
X
	
X
	

	

	

	

	

	



	
Cuzal Kara bílá
	

	

	

	

	

	

	
X
	
X


	
Chrupka bílá
	

	

	

	
X
	
X
	

	

	



	
Chrupka červená
	

	

	

	
X
	
X
	

	

	



	
Chrupka J alabertova
	

	

	

	

	
X
	
X
	

	



	
Irsai Oliver
	

	
X
	
X
	

	

	

	

	



	
Julski Bizer
	

	
X
	
X
	

	

	

	

	



	
Olšava
	

	
X
	
X
	

	

	

	

	



	
Pannonia Kincse
	

	
X
	
X
	

	

	

	

	



	
Sieger
	
X
	
X
	

	

	

	

	

	



	
Burgundské bílé
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Burgundské šedé
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Moravský muškát
	

	

	

	
X
	
X
	

	

	



	
Muškát Ottonel
	

	

	

	
X
	
X
	
X
	

	



	
Múller-Thurgau
	

	

	

	

	
X
	
X
	

	



	
Neuburské
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Pálava
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Aurelius
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Ryzlink rýnský
	

	

	

	

	

	

	
X
	
X


	
Ryzlink vlašský
	

	

	

	

	

	

	
X
	
X


	
Sauvignon
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Sylvánské zelené
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Tramín červený
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	



	
Veltlínské červené r.
	

	

	

	
X
	
X
	

	

	



	
Vetlínské zelené
	

	

	

	

	

	
X
	
X
	





Seznam vinařských obcí v jednotlivých vinařských oblastech

Vinařské Vinařské obce oblasti


Pražská

Mělnická


Roudnická

Zernosecká

Mostecká

Čáslavská

Brněnská


Bzenecká

Mikulovská


Mutěnická


Velko-

pavlovická


Benátky n. Jizerou, Karlštejn, Libčice n. Vltavou, Loděnice, Máslovice, Praha

Bechlín, Dolní Beřkovice, Jeviněves, Kelské Vinice, Kly, Liběchov, Mělník, Mlazice, Počeplice, Předonín, Skuhrov, Vehlovice,

Vliněves, Záboří u Kel

Brzánky, Hoštka, Hrušovany, Kochovice, Kyškovice, Vetlá, Židovice Litoměřice, Lovosice, Michalovice, Velké Žemoseky, Žalhostice Blšany, Čepirohy, Chlumčany, Chrámce, Most, Rudolice Horka, Kutná Hora, Svobodná Ves, Vinaře

Blažovice, Blučina, Bošovice, Bratčice, Bmo-Bystrc, Bmo-Jundrov, Bmo-Komín, Brno-Maloměřice, Bmo-Obřany, Bmo-Tuřany, Bmo-Žabovřesky, Bmo-Židenice, Bučovice, Dolní Kounice, Heršpice, Hostěrádky-Rešov, Hrušky, Hrušovany u Brna, Kobeřice, Kobylnice, Kovalovice, Křenovice, Lovčičky, Malešovice, Medlov, Mělčany, Měnín, Milešovice, Modříce, Moravany, Moravské Bránice, Moutnice, Němčičky, Neslovice, Nížkovice, Nové Bránice, Ořechov, Otnice, Pozořice, Pravlov, Rajhrad, Rajhradice, Silůvky, Sivice, Sokolnice, Syrovice, Šaratice, Telnice, Těšany, Trboušany, Tvarožná, Újezd u Brna, Unkovice, Vážany, Viničné Šumíce, Želešice, Židlochovice

Bzenec, Domanín, Hostějov, Moravský Písek, Ořechov, Polešovice, Syrovín, Těmice, Tučapy, Újezdec, Vážany, Vracov, Zeravice Bavory, Brod nad Dyjí, Březí, Bulhary, Cvrčovice, Dobré Pole,

Dolní Dunajovice, Dolní Věstonice, Drnholec, Hlohovec, Horní Věstonice, Ivan, Jevišovka, Klentnice, Lednice, Mikulov, Milovice. Nejdek, Nová Ves, Novosedly, Nový Přerov, Pasohlávky. Pavlov. Perná, Pohořelice, Popice, Pouzdřany, Přibice, Sedlec. Strachotín. Úvaly, Valtice, Vlasatice, Vranovice

Čejč, Čejkovice, Dubňany, Hovorany, Karlín, Milotice, Mutěnice. Násedlovice, Nový Poddvorov, Ratíškovice, Starý Poddvorov. Šardice, Terezín, Vacenovice

Bohumilice, Boleradice, Borkovany, Bořetice, Brumovice, Diváky. Horní Bojanovice, Hustopeče, Kašnice, Klobouky u Brna. Kobylí. Krumvíř, Křepice, Kurdějov. Moravský Žižkov. Morkůvky, Němčičky,


Znojemská


Strážnická


Kyjovská


Uhersko

hradišťská


Podluží


Nikolčice, Nosislav, Podivín, Přísnotice, Přítluky, Rakvice, Starovice, Starovičky, Sakvice, Sitbořice, Uherčice, Velké Hostěrádky,

Velké Němčíce, Velké Bílovice, Velké Pavlovice, Vrbice, Zaječí, Zabčice

Bantice, Bohutice, Borotice, Božice, Branišovice, Břežany, Citonice, Damnice, Derflice, Dobelice, Dobřínsko, Dobšice, Dolenice, Domčice, Dyjákovice, Dyjákovičky, Dyje, Džbánice, Havlín, Havraníky, Hnánice, Hnízdo, Hodonice, Horní Dunajovice, Hostěradice, Hrabětice, Hrádek, Hrušovany nad Jevišovkou, Chvalovice, Jaroslavice, Ječmeniště, Jezeřany-Maršovice, Jiřice u Miroslavi, Konice u Znojma, Krhovice, Kndlůvky, Kubšice, Kuchařovice, Lechovice, Litobratřice, Loděnice, Mackovice. Mašovice, Micmanice, Mikulovice, Miroslav, Miroslavské Knínice, Míšovice, Morašice, Moravský Krumlov, Načeratice, Nový Šaldorf, Oblekovice, Olbramovice, Olcksovice, Oleksovičky, Petrovice, Podmolí, Popice, Práče, Pravice, Prosiměřice, Příměticc, Rybníky, Sedlešovice, Skalice, Slup, Stošíkovice, Strachotice, Suchohrdly u Miroslavi, Suchohrdly u Znojma, Sanov, Šatov, Sumice, Tasovice, Tešetice, Troskotovice, Trstěnice, Tvořihráz, Unanov, Valtrovice, Vedrovice, Velký Karlov, Vémyslice, Višňové, Vitonice, Vrbovec, Znojmo, Želetice, Žerotice

Blatnice, Blatnička, Boršice u Blatnice, Hroznová Lhota, Hrubá Vrbka,Kněždub, Kozojídky, Lipov, Louka, Ostrožská Lhota, Petrov, Radějov, Strážnice, Sudoměřice, Tasov, Tvarožná Lhota, Uherský Ostroh, Veselí nad Moravou, Vnorovy

Archlebov, Bohuslavice, Boršov. Bukovany, Čeložnice, Dambořice, Dolní Moštěnice, Dražůvky, Hýsly, Jestřabice, Ježov, Kelčany, Kostelec, Kyjov, Labuty, Lovčice, Mistřín, Moravany, Nechvalín, Nenkovice, Ostrovánky, Skalka, Skoronice, Sobůlky, Stavěšice, Strážovice, Svatobořice, Uhřice, Věteřov, Vlkoš, Žádovice, Žarošice, Ždánice, Želetice

Babice, Bílovice, Boršice u Buchlovic, Břestek, Buchlovice, Hluk, Hradčovice, Huštěnovice, Jalubí, Javorovec, Kněžpole, Kudlovice, Kunovice, Mařatice, Medlovice, Mistřice, Modrá, Napajedla, Nedakonice, Ostrožská Nová Ves, Osvětimany. Popovice, Sady, Spytihněv, Staré Město, Stříbmice, Sušice, Topolná, Traplice, Tupesy, Uh. Hradiště, Velehrad, Vésky, VIČnov, Zlechov Břeclav, Dolní Bojanovice, Hodonín, Hrušky, Charvatská Nová Ves, Josefov, Kostice, Ladná, Lanžhot, Lužice, Mikulčice, Moravská Nová Ves, Poštomá, Prušánky, Rohatec, Tvrdonice, Týnec

Seznam odrůd k produkci révových vín s přívlastkem dle vinařských oblastí:


	
Pražská
	
Aurelius, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Sylvánské zelené. Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal, Svatovavřinecké


	
Mělnická
	
Aurelius, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Sylvánské zelené, Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké


	
Roudnická
	
Aurelius, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Sylvánské zelené, Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal,




Zweigeltrebe, Svatovavřinecké

Žemosecká Aurelius, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Rulandské bílé.



	
Mostecká
	
Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Sylvánské zelené, Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké

Aurelius, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké


	
Čáslavská
	
Aurelius, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé. Ryzlink rýnský, Sylvánské zelené, Tramín červený, Rulandské modré, Neronet, Modrý Portugal, Svatovavřinecké


	
Brněnská
	
Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský. Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený. Veltlínské červené rané. Veltlínské zelené, André, Rulandské modré.


	
Bzenecká
	
Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Muller-Thurgau, Neuburské. Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský. Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený, Veltlínské Červené rané. Veltlínské zelené, André, Rulandské modré. Frankovka. Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké




Mikulovská Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský. Muškát Ottonel. Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay. Rulandské šedé. Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené.

Tramín červený, Veltínské červené rané, Veltlínské zelené, Alibemet, André, Cabemet Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Muškát Ottonel, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený. Veltlínské červené rané, Veltlínské zelené, Alibemet, André, Cabemet Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Muškát Ottonel, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený Veltlínské červené rané, Veltlínské zelené, Alibemet, André, Cabemet Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský. Muškát Ottonel, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený. Veltlínské červené rané, Veltlínské zelené, Alibemet, André, Cabemet Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené. Tramín červený. Veltlínské červené rané, Veltlínské zelené, André, Rulandské modré. Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé. Ryzlink rýnský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený, Veltlínské červené rané, Veltlínské zelené, André, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé, Ryzlink rýnský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený, Veltlínské červené rané, André, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké

Mutěnická


Velko-

pavlovická


Znojemská


Strážnická


Kyjovská


Uhersko

hradišťská


Podluží


Aurelius, Irsai Oliver, Muškát moravský, Miiller-Thurgau, Neuburské, Pálava, Rulandské bílé, Chardonnay, Rulandské šedé. Ryzlink rýnský, Ryzlink vlašský, Sauvignon, Sylvánské zelené, Tramín červený, Veltlínské červené rané. Veltlínské zelené, Alibemet, André, Cabemet Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Modrý Portugal, Zweigeltrebe, Svatovavřinecké
[image: ]

Hubáček - Míša Vinařův rok

Návrh obálky ak. malíř a grafik Jiří Figer - Vydání první - Vydal KVĚT, nakladatelství Českého zahrádkářského svazu jako svou 23. publikaci - Odpovědný redaktor Ing. Zdeněk Makovička - Technická redakce a grafická úprava Věnceslava Hrušáková Vytiskla: Tiskárna TIPA, Potštejn ISBN 80-85362-22-8
[image: ]


ISBN 80-85362-22-8


main-31.jpg





main-30.jpg





main-33.jpg





main-32.jpg





main-35.jpg





main-34.jpg
NERONET






main-37.jpg





main-36.jpg





cover.jpg





main-28.jpg





main-27.jpg
MUSKAT OTTONEL






main-29.jpg
RULANDSKE BiLé

RYZLINK RYNSKY






main-20.jpg





main-22.jpg





main-21.jpg





main-24.jpg
W

‘\ \
)L
i





main-23.jpg





main-26.jpg
IRSAI OLIVER






main-25.jpg
Ul






main-17.jpg





main-16.jpg
| |

EVERTLE

: ..,_./u...;






main-19.jpg





main-18.jpg
wa oy
wosL—oi,






main-11.jpg
H





main-10.jpg





main-13.jpg
0





main-12.jpg





main-15.jpg





main-14.jpg





main-40.jpg





main-39.jpg





main-38.jpg





main-2.jpg





main-1.jpg





main-4.jpg
5 [7]





main-3.jpg





main-6.jpg





main-5.jpg





main-8.jpg





main-7.jpg
B8

P~V

LY

00
7,





main-9.jpg





